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year
guarantee

LXGIF2PS 2.488 € N
KW

Cod. 13717200
kW kecal/h  Btu/h

Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 1412037 47.769
Grille en fonte  Gasherd - Gusseisen Rost

LXG9F2PS/SC - 13717210 2.647 €
Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein «

\é‘i% Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen . N
] kg
cm48x108x58h kg 50
m? 0,30 - kg 52
2.842
SGIF2MPS 8a2€ A
Cod. 13717600
kW kW  kcal/h  Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 1412037 47.769
Grille en fonte « Gasherd - Gusseisen Rost
SGIF2MPS/SC - 13717610 3.024 €

Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein »
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

OPTIONAL 7[ %
m

S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 € N— kg

W cm 48x108 x125h kg 59

m? 0,65 - kg 62
77 4.160 €
LXGIF4PS T ®
Cod. 13717400 =
KW || kW kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 28 24075 95539
Grille en fonte  Gasherd - Gusseisen Rost
LXGIFAMPS/SC - 13717410 4.426 €

Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno * Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein *
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

=] g

cm 86x108x58h kg 90

m? 0,54 - kg 92
717 4.658 €
SGIFAMPS T ®
Cod. 13717800 717
KW [ kW kW  kcal/h  Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 28 24075 95.539
Grille en fonte * Gasherd - Gusseisen Rost
SGIFAMPS/SC - 13717810 4.956 €

Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein »
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

,
OPTIONAL ,| @

S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren
P P 732€ cm 86x108 x125h kg 104
m® 1,16 - kg 114
71717 A4
SGIF6MPS A 6.400 € ®
Cod. 13718000 701717
KW [| kW || kW kKW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 42 36113 143309
Grille en fonte  Gasherd - Gusseisen Rost
SGIF6MPS/SC - 13718010 6.810 €

Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein *
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

&
OPTIONAL [kl kg

S2P 600 2 porte » 2 doors * 2 portes 2 Tiiren
P P ! B12€ 12008x125h keldo

m*1,74 - kg 150
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BERTO'S T e = CEE
1 4 the best catering equipment 'i“x_E H ntf;tntnﬂ \jﬁ?ﬂ



J

SGIFAPS+FG
Cod. 13718200

707 con FIAMMA PILOTA

k;V k‘7’V GN 2/1 with PILOT FLAME
530 x 650 4pos. avec VEILLEUSE

aw || kw X R RS ¢ ZUNDFLAMME

Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz -
Grille en fonte  Gasherd - Gusseisen Rost

SGIFAPS+FG/SC - 13718210

Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein «
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

year
guarantee

6.657 € &
kW kcal/h
358  30.782
7.082€

]

Btu/h
122.154

£

% cm 86x108x125h kg 149
i m*1,16 - kg 176
SGIF4PS+FE2 A 6N 11 7.726 € ®
Cod. 13718500 7107 530 x 325 mm x 3 pos. ¥ CONVECTION
KW || kw kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 28 24075 95.539
Grille en fonte * Gasherd - Gusseisen Rost {
SGIFAPS+FE2/SC - 13718510 8.219€
Circolazione acqua nell'invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression 380-415V3N~ KW 468
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein » ’
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen
OPTIONAL ,l kg
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € -
cm 86x108 x125h kg 158
m® 1,16 - kg 176
SGIFAPS+FE A oN 211 7.256 € A
Cod. 13718400 717 530 x 650 mm x 4 pos.
KW || kW : : kW kcal/h  Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 28 24075  95.539
Grille en fonte « Gasherd - Gusseisen Rost
SGIFAPS+FE/SC - 13718410 7.719€ i
Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein ¢ 380-415V3N~ kW 7,5
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen
OPTIONAL ,
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305 € J kg
2 betriehsthermostat —
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € cm86x108x125h kg 158
m*1,16 - kg 176
SGIF6PS+FG 7717 con FIAMIMA PILOTA 8.125€ N
kw || kw || kw GN 2/1 with PILOT FLAME
Cod. 13718600 71717 530 x 650 mm x 4 pos. ~ avec VEILLEUSE
kW [ kW [ kW mic ZUNDFLAMME kW  kcal/h Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 498 42820 169.924
Grille en fonte « Gasherd - Gusseisen Rost
SGIF6PS+FG/SC - 13718610 8.649 €
Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein «
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen
OPTIONAL @7 %
S1P DX 1 porta 1 door 1 porte 1 Tir 366 € *I kg
% cm 129x108 x125h kg 202
i mé 1,74 - kg 210
7717 9.586 €
gGgFﬁZSﬂ I;EIZOO KW L L GN 1/1 % CONVECTION @
od. 71717 530 x 325 mm x 3 pos.
KW | kw || kw kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 42 36113 143309
Grille en fonte « Gasherd - Gusseisen Rost i
SGIF6PS+FE2/SC - 13719110 10.198 €
Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno * Water circulation inside the depression 380-415V3N~ KW 4.68

with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein »
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

OPTIONAL 1 %
m
S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 € N—- kg
/ V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € cm129x108x125h kg 210
m® 1,74 - kg 218
sl =l o BERTO'S’
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SGIF6PS+FE
Cod. 13719000

aldls]  QE==
GN 2/1
kzv kz\l kzv FE 530 x 650 mm x 4 pos.

Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz -

Grille en fonte  Gasherd - Gusseisen Rost
SGIF6PS+FE/SC - 13719010

year
guarantee

9.116 € &

kW  kcal/h  Btu/h
42 36113 143.309

9.698 € 1

Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression

with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein ¢
Wasserzirkulation innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

380-415V3N~ kW75

the best catering equipment

OPTIONAL NN
S1P DX 1 porta«1door1portee1Tir 366 € 7| %
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305€ — 9
2 betriehsthermostat
) N cm 129x108 x125h kg 210
V3/B Volts 220 - 240 3 h51 € mé1,74 - kg 218
LXGIF2 i 2.536¢ A
Cod. 13701000 7|
LkW | kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd 19 16336  64.830
LXGIF2P - Cod. 13701200 2.610€
[12] MAX POWER
Lkw | kW 24
i
LkW | Btu .
e ENG
N kg
cm 48x108 x58 h kg 50
m®0,30 - kg 52
SGIF2M 12 2.803€ N
Cod. 13701500
kW kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd 19 1633  64.830
SGIF2MP - Cod. 13701600 2.860 €
12] MAXPOWER
kW | kW 24
12] keal/h  20.640
kW] Btu/h 81.888
NEEANE
OPTIONAL ,| kg
SIP DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 € —
cm48x108x125h kg 59
m* 0,65 - kg 62
12|12 4.270€
LXGIF4 22 A
Cod. 13702000 7 35
KW || kW kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd 345 29.664 117718
LXGIF4P - Cod. 13702200 4.333€
12][12] MAXPOWER
KWL kw | kW 48
12]12] keal/h 41.280
KWL kW | Btu/h  163.776
ill;,
G
cm 86x108x58h kg 90
m® 0,54 - kg 92
1212 4,552
SGIF4AM 12|12 02€ ®
Cod. 13702500 7 13,5
KW || kW kKW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd 345 20664 117.718
SGIFAMP - Cod. 13702600 4.616 €
12121 MAXPOWER
KW kw | kW 48
12]12] keal/h 41.280
kWL kW | Btu/h  163.776
ill;,
y OPTIONAL sl kg
2% S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 732 € -
5 cm 86x108x125h kg 104
m® 1,16 - kg 114
1 ® T vl
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year
guarantee

1211212 6.248 €

SGIF6M 12112112 N

Cod. 13703500 7 35| 7
KW [ kW [ kW kW  keal/h  Btu/h
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd 53,5 46001 182.549
SGIF6MP - Cod. 13703600 6.320€
1212121 MAXPOWER
KW [ kW [ kW | kW 72

12]12]12] keal/h 61.908
KW LKW JLkW | Btu/h  245.664

NN\
OPTIONAL | kg
S2P 600 2 porte « 2 doors 2 portes « 2 Tiiren 812 € —

cm 129x108 x125h kg 140
m*1,74 - kg 150

A i1 e e g
witl
Cod. 13704000 7 35 530650 mm x4 pos.  avec VEILLEUSE
KW || kW mic ZUNDFLAMME kW keal/h  Btu/h

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd 423 36371 144.333

SGIFAP+FG - Cod. 13704100 6.907 €
12|[12] MAX POWER
KWL kw | kW 55,8

12]12] keal/h 47.979
KW [ kW |  Btu/h  190.397

,

J kg

/ om 86x108x125h kg 149
m® 1,16 - kg 176

SGIF4+FE2 12|12 @ = " 7.517€ N
Cod. 13704800 735 FE2 " 530 x 325 mm x 3 pos. # CONVECTION
W ]I kW ! v KW  kcal/h  Btu/h

345 29.664 117.718

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €
380-415V3N~ kW 4,68
=] e
m) [k
cm 86x108x125h kg 158
m*1,16 - kg 176
+ 12112 7.132€
SGIF4+FE 12]112 GN 211 ®
Cod. 13705000 7 135 530 % 650 mm x 4 pos.
KW J{ kW i i kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd 345 29664 117.718
OPTIONAL i
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat ¢ 2 thermostat de travail « 2 305 €
betriebsthermostat
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € 3B0-415 V3N kW75

ill;,
= fig
/ om 86x108x125h kg 158

m*1,16 - kg 176

SGIF6+FG 12][12]12 voo con FIAMMA PILOTA 8.661 €
kW || kW || kw G Z—— GN2/1 with PILOT FLAME &
Cod. 13706000 7135771 FG 78RN o0, s svec VELLEUSE
w || || - " mic ZUNDFLAMME KW  keal/h  Btu/h

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd 613 32708 203.164
SGIF6P+FG - Cod. 13706100 8.741 €
12][12][12] MAXPOWER

KW | KkW [ kW | kW 79,8

12]/12][12] keal/h 68.615

KW L kW J[ kW | Btu/h  272.288

SN

OPTIONAL Nl kg

% S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 € cm129x108x125h kg 202
m® 1,74 - kg 210

= w2 CE B BERTO'S® 17
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year
guarantee

SGIF6+T 12]12]12 @ voo con FAINA PLOTA 9.692 € &
=1 it
Cod. 13706200 7 1351 7 T 12kW 1051 X530 mm x4 pos. e el pUSE
KW [ kW || kw — mic ZUNDFLAMME kW keal/h  Btu/h

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd 655 56313 22349

SGIF6P+T - Cod. 13706300 9.780 €
12]12][12] MAXPOWER

kW || kW || kw kW 84

121212 keal/h 72.226

kw |l kw [[kw | Btu/h  286.619

illhw
= fig
/ cm 129x108x125h kg 226

m*1,74 - kg 234

SGIF6+FE2 121112112 oN 11 9.316 € N
Cod. 13706800 AN o325 mma3pos, T CONVECTION
kW LW ][ kW KW  kcal/h  Btu/h

53,5 46.001 182.549
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

OPTIONAL
S1P DX 1 porta«1doore1portee1Tir 366 €
V3/B Volts 220 - 240 3~ n51 e S80-ALSVIN~  kW4,68

i.-;,
&) e
/ om 129108 X125 kg210

m® 1,74 - kg 218

12]12 12 8.958 €
SGIF6-+FE A N2 A
Cod. 13707000 7135] 7 530 x 650 mm x 4 pos.
kW || KW || kW g 7 kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas « Gas cooker « Fourneau a gaz « Gasherd 535 46001 182.549
OPTIONAL 1
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551¢€
2TL 2 termostati di lavoro * 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305 € 380-415V3N~ kW 7,5
2 betriebsthermostat
S1P DX 1 porta = 1 door = 1 porte « 1 Tir 366 € NN\
\GI

/ cm 129x108x125h kg 210

m?1,74 - kg 218

LXGITP 13 |» 760x750 mm 4.596 € &
Cod. 13862500 KW

kW keal/h Btu/h
- Tuttapiastra a gas 13 11177 44357
E Gas solid top

T3 4304

Plague coup de feu a gaz
Gliihplattenherd

cm 86x108x58 h kg 145
m® 0,54 - kg 147

290

SGITPM 13 | 760x750 mm 4.970€ N
Cod. 13862000 kW
kW kecal/h  Btu/h
Tuttapiastra a gas 13 11177 44357
Gas solid top
Plaque coup de feu a gaz
Gliihplattenherd
OPTIONAL

S2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes * 2 Tiiren

7132 € N
—' kg
/ om86x108x125h kg 157
m®1,16 - kg 165

18 BERTO'S" (csq llese

Cannvensany |
= e m ms CE 45
the best catering equipment f] Tere 5 18001 | SNCET973 |

Iﬂ
I
[



year
guarantee

SGITP+FG rammaPioTa  7.241 €
13 | 760x750mm Fo GN 2/1 With ILOT FLAVE ®
Cod. 13861000 kW 530 650 mm x4 pos.  avec VEILLEUSE
mic ZUNDFLAMME kW keal/h Btu/h

Tuttapiastra a gas 208 17.884  70.972

Gas solid top
Plague coup de feu a gaz
Gliihplattenherd

illlv
\TIT
% cm 86x108x125h kg 198

m*1,16 - kg 214

SGITP2FM 12 6.790 € N
Cod. 13863000 W
kW kW keal/h  Btu/h
Tuttapiastra a gas  Gas solid top « Plaque coup de feu a gaz « Gliihplattenherd 32 27.514 109188
OPTIONAL
S2P 600 2 porte * 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 812 €

ill;,

J kg

/ cm 129x108 x125h kg 232
m? 1,74 - kg 242

SGITP2F+FG 12 con FIAMMA PILOTA 9.372¢€ A
13 LKW | GN 2/1 with PILOT FLAME
Cod. 13864000 w7 530650 mm x4 pos. avec VEILLEUSE
KW mic ZUNDFLAMME KW  kcal/h  Btu/h
Tuttapiastra a gas * Gas solid top * Plague coup de feu a gaz « Gliihplattenherd 39.8 34221 135803
OPTIONAL
S1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 €

S
m) [k
/ cm129x108x125h kg 276
’ m? 1,74 - kg 284

LXE9TP 3511321 » 700670 mm
Cod. 13880000 35|35
kW || kW

Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura
Electric radiant hotplate - 4 cooking zones i
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson

Elektro gliihplattenherd - 4 kochzonen 380-415 V3N~ KW 14

= i

cm 86x108x58h kg 90
m? 0,54 - kg 92

SEITPM 32(132 » 700x670 mm
Cod. 13880200 35|35
kW || ki

Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura
Electric radiant hotplate - 4 cooking zones i
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson

Elektro glihplattenherd - 4 kochzonen 380-415 V3N~ KW 14

OPTIONAL
S2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 732 € N
J kg

m— cm 86¢108X125h kg 110

m?1,16 - kg 150

5 153 BS 18001
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SE9TP+FE2
Cod. 13880300

year
guarantee

351351y 7001670 mm @
kW || kW ‘_ GN 1/1
3k\)? %\ﬁ FE2 132 kW 530 x 325 mm x 3 pos. % CONVECTION

Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura
Electric radiant hotplate - 4 cooking zones i
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson

Elektro glihplattenherd - 4 kochzonen 380-415V3N~ KW 18,68

T

cm 86x108 x125h kg 150
m* 1,16 - kg 212

SE9TP+FE
Cod. 13880400

35(3,5

oW | | > 700x670 mm
35(3,5
KW || kW

GN 2/1
530 x 650 mm x 4 pos.

Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura
Electric radiant hotplate - 4 cooking zones i
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson

Elektro glihplattenherd - 4 kochzonen 380-415VIN~  KW215

OPTIONAL
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat 2 thermostat de travail « 2 305€ L
betriebsthermostat J kg

cm 86x108x125h kg 150

LXE9P2P/VTR
Cod. 13731000

b 270x270 mm

Cucina infrarosso

m® 1,16 - kg 212

Infrared stove i

Fourneau infrarouge

Infrarotherd
380-415 V3N~ kw8

STANDARD

\//%%A Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation chaleur NN

résiduelle « Rest-hitze warnlampe J @
cm48x108x58h kg 30
m? 0,30 - kg 32

SE9P2MP/VTR b 270x270 mm

Cod. 13731500

KW
Cucina a infrarosso * Infrared stove  Fourneau infrarouge * Infrarotherd

STANDARD i
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation chaleur
résiduelle « Rest-hitze warnlampe 380-415 V3N~ kws

OPTIONAL <\
S1P DX 1 porta = 1 door « 1 porte « 1 Tir 366 € 7| @

cm48x108x125h kg 40
m? 0,65 - kg 60

LXE9P4P/VTR
Cod. 13734000

411 4 1y 270x270 mm

Cucina infrarosso

Infrared stove i
Fourneau infrarouge
Infrarotherd 380-415V3N~ kW16
STANDARD
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation chaleur N\
résiduelle « Rest-hitze warnlampe J kg
cm 86x108 x58 h kg 83
m?® 0,54 - kg 90
1 ® Ta -l
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SE9PAMP/VTR
Cod. 13734200

year
guarantee

30 & |y 270x270 mm

Cucina a infrarosso * Infrared stove  Fourneau infrarouge * Infrarotherd

STANDARD i
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation chaleur
résiduelle « Rest-hitze warnlampe 380-415V3N~ kW16

OPTIONAL

" N\
S2P 400 2 porte « 2 doors » 2 portes 2 Tiiren 732 € | @

cm 86x108x125h kg 87
m* 1,16 - kg 105

SE9PAP/VTR+FE2 2127 pi0cz70mm - . 9.099€
od. 137344 it s FE2 ;1 S0y 3pes, % CONVECTION
Cucina a infrarosso
Infrared stove {
Fourneau infrarouge
Infrarotherd 380-415V3N~ KW 20,68
STANDARD
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation chaleur N\
résiduelle « Rest-hitze warnlampe J kg
/ om86x108x125h kg 113
e m* 1,16 - kg 121
SE9P4P/VTR+FE oL | > 270x270mm (=SS o
Cod. 13734600 4 1 4 FE 7,5 kW 530 x 650 mm x 4 pos. @
KW |[ kW S ¥

Cucina a infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge « Infrarotherd

STANDARD i
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation chaleur
résiduelle « Rest-hitze warnlampe 380-A15 V3N~ kW 23,5

OPTIONAL R
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305 € 7| @
7

2 betriehsthermostat

cm 86x108x125h kg 113
m*1,16 - kg 121

LXESP2/IND
Cod. 13736500

400
15347

b 270x270 mm

KW
Cucina a induzione 2 zone cottura - Area quadrata - Comandi analogici
2 zones induction cooker - Square area - Analog controls i

Fourneau a induction 2 zones - Surface carrée - Commandes analogiques
Induktion-herd 2 zones - Quadratisch Flache - Analog Steuerung

OPTIONAL
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex  Model with B-Flex electronic 1.500 € ,
= i

NEW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex
03-2018  Elektronische Steuerung

380-415 V3N~ kw 10

cm48x108x58h kg 40
m? 0,30 - kg 45

SE9P2M/IND
Cod. 13736000

b 2704270 mm 10.300€
KW

Cucina a induzione 2 zone cottura - Area quadrata

2 zones induction cooker - Square area i

Fourneau a induction 2 zones - Surface carrée
Induktion-herd 2 zones - Quadratisch Flache

380-415 V3N~ kw10

OPTIONAL
S1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 € N
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic 1.500 € J kg
controls  Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex _
W 03-2018  Elektronische Steuerung cm 48x108x125h kg 55
= m° 0,65 - kg 60
— ' E’ Tannversany | 1 ®
= m = CE 45 BERTO S 21
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LXE9SP4/IND
Cod. 13736700

800
317

3,113, | v 270x270 mm

515
KW || kW

Cucina a induzione 4 zone cottura - Area quadrata - Comandi analogici

4 zones induction cooker - Square area - Analog controls

Fourneau a induction 4 zones - Surface carrée - Commandes analogiques
Induktion-herd 4 zones - Quadratisch Flache - Analog Steuerung

OPTIONAL

B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic
NEW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex

year
guarantee

18.336 €

{

380-415 V3N~ kW 20

3.000 € N
=1 g

03-2018  Elektronische Steuerung
cm 86x108x58h kg 75
m 0,54 - kg 80
SE9PAM/IND k‘5N kF\;V » 270x270 mm 19.855€
Cod. 13736200 AR
KW || kW

Cucina a induzione 4 zone cottura - Area quadrata
4 zones induction cooker - Square area

Fourneau a induction 4 zones - Surface carrée
Induktion-herd 4 zones - Quadratisch Flache

i

380-415 V3N~ kW 20

OPTIONAL
S2P 400 2 porte « 2 doors 2 portes 2 Tiiren 7132 € N
B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 3.000 € [ @
controls « Modele avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex =
03-2018  Elektronische Steuerung cm 86x108x125h kg 85
m?® 1,16 - kg 105
LXE9TP2/IND 15.359€

Cod. 13881000

W
75304

b 320x286 mm

KW
Tuttapiastra a induzione - Comandi analogici
Induction radiant hotplate - Analog controls

Plague mijotage a induction - Commandes analogiques
Induktion Gliihplattenherd - Analog Steuerung

OPTIONAL

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic
NEW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex
03-2018  Elektronische Steuerung

380-415 V3N~ kW 14

1.500€ ] @%

cm48x108x58h kg 40
m? 0,30 - kg 45

SE9TP2M/IND
Cod. 13882000

b 320x286 mm

KW
Tutta piastra a induzione - Comandi analogici
Induction radiant hotplate - Analog controls

Plaque mijotage a induction - Commandes analogiques
Induktion Gliihplattenherd - Analog Steuerung

380-415 V3N~ kw 14

OPTIONAL )

S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 € 7

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 € ,I kg

controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex
Wﬁ 03-2018  Elektronische Steuerung om 48x108 125 kg 55
m® 0,65 - kg 60
LXE9TP4/IND k\7N kzv b 320%286 mm 29.740€
Cod. 13881200 '
KW | kw

Tuttapiastra a induzione - Comandi analogici

Induction radiant hotplate - Analog controls

Plaque mijotage a induction - Commandes analogiques
Induktion Gliihplattenherd - Analog Steuerung

OPTIONAL

B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic
controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex

03-2018  Elektronische Steuerung

i

380-415 V3N~ kw 28

3.000€ N
\GI

cm 86x108 x58h kg 75
m? 0,54 - kg 80
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SE9TP4M/IND
Cod. 13882200

800
T

2| v 320x286 mm

7017
KW || kW

Tutta piastra a induzione - comandi analogici
Induction radiant hotplate - analog controls

Plague mijotage a induction - commandes analogiques
Induktion Gliihplattenherd - Analog Steuerung

OPTIONAL
S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren
B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic

controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex

NEW
03-2018  Elektronische Steuerung

year
guarantee

30.143 €

380-415 V3N~ kw 28

732 € N
3.000€ J @
cm 86x108x125h kg 87
m* 1,16 - kg 85

LXE9WOK/IND
Cod. 13738500

\/4/00/\
53

@ @ 300 mm

Wok a induzione comandi analogici
Induction wok analog controls

Wok a induction - commandes analogiques
Induktion-wok - Analog Steuerung

OPTIONAL

WOK Pentola per wok ¢ Wok pan « Marmite pour wok ¢ Wok-pfanne

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic
controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex

03-2018  Elektronische Steuerung

380-415 V3N~ kW5

874€

1.500€ ] @

cm48x108x58h kg 35

SEIWOK/IND
Cod. 13738000

400
53

@ @ 300 mm

Wok a induzione * Induction wok « Wok a induction « Induktion-wok

OPTIONAL

S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir

WOK Pentola per wok « Wok pan « Marmite pour wok » Wok-pfanne

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic
controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex

03-2018  Elektronische Steuerung

m? 0,30 - kg 40
7.100 €

366 € i

874€ 3g0.415v3N~  KW5
1.500 €

=] g

cm48x108x125h kg 45
m? 0,65 - kg 50

SE9P10I
Cod. 13833002

800
T

Pentola elettrica - Riscaldamento indiretto - 100 litri
Electric boiling pan - Indirect heating - 100 liters
Marmite électrique - Chauffage indirect - 100 litres
Elektro-kochkessel - Indirekt beheizung - 100 Liter

STANDARD
Carico automatico intercapedine - coperchio doppia parete » Automatic water jacket filling -

double-walled lid « Remplissage automatique chemise d’eau - couvercle double paroi * Auto-

matische Doppelwand ladung - Doppelwandiger Deckel

380-415 V3N~ kW 16

\IT

cm 86x108 x127h kg 142
m*1,18 - kg 171

SE9P10IA
Cod. 13833202

800
7

Pentola elettrica - Autoclave - Riscaldamento indiretto - 100 litri
Electric boiling pan - Autoclave - Indirect heating - 100 liters
Marmite électrique - Autoclave - Chauffage indirect - 100 litres
Elektro-kochkessel - Druckkessel - Indirekt beheizung - 100 Liter

STANDARD
Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket filling « Remplissage automatique
chemise d’eau * Automatische Doppelwand ladung

12.534€

!

380-415 V3N~ kW 16

\GI

cm 86x108 x127h kg 142
m® 1,18 - kg 172

ol - I
Sl 45
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SE9P15I
Cod. 13843002

year
guarantee

Pentola elettrica - Riscaldamento indiretto - 150 litri 10.474 €
Electric boiling pan - Indirect heating - 150 liters

Marmite électrique - Chauffage indirect - 150 litres

Elektro-kochkessel - Indirekt beheizung - 150 Liter

STANDARD

Carico automatico intercapedine - coperchio doppia parete « Automatic water jacket filling - i
double-walled lid « Remplissage automatique chemise d’eau - couvercle double paroi
Automatische Doppelwand ladung - Doppelwandiger Deckel 380-415 V3N~ kW 18
‘,
] g
\% cm 86x108 x127 h kg 152
m*1,18 - kg 171
SEIP15IA Pentola elettrica - autoclave - Riscaldamento indiretto - 150 litri 11.963 €

Cod. 13843202

800
ERG

Electric boiling pan - autoclave - Indirect heating - 150 liters
Marmite électrique - autoclave - Chauffage indirect - 150 litres
Elektro-kochkessel - druckkessel - Indirekt beheizung - 150 Liter

STANDARD
Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket filling « Remplissage automatique {
chemise d’eau * Automatische Doppelwand ladung

380-415 V3N~ kw18

I

cm 86x108 x127h kg 152

LXE9P15I
Cod. 13843102

Pentola elettrica - Riscaldamento indiretto - 150 litri 10.474 €
Electric boiling pan - Indirect heating - 150 liters

Marmite électrique - Chauffage indirect - 150 litres

Elektro-kochkessel - Indirekt beheizung - 150 Liter

me 1,18 - kg 172

STANDARD
Carico automatico intercapedine - coperchio doppia parete * Automatic water jacket filling - i
double-walled lid « Remplissage automatique chemise d’eau - couvercle double paroi
Automatische Doppelwand ladung - Doppelwandiger Deckel 380-415 V3N~ kW 18
)
] kg
\% cm 86x108 x127h kg 147
m® 1,18 - kg 145
SGIP10I Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - 100 litri 9.960 € &
Gas hoiling pan - Indirect heating - 100 liters

Cod. 13831003

800
37

Marmite a gaz - Chauffage indirect - 100 litres
Gas-kochkessel - Indirekt beheizung - 100 Liter

STANDARD

Carico automatico intercapedine - accensione elettrica - coperchio doppia parete ¢ i

Automatic water jacket filling - electric ignition - double-walled lid ¢

Remplissage automatique chemise d’eau - allumage électrique - couvercle double paroi 220-240V~ W30

Automatische Doppelwand ladung - Elektrozundung - Doppelwandiger Deckel
,
= i

cm 86x108 x125h kg 157
m* 1,16 - kg 167

kW  kcal/h  Btu/h
209 17970 71313

SGIP10IA
Cod. 13831203

\%
G

Pentola a gas - autoclave - Riscaldamento indiretto - 100 litri 11.010€ &
Gas boiling pan - autoclave - Indirect heating - 100 liters

Marmite a gaz - autoclave - Chauffage indirect - 100 litres
Gas-kochkessel - druckkessel - Indirekt beheizung - 100 Liter

STANDARD

Carico automatico intercapedine - accensione elettrica « Automatic water jacket filling - i

electric ignition * Remplissage automatique chemise d’eau - allumage électrique *

Automatische Doppelwand ladung - Elektrozundung 220-240V~ W30

\GI

cm 86x108 x125h kg 157
m®1,16 - kg 168

kKW keal/h Btu/h
209 17970 71313
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SGIP15I Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - 150 litri 10.726 € &

Gas boiling pan - Indirect heating - 150 liters
Cod. 13841003 Marmite a gaz - Chauffage indirect - 150 litres

Gas-kochkessel - Indirekt beheizung - 150 Liter

STANDARD

Carico automatico intercapedine - Accensione elettrica - Coperchio doppia parete * i

Automatic water jacket filling - Electric ignition - Double-walled lid «

Remplissage automatique chemise d’eau - Allumage électrique - Couvercle double paroi 220-240V~ W30

Automatische Doppelwand ladung - Elektrozundung - Doppelwandiger Deckel
,
™ [ig
\% cm 86x108x125h kg 144
m*1,16 - kg 167

SGIP15IA Pentola a gas - Autoclave - Riscaldamento indiretto - 150 litri 12.251 € &
Gas boiling pan - Autoclave - Indirect heating - 150 liters

Cod. 13841203 Marmite a gaz - Autoclave - Chauffage indirect - 150 litres
Gas-kochkessel - Druckkessel - Indirekt beheizung - 150 Liter

kW  kcal/h  Btu/h
209 17970 71313

kKW keal/h Btu/h
209 17970 71313

STANDARD
Carico automatico intercapedine - Accensione elettrica « Automatic water jacket filling - {
Electric ignition » Remplissage automatique chemise d’eau - Allumage électrique *
Automatische Doppelwand ladung - Elektrozundung 220-240V~ W30
,
] kg
cm 86x108 x125h kg 144
m® 1,16 - kg 168
LXG9P15I Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - 150 litri 10.726 € &
Gas boiling pan - Indirect heating - 150 liters
Cod. 13841103

Marmite a gaz - Chauffage indirect - 150 litres
Gas-kochkessel - Indirekt beheizung - 150 Liter

STANDARD

Carico automatico intercapedine - Coperchio doppia parete - Accensione elettrica « i

Automatic water jacket filling - Double-walled lid - Electric ignition «

Remplissage automatique chemise d’eau - Couvercle double paroi - Allumage électrique 220-240 V~ W30

Automatische Doppelwand ladung - Doppelwandiger Deckel - Elektrozundung
=] e
m3
] kg

cm 86x108x125h kg 147
m* 1,16 - kg 152

LXE9BR4/FIX Brasiera elettrica multifunzione - Vasca e fondo inox AISI 304 - 11,5 litri 6.346 € m
Cod. 13823100 Electric bratt pan multifunction - Tank and bhottom in stainless steel AISI 304 - 11,5 liters
) Sauteuse électrique multifonction - Cuve et fond en inox AISI 304 - 11,5 litres
Elektro multibrater - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 11,5 Liter

OPTIONAL

kW  kcal/h  Btu/h
209 17970  71.313

V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € i
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 €
NEW  controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex 380-415V3N~ kw48
06-2018  Elektronische Steuerung
NN
INSTALLABILE SOLO PER STRUTTURA A SBALZO « INSTALLABLE ONLY FOR CANTILEVER J @
STRUCTURE « INSTALLABLE SEULEMENT POUR LA STRUCTURE A PLAN SUSPENDU » —
INSTALLATION MOGLICH NUR FUR FREIHALTEN STRUKTUR cm 48x108 x58 h kg 40
m®0,30 - kg 45
SE9BR4/FIX Brasiera elettrica multifunzione - Vasca e fondo inox AISI 304 - 11,5 litri 7.138 €
Cod. 13823300 Electric bratt pan multifunction - Tank and bhottom in stainless steel AISI 304 - 11,5 liters

Sauteuse électrique multifonction - Cuve et fond en inox AISI 304 - 11,5 litres
Elektro multibrater - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 11,5 Liter

OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € N
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic 1.500 €

controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex 380-415 V3N~ kW 4,8

06-2018  Elektronische Steuerung
,
—' kg
WS cm48x108x125h kg 67

m?0,65 - kg 72

=y S € E BERTO'S’
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LXESBR8/FIX
Cod. 13823200

year
guarantee

Brasiera elettrica multifunzione - Vasca e fondo inox AISI 304 - 24 litri 7.565 €
Electric bratt pan multifunction - Tank and bottom in stainless steel AISI 304 - 24 liters

Sauteuse électrique multifonction - Cuve et fond en inox AISI 304 - 24 litres

Elektro multibrater - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 24 Liter

OPTIONAL
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338€ i

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic 1.500 €
NEW  controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex
06-2018  Elektronische Steuerung

380-415V3N~ kW 9,6

NN\ _
INSTALLABILE SOLO PER STRUTTURA A SBALZO - INSTALLABLE ONLY FOR CANTILEVER ,| kg
STRUCTURE » INSTALLABLE SEULEMENT POUR LA STRUCTURE A PLAN SUSPENDU »
INSTALLATION MOGLICH NUR FUR FREIHALTEN STRUKTUR 023%8;‘(1)08&525“ kg 40

SE9BR8/FIX
Cod. 13823400

Brasiera elettrica multifunzione - Vasca e fondo inox AISI 304 - 24 litri 9.086 €
Electric bratt pan multifunction - Tank and hottom in stainless steel AISI 304 - 24 liters

Sauteuse électrique multifonction - Cuve et fond en inox AISI 304 - 24 litres

Elektro multibrater - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 24 Liter

OPTIONAL

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € {

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 €

NEW  controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex 380-415V3N~ kW 9,6

06-2018  Elektronische Steuerung

I

om86x108x125h kg 111
m° 1,16 - kg 121

SE9BR8/1+CDP
Cod. 13822504

800
EREE

Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 80 litri 11.620 €
Electric tilting bratt pan - Tank and bottom in stainless steel AISI 304 - 80 liters

Sauteuse basculante électrique - Cuve et fond en inox AISI 304 - 80 litres

Elektro-kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 80 Liter

STANDARD

Coperchio doppia parete * Double-walled lid « Couvercle double paroi * Doppelwandiger deckel i
OPTIONAL

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € 380-415V3N~ kW 9,6

=] g

cm 86x108 x127h kg 150
m* 1,18 - kg 167

SE9BR8/1+RM+CDP
Cod. 13822704

800
BEC

Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 80 litri

Electric tilting bratt pan - Tank and hottom in stainless steel AISI 304 - 80 liters
Sauteuse hasculante électrique - Cuve et fond en inox AISI 304 - 80 litres
Elektro-kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 80 Liter

STANDARD

Ribaltamento motorizzato - Coperchio doppia parete « Motorized tilting - Double-walled lid ¢ i
Renversement motorisé - Couvercle double paroi « Motorgetriebene kippung - Doppelwandiger
deckel 380-415V3N~ kW 9,6

OPTIONAL

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € ,I %
— g

cm 86x108 x127h kg 150
m*1,18 - kg 170

LXE9BR8/1+RM+CDP
Cod. 13822804

Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 80 litri 13.700 €
Electric tilting bratt pan - Tank and bottom in stainless steel AISI 304 - 80 liters

Sauteuse hasculante électrique - Cuve et fond en inox AISI 304 - 80 litres

Elektro-kippbratpfanne - Rostfreierstahl AlSI 304 Becken und Boden - 80 Liter

STANDARD

Ribaltamento motorizzato - Coperchio doppia parete » Motorized tilting - Double-walled lid ¢ i
Renversement motorisé - Couvercle double paroi « Motorgetriebene kippung - Doppelwandiger deckel

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 9,6
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €

\GI

cm 86x108 x127h kg 150
m®1,18 - kg 155

26

1 ® - _
BERTO'S @ @ B e E
the best catering equipment '5;1-._5 E Btf;;;ne1 \jﬁéﬂ



J

SE9BR12/1+RM+CDP
Cod. 13823704

Brasiera elettrica ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 120 litri

Electric tilting bratt pan - Tank and hottom in stainless steel AISI 304 - 120 liters

Sauteuse bhasculante électrique - Cuve et fond en inox AISI 304 - 120 litres
Elektro-kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 120 Liter

STANDARD

Ribaltamento motorizzato - Coperchio doppia parete « Motorized tilting - Double-walled lid ¢
Renversement motorisé - Couvercle double paroi « Motorgetriebene kippung - Doppelwandiger deckel

year
guarantee

18.522 €

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 14,4
V3/C Volts 220 - 240 3~ 677 €
‘,
] kg
% cm 129x108 x127 h kg 220
o m® 1,77 - kg 236
SGIBRS/1+CDP grasti_Ttr_a aﬁasttribaltal_)rilel;Vazc; e;tfond_o irlm_( ﬁl\ISI 3(t)4 | /E?\?Sl;tgozl wit 11.270€ @
as tilting bratt pan - Tank and bottom in stainless stee - 80 liters
Cod. 13821504 Sauteuse hasculante a gaz - Cuve et fond en inox AISI 304 - 80 litres
Gas kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 80 Liter KW keal/h — Btu/h
20 17196  68.242
STANDARD
Accensione elettrica - Coperchio doppia parete « Electric ignition - Double-walled {
lid  Allumage électrique - Couvercle double paroi * Elektrozundung -
Doppelwandiger deckel 220-240V~ W0.6
ill;,
NG kg
\/ cm 86x108x127h kg 150
o m® 1,18 - kg 170
SGIBRS8/1+RM+CDP Erasi?raagas ribaltabTiIeL;VaEcsefondo inox /l\ISI 304-|i(|)slit£i04 0! 13.025 € &
as tilting bratt pan - Tank and bottom in stainless stee - 80 liters
Cod. 13821704 Sauteuse basculante a gaz - Cuve et fond en inox AISI 304 - 80 litres W keal/h Btu/h
Gas kippbratpf - Rostfreierstahl AISI 304 Becks d Boden - 80 Lit
as kippbratpfanne - Rostfreiersta ecken und Boden iter 0 1719% 6821
STANDARD
Ribaltamento motorizzato - Accensione elettrica - Coperchio doppia parete i
Motorized tilting - Electric ignition - Double-walled lid
Renversement motorisé - Allumage électrique - Couvercle double paroi 220-240 V~ W 400
Motorgetriebene kippung - Elektrozundung - Doppelwandiger deckel
= fio
] kg
\% cm 86x108 127 h kg 150
m*1,18 - kg 173
LXGI9BR8/1+RM+CDP grasti_z?tr_a aﬁasttribaltal%_ilel;Va[sjcs (itfond_o irlm_( /i“Sl 3?4 | i?sl;tg(m i 13.025 € &
as tilting bratt pan - Tank and bottom in stainless stee - 80 liters
Cod. 13821804 Sauteuse bhasculante a gaz - Cuve et fond en inox AISI 304 - 80 litres
@as kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 80 Liter KW' keal/h  Btu/h
20 17196  68.242
STANDARD
Ribaltamento motorizzato - Accensione elettrica - Coperchio doppia parete i
Motorized tilting - Electric ignition - Double-walled lid
Renversement motorisé - Allumage électrique - Couvercle double paroi 220-240V~ W 400
Motorgetriebene kippung - Elektrozundung - Doppelwandiger deckel
ill;,
] kg
\% cm 86x108 127 h kg 150
m® 1,18 - kg 155
SGIBR12/1+RM+CDP grasg_T;a aﬁasttribaltal?rilel;Vazcs eitfondp intox Al\ISI 3?4 | /{\f(s)llgt& ot 18.200 € &
as tilting bratt pan - Tank and hottom in stainless stee - iters
Cod. 13824704 Sauteuse hasculante a gaz - Cuve et fond en inox AISI 304 - 120 litres W kal/h Btuh
Gas kippbratpf - Rostfreierstahl AISI 304 Beck d Boden - 120 Lit o
as kippbratpfanne - Rostfreiersta ecken und Boden iter 0 25795 102364
STANDARD
Ribaltamento motorizzato - Accensione elettrica - Coperchio doppia parete i
Motorized tilting - Electric ignition - Double-walled lid
Renversement motorisé - Allumage électrique - Couvercle double paroi 220-240V~ W 400
Motorgetriebene kippung - Elektrozundung - Doppelwandiger deckel
ill;,
NGEl kg
/ om 129¢108x127h kg 220
o m? 1,77 - kg 236
= w2 CE B BERTO'S"
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guarantee

LXGIFL4/CPD Fry top a gas - Piastra liscia compound - Acciaio inox AlSI 316 4.191 € &
Gas fry top - Smooth compound plate - Stainless steel AlSI 316
Cod. 13301300 Grillade a gaz - Plaque lisse compound - Acier inox AlSI 316
Gas bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316 KW keal/h  Btu/h

10 8598 34121

gl OPTIONAL
e PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 131€
T TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper ¢ Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €

cm48x108x58h kg 63

m? 0,30 - kg 65
SGIFLAM,/CPD Fry top a gas - Piastra liscia compound - Acciaio inox AlSI 316 4.501€ &
Gas fry top - Smooth compound plate - Stainless steel AlSI 316
Cod. 13301800 Grillade a gaz - Plaque lisse compound - Acier inox AlSI 316
Gas bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316 KW' keal/h  Btu/h
10 8.598 34.121
OPTIONAL
PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-eclaboussures  Spritzschutz 131 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 €
,
NG kg
W.? cm 48x108x125h  kg73
' m? 0,65 - kg 83
LXG9FR4/CPD Fry top a gas - Piastra rigata compound - Acciaio inox AlISI 316 4.381 € &
Gas fry top - Grooved compound plate - Stainless steel AISI 316
Cod. 13301400 Grillade a gaz - Plaque nervurée compound - Acier inox AISI 316 W keal/h Btu/h
Gas bratplatte - Gerillt d - Edelstahl AISI 316
. as bratplatte - Gerillt compoun elsta 0 8598 31171
8 OPTIONAL
g PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 131 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper ¢ Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €

cm48x108x58h kg 63

m? 0,30 - kg 65
SGIFR4AM/CPD Fry top a gas - Piastra rigata compound - Acciaio inox AlSI 316 4.690 € &
Gas fry top - Grooved compound plate - Stainless steel AISI 316
Cod. 13301900 Grillade a gaz - Plaque nervurée compound - Acier inox AISI 316
@as bratplatte - Gerillt compound - Edelstahl AlSI 316 KW keal/h — Btu/h
10 8.598 34.121
OPTIONAL
PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 131 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 €
,
Ll kg
w cm 48x108x125h  kg73
m? 0,65 - kg 83
LXGY9FL8-2/CPD Fry top a gas - Piastra liscia compound - Acciaio inox AISI 316 6.649 € &
Gas fry top - Smooth compound plate - Stainless steel AlSI 316
Cod. 13302300 Grillade a gaz - Plaque lisse compound - Acier inox AISI 316 W kal/h Btuh
Gas bratplatte - Glatt d - Edelstahl AISI 316 o
as bratplatte - Glatt compoun elsta 0 1197 68013
OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-eclaboussures  Spritzschutz 231 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €

NI ] @i

cm 86x108 x58 h kg 108
m? 0,54 - kg 110

1 ® - _
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year
guarantee

SGIFL8M-2/CPD Fry top a gas - Piastra liscia compound - Acciaio inox AlSI 316 7.099 € &
Gas fry top - Smooth compound plate - Stainless steel AlSI 316
Cod. 13302800 Grillade a gaz - Plaque lisse compound - Acier inox AlSI 316
@as bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316 KW' keal/h  Btu/h
20 17.197  68.243
OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 231 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
S2P 400 2 porte * 2 doors 2 portes « 2 Tiiren 732 €
N\
i
% cm 86x108x125h kg 122
m* 1,16 - kg 140
LXG9FR8-2/CPD Fry top a gas - Piastra rigata compound - Acciaio inox AlSI 316 6.937 € &
Gas fry top - Grooved compound plate - Stainless steel AISI 316
Cod. 13302100 Grillade a gaz - Plaque nervurée compound - Acier inox AISI 316
Gas bratplatte - Gerillt compound - Edelstahl AISI 316 KW keal/h  Btu/h
o 20 17197  68.243
E OPTIONAL
& PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 231 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
] kg
cm 86x108 x58 h kg 108
m? 0,54 - kg 110
SGIFR8M-2/CPD Fry top a gas - Piastra rigata compound - Acciaio inox AISI 316 7.386 € &
Gas fry top - Grooved compound plate - Stainless steel AISI 316
Cod. 13302600 Grillade a gaz - Plaque nervurée compound - Acier inox AISI 316 W keal/h Btu/h
Gas bratplatte - Gerillt d - Edelstahl AISI 316
as bratplatte - Gerillt compoun elsta 0 17197 68243
OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 231 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper ¢ Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
S2P 400 2 porte * 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 732 €
NEEANE
\ESI T
% cm86x108x125h kg 122
m* 1,16 - kg 140
LXGIFMS8-2/CPD Fry top a gas - Piastra 24 liscia e Y4 rigata compound - Acciaio inox AISI 316 6.851 € &
Gas fry top - %5 smooth and 5 grooved compound plate - Stainless steel AlSI 316
Cod. 13302200 Grillade a gaz - Plaque 24 lisse et ¥4 nervurée compound - Acier inox AISI 316
Gas bratplatte - 24 glatt und 4 gerillt compound - Edelstahl AISI 316 KW keal/h — Btu/h
o 20 17.197  68.243
L OPTIONAL
g PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 231 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
W\ NN
B @
cm 86x108x58 h kg 108
m® 0,54 - kg 110
SGIFM8M-2/CPD Fry top a gas - Piastra 24 liscia e 14 rigata compound - Acciaio inox AlISI 316 7.300 € &
Cod. 13302700 Gas fry top - %5 smooth and 5 grooved compound plate - Stainless steel AlSI 316
) Grillade a gaz - Plaque 24 lisse et Y5 nervurée compound - Acier inox AISI 316 W kal/h Btuh
Gas bratplatte - 25 glatt und illt d - Edelstahl AISI 316 o
as bratplatte - 24 glatt und 5 gerillt compoun elsta 0 17197 68.213
OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 231 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 732 €

Gl

s

e om 86108 X125 h kg 122
m®1,16 - kg 140
| ®
sl =l o BERTO'S
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LXE9FL4P/CPD
Cod. 13401400

\‘//@L,JX
=

Fry top elettrico - Piastra liscia compound - Acciaio inox AlSI 316
Electric fry top - Smooth compound plate - Stainless steel AISI 316
Grillade électrique - Plaque lisse compound - Acier inox AISI 316
Elektro bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz

TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper ¢ Bouchon de teflon « Teflonpfropfen

year
guarantee

131€ 1

281€
380-415V3N~ kW 6,6

T

cm48x108x58h kg 63
m? 0,30 - kg 65

SE9FLAMP/CPD
Cod. 13401900

Fry top elettrico - Piastra liscia compound - Acciaio inox AISI 316
Electric fry top - Smooth compound plate - Stainless steel AISI 316
Grillade électrique - Plaque lisse compound - Acier inox AISI 316
Elektro bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-eclaboussures  Spritzschutz
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen

S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir

4.336 €

131€ \

281€
366E 380415VaN~  KWG6

I

W cm 48x108 x125h kg 69
m*0,65 - kg 76
LXE9FR4P/CPD Fry top elettrico - Piastra rigata compound - Acciaio inox AISI 316 4.258 €
Electric fry top - Grooved compound plate - Stainless steel AISI 316
Cod. 13401500 Grillade électrique - Plague nervurée compound - Acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - Gerillt compound - Edelstahl AISI 316
OPTIONAL
PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 131 € i
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper ¢ Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
380-415V3N~ kW 6,6
=] e
] kg
cm48x108x58h kg 63
m? 0,30 - kg 65
SE9FRAMP./CPD Fry top elettrico - Piastra rigata compound - Acciaio inox AISI 316 4.518 €
Electric fry top - Grooved compound plate - Stainless steel AlSI 316
Cod. 13402000 Grillade électrique - Plaque nervurée compound - Acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - Gerillt compound - Edelstahl AISI 316
OPTIONAL
PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz 131 € i
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €

S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir

366 € 380-415V3N~ kW66

\IT

N om48x108x125h kg 69
m? 0,65 - kg 76
LXE9FL8P-2/CPD Fry top elettrico - Piastra liscia compound - Acciaio inox AISI 316 6.293 €
Electric fry top - Smooth compound plate - Stainless steel AISI 316
Cod. 13402300 Grillade électrique - Plague lisse compound - Acier inox AISI 316
Elektro bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316
OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-eclaboussures  Spritzschutz 231 € i
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen
380-415V3N~ kW 13,2
SR 7
NGEl kg
cm 86x108 x58 h kg 108
m? 0,54 - kg 110
| ® [ l
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SE9FL8MP-2/CPD
Cod. 13402900

Fry top elettrico - Piastra liscia compound - Acciaio inox AlSI 316
Electric fry top - Smooth compound plate - Stainless steel AISI 316
Grillade électrique - Plaque lisse compound - Acier inox AISI 316
Elektro bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper ¢ Bouchon de teflon « Teflonpfropfen

S2P 400 2 porte * 2 doors 2 portes « 2 Tiiren

year
guarantee

231¢€ 1

730€ 380415V3N~  kW132

T

cm 86x108x125h kg 120
m* 1,16 - kg 130

LXE9FR8P-2/CPD
Cod. 13402400

Fry top elettrico - Piastra rigata compound - Acciaio inox AISI 316
Electric fry top - Grooved compound plate - Stainless steel AlSI 316
Grillade électrique - Plague nervurée compound - Acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - Gerillt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-eclaboussures  Spritzschutz

TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen

6.619€

231¢€ \

281 €
380-415 V3N~ kW 13,2

G

cm86x108x58h kg 108
m* 0,54 - kg 110

SE9FR8MP-2/CPD
Cod. 13401700

Fry top elettrico - Piastra rigata compound - Acciaio inox AISI 316
Electric fry top - Grooved compound plate - Stainless steel AISI 316
Grillade électrique - Plague nervurée compound - Acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - Gerillt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper ¢ Bouchon de teflon « Teflonpfropfen

S2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren

231¢€ 1

281€
730€  380415V3N~  kW132

=] g

cm 86x108x125h kg 120
m*1,16 - kg 130

LXE9FM8P-2/CPD
Cod. 13402500

Fry top elettrico - Piastra 25 liscia e ¥4 rigata compound - Acciaio inox AlSI 316
Electric fry top - 25 smooth and Y4 grooved compound plate - Stainless steel AISI 316
Grillade électrique - Plaque 24 lisse et ¥4 nervurée compound - Acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - 25 glatt und Y4 gerillt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-eclaboussures « Spritzschutz
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen

380-415 V3N~ kW 13,2

\IT

cm 86x108x58 h kg 108
m® 0,54 - kg 110

SE9FM8MP-2/CPD
Cod. 13401800

Fry top elettrico - Piastra 25 liscia e ¥4 rigata compound - Acciaio inox AlSI 316
Electric fry top - 25 smooth and Y5 grooved compound plate - Stainless steel AISI 316
Grillade électrique - Plaque 24 lisse et ¥4 nervurée compound - Acier inox AlSI 316
Elektro bratplatte - %5 glatt und Y4 gerillt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-eclaboussures  Spritzschutz
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen

S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren

6.916 €

231¢€ 1

281€
730€  380415V3N~  kW132

\GI

cm 86x108 x125h kg 120
m?1,16 - kg 130

5 153 BS 18001

ol - I
Sl 45
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LXE9CG40

Griglia elettrica

year
guarantee

Electric grill
Cod. 13155000 W Grille électrique
E Elektro grill
STANDARD
Spatola rigata per griglia elettrica « Grooved scraper for electric grill « Raclette nervurée i
pour grille électrique « Gerillt spachtel fiir Elektrvo grill
380-415V3N~ kW 5,4
illlw
] kg
cm48x108x127.4h kg 52
m° 0,66 - kg 55
SE9CGAOM Criga et 6.371€
ectric gri
Cod. 13155100 E Grille électrique
“ Elektro grill
?
03'7—“‘\ STANDARD
Spatola rigata per griglia elettrica « Grooved scraper for electric grill « Raclette nervurée {
pour grille électrique « Gerillt spachtel fiir Elektrvo grill
OPTIONAL 380-415V3N~ kW54
S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 €
ill;,
NG kg
- cm48x108x125h kg 61
m* 0,65 - kg 70
LXE9CG80 glrig'tia elet,flrica
ectric gri
Cod. 13155500NEW Grille électrique @
Elektro grill
?
03‘20‘\ STANDARD
Spatola rigata per griglia elettrica « Grooved scraper for electric grill » Raclette nervurée i
pour grille électrique « Gerillt spachtel fiir Elektrvo grill
380-415V3N~ kW 10,8
m) [k
cm 86x108x127.4h kg 81
m*1,18 - kg 94
SE9CGSOM Crigh etz
ectric gri
Cod. 13155600 Grille électrique
“ Elektro grill
9
03‘7-“‘\ STANDARD
Spatola rigata per griglia elettrica « Grooved scraper for electric grill « Raclette nervurée i
pour grille électrique « Gerillt spachtel fiir Elektrvo grill
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,8
S2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 732 €
ill;,
[k
% cm 86x108 x125h kg 99
m*1,16 - kg 115
LXGIWG40 grig'iaf gas con acaua 4.844 € N
Cod. 13070500 as wee! 8r’
Grille d'eau a gaz W kal/h Btuh
Gas W ll -
as Hasserer 12 10318  40.945
STANDARD
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas « Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill  Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille & gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fir gas Grill
ill;,
\) *I kg
M}ﬂ.
cm48x108x127.4h kg 50
m® 0,66 - kg 55
| ® [ l
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SGIWG40M
Cod. 13070600

Griglia gas con acqua
Gas water grill

Grille d'eau a gaz
Gas Wassergrill

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill

OPTIONAL
S1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir

year
guarantee

4.844 € &
kW kcal/h
12 10318

366 € —I

Btu/h
40.945

£

% cm48x108x125h kg 60
m 0,65 - kg 70
LXGIWGS0 Griglia a gas con acqua 5.821€ @
Cod. 13130500 s water il
Grille d'eau a gaz
Gas Wassergrill kW kecal/h  Btu/h
24 20636  81.891
STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill  Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill

Gl

&

cm 86x108x127.4h  kg92
m® 1,18 - kg 97
SGIWGSOM Grigla gascon acqua 5.821€ A
Cod. 13130600 T
Gas Wassergrill KW keal/h  Btu/h
24 20636  81.891
STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas « Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill

OPTIONAL
S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren

732€ —I

&

cm 86x108x125h kg 105
m*1,16 - kg 115
LXGIPL40/G Griglia pietralavica a gas 4.583 € &
Gas lava char grill
Cod. 13050100 Grille pierre de lave a gaz
Gas Lavasteingrill KW keal/h — Btu/h
9 7.738 30.709

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fir gas Grill

Gl

£

cm48x108x58h kg 50
m? 0,30 - kg 55
SGIPLAOM/G g{igl(iﬁ pietral:ivica ?]gas jl?/ano a giorno 5149 € &
anding gas lava char gri
Cod. 13050600 Grille pierre de lave a gaz - Sur placard W keal/h  Btu/h
Stand-gas Lavasteingrill
and-gas Lavasteingri 9 7738 30.709

400
75304

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill  Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fir gas Grill

OPTIONAL
S1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir

366€ ’|
AL

cm 48x108 x125 h
m*0,65 - kg 70

&

kg 60

(csq Ilesa |l cso)
cec| MMM Has
LEgr ) (SR BS 18001

SINCE 1973
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LXGIPL80/G
Cod

. 13110100

year
guarantee

Griglia pietralavica a gas 5.096 € &

Gas lava char grill
Grille pierre de lave a gaz
Gas Lavasteingrill

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill

kW kcal/h
18 15.477

]

Btu/h
61.418

£

cm 86x108x58h kg 92
m? 0,54 - kg 95
SGIPLSOM/G Griglia pietralavica a gas - vano a giorno 5412 € &
Standing gas lava char grill
Cod. 13110600 Grille pierre de lave a gaz - Sur placard
Stand-gas Lavasteingrill KW keal/h  Btu/h
18 15477 61418
STANDARD
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill  Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill
OPTIONAL 7
S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 732 € J @
e cm 86x108x125h kg 105
m® 1,16 - kg 115
SGICP40 Cuocipasta a gas - Vasca inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litri 4.313 € &
Gas pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 1/1 GN - 40 liters
Cod. 13190000 Cuiser a pate a gaz - Cuve en acier inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litres W keal/h Btu/h
G delkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 1/1 GN - 40 Lit
as nudelkocher - Becken Edelsta iter 2 10318 40,945

STANDARD
Piano di appoggio con funzione sgocciolatoio * Draining hoard « Plan d'appui avec fonction
d'égouttoir « Ablage mit abtropffunktion

CESTI NON IN DOTAZIONE » WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS » OHNE KORBE

(]

&

W cm48x108x125h kg 57
m? 0,65 - kg 66
SGICP30 Cuocipasta a gas - Vasca inox AISI 316 - 2/1 GN - 40+40 litri 7.323 € &
Gas pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 2/1 GN - 40+40 liters
Cod. 13220000 Cuiser a pate a gaz - Cuve en acier inox AISI 316 - 2/1 GN - 40+40 litres
Gas nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 2/1 GN - 40-+40 Liter KW keal/h  Btu/h
24 20636  81.891

STANDARD
Piano di appoggio con funzione sgocciolatoio * Draining hoard « Plan d'appui avec fonction
d'égouttoir « Ablage mit abtropffunktion

CESTI NON IN DOTAZIONE » WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS » OHNE KORBE

Gl

£

% cm 86x108x125h kg 94
m®1,16 - kg 108
LXGICP40 Cuocipasta a gas - Vasca inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litri 4313 € &
Gas pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 1/1 GN - 40 liters
Cod. 13190500 Cuiseur a pate a gaz - Cuve en acier inox AlSI 316 - 1/1 GN - 40 litres
Gas nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 1/1 GN - 40 Liter kW keal/h— Btu/h
12 10318  40.945

STANDARD
Piano di appoggio con funzione sgocciolatoio * Draining board  Plan d'appui avec fonction
d'égouttoir » Ablage mit abtropffunktion

CESTI NON IN DOTAZIONE » WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS » OHNE KORBE

\Gl

&

cm48x108 x127.4h kg 50
m? 0,66 - kg 55
1 ® Tamvensary 1
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year
guarantee

Cuocipasta elettrico - Vasca inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litri
SEICP40 Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 1/1GN - 40 liters
Cod. 13250000 Cuiseur a pate électrique - Cuve en acier inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litres

Elektro nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 1/1 GN - 40 Liter

STANDARD
Piano di appoggio con funzione sgocciolatoio * Draining hoard « Plan d'appui avec fonction i
d'égouttoir « Ablage mit abtropffunktion

OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 10
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 €

N EW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex N\

06-2018  Elektronische Steuerung J kg

CESTI NON IN DOTAZIONE  WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE om48x108x125h kg 57
m? 0,65 - kg 66

LXE9CP40 Cuocipasta elettrico - Vasca inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litri
Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 1/1 GN - 40 liters
Cod. 13250500 Cuiseur a pate électrique - Cuve en acier inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litres
Elektro nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 1/1 GN - 40 Liter

STANDARD

Piano di appoggio con funzione sgocciolatoio * Draining hoard « Plan d'appui avec fonction {

d'égouttoir » Ablage mit abtropffunktion

OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 10

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic

1.500 € —
N EW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex ’l %
06-2018  Elektronische Steuerung N 9

CESTI NON IN DOTAZIONE » WITHOUT BASKETS » SANS PANIERS * OHNE KORBE Cmmﬁgglg X&;gg‘h kg 50
S9GL18MI Friggitrice a gas - 18 litri - Riscaldamento indiretto 5.432 € &
Cod. 13550000 Gas fryer - 18 liters - Indirect heating

Friteuse & gaz - 18 litres - Chauffage indirect
Gas fritteuse - 18 Liter - Indirekt beheizung

STANDARD
Cesto unico * One hasket « Panier entier « GroB Korb i

OPTIONAL
91C2/18 2 mezzi cesti » 2 twin baskets » 2 demi paniers 2 halbkorben 200€ 220-240V~ W10
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 €

NEW  controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex *I E%
— kg

03-2018  Elektronische Steuerung
W cm48x108x125h kg 56
m? 0,65 - kg 65
S9GL13+18MlI Friggitrice a gas - 18+18 litri - Riscaldamento indiretto 9.267 € &

Gas fryer - 18+18 liters - Indirect heating
Cod. 13550200 Friteuse a gaz - 18+18 litres - Chauffage indirect

@as fritteuse - 18+18 Liter - Indirekt beheizung KW= keal/h Btu/h
28 24075  95.539
STANDARD

2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 Groen Korben i

OPTIONAL
91C2/18 2 mezzi cesti + 2 twin haskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 200 € P LY

91C4/18 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkérben 400 €

N\
B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 3.000 € | %
NEW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex — 9

03-2018  Elektronische Steuerung cm 86x108x125h kg 98
/ m? 1,16 - kg 108

LX9GL18I Friggitrice a gas - 18 litri - Riscaldamento indiretto 5.432€ &
Cod. 13560700 Gas fryer - 18 liters - Indirect heating

Friteuse a gaz - 18 litres - Chauffage indirect
Gas fritteuse - 18 Liter - Indirect beheizung

STANDARD

kW  kcal/h  Btu/h
14 12037  47.769

kKW keal/h Btu/h
14 12037  47.769

Cesto unico  One hasket » Panier entier » GroB Korb i
OPTIONAL
91C2/18 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 200 € 220-240V~ W10
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic 1.500 € N
NEW controls * Modgle avec commandes électroniques B-Flex  Modell mit B-Flex ’I %
NN 03-2018  Elektronische Steuerung N kg
cm 48x108x127.4h kg 54
m® 0,65 - kg 58
= w2 CE B BERTO'S"
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S9GL20M
Cod. 13460000

W
15314

year
guarantee

Friggitrice a gas - 20 litri 5100 € &
Gas fryer - 20 liters

Friteuse a gaz - 20 litres

Gas fritteuse - 20 Liter kW  kcal/h  Btu/h
17,5 15.050 59.710

STANDARD

Cesto unico * Fryer's hasket « Panier pour friteuse « Fritteuse’s Korb

OPTIONAL

9C2/20 2 mezzi cesti » 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkorben 200 €
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic 1.500 €

NEW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex ’I %
— 9

03-2018  Elektronische Steuerung

cm48x108x125h kg 56
m° 0,65 - kg 66

S9GL20+20M
Cod. 13480000

800
e

Friggitrice a gas - 20420 litri 7.850 € &
Gas fryer - 20+20 liters
Friteuse a gaz - 20+20 litres

Gas fritteuse - 20+20 Liter kW kecal/h  Btu/h
35 30100 119.420

STANDARD

2 cesti unici * 2 baskets * 2 paniers entiers * 2 Grofen Korben

OPTIONAL

9C2/20 2 mezzi cesti « 2 twin haskets ¢ 2 demi paniers « 2 halbkérben 200 €
9C4/20 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkérben 400 €

NN\
B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 3.000 € [ %
NEW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex N—r 9

03-2018  Elektronische Steuerung cm 86x108x125h kg 98
m*1,16 - kg 108

LX9GL20
Cod. 13460300

Friggitrice a gas - 20 litri 5.100€ &
Gas fryer - 20 liters
Friteuse a gaz - 20 litres

' . kW  kcal/h  Btu/h
Gas fritteuse - 20 Lit
as ritteuse ter 17,5 15050  59.710

STANDARD

Cesto unico « Fryer's basket « Panier pour friteuse * Fritteuse’s Korb

OPTIONAL

9C2/20 2 mezzi cesti » 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 200 €

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 € N

NEW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex *I E%

\/ 03-2018 Elektronische Steuerung — kg
e cm48x108x127.4h kg 54
m° 0,65 - kg 58
SE9F13-4M Friggitrice elettrica - 18 litri

Cod. 13505600

400 _
1538

Electric fryer - 18 liters
Friteuse électrique - 18 litres
Elektro fritteuse - 18 Liter

STANDARD

Cesto unico * Fryer's hasket « Panier pour friteuse « Fritteuse’s Korb i

OPTIONAL

9CE2/18 2 mezzi cesti » 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkorben 200 € SEPATDUEN LIS

V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € —

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 € 7| %

NEW  controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex — 9

03-2018  Elektronische Steuerung cm 48x108x125h kg 57
m? 0,65 - kg 62

LXE9F18-4
Cod. 13506200

400
534"

Friggitrice elettrica - 18 litri
Electric fryer - 18 liters
Friteuse électrique - 18 litres
Elektro fritteuse - 18 Liter

STANDARD

Cesto unico « Fryer’s hasket « Panier pour friteuse « Fritteuse’s Korb i
OPTIONAL

9CE2/18 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 200 € 380-415 V3N~ kw18
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic 1.500 €

trols « Modg! des élect B-Flex « Modell mit B-Fl I
NEW  controls - Modéle avec commandes électroniques B-Flex = Modell mit B-Flex J @i

03-2018  Elektronische Steuerung
cm 86x108x127.4h kg 51

m® 1,18 - kg 56
1 ® - _
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LXE9F22-4S Friggitrice elettrica - Potenziata - 22 litri

Electric fryer - Powered version - 22 liters
Cod. 13505400 Friteuse électrique - Modgle performante - 22 litres

Elektro fritteuse - Verstarke modell - 22 Liter

STANDARD
Cesto unico * Fryer's hasket « Panier pour friteuse « Fritteuse’s Korb i

OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti * 2 twin haskets « 2 demi paniers « 2 halbkdrben 200 € 380-415 V3N~ kw22

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex » Model with B-Flex electronic 1.500 €

NEW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex ‘{I %
\% 03-2018 Elektronische Steuerung — kg

cm48x108x127.4h kg 51
m* 0,65 - kg 56

SE9F22-4MS Friggitrice elettrica - Potenziata - 22 litri 4.857 €

Electric fryer - Powered version - 22 liters
Cod. 13515700 Friteuse électrique - Modéle performante - 22 litres

Elektro fritteuse - Verstarke modell - 22 Liter

STANDARD

Cesto unico « Fryer’s hasket « Panier pour friteuse ¢ Fritteuse’s Korb {
OPTIONAL

9CE2/22 2 mezzi cesti « 2 twin haskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 200 € 380-415 V3N~ kw22
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 € _—

NEW  controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex ’l %
03-2018  Elektronische Steuerung N kg

NI cm48x108x125h kg 57

m? 0,65 - kg 62

SE9F22-8MS Friggitrice elettrica - Potenziata - 22+22 litri
Electric fryer - Powered version - 22+22 liters
Cod. 13516700 Friteuse électrique - Modeéle performante - 22422 litres

Elektro fritteuse - Verstarke modell - 22+22 Liter

STANDARD

2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben i
OPTIONAL

9CE2/22 2 mezzi cesti 2 twin baskets 2 demi paniers » 2 halbkrben 200 80-4ISVIN~ kW22
9CE4/22 4 mezzi cesti « 4 twin haskets « 4 demi paniers « 4 halbkérben 400 €

N\
B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 3.000 € | ﬁ(%
NEW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex — 9

% 03-2018  Elektronische Steuerung cm 86x108 x125h kg 98

m* 1,16 - kg 102

SEIBM4M Bagnomaria elettrico - 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN
Electric bain-marie - 1x1/1 GN + 1x 1/3 GN

Cod. 13801500 Bain-marie électrique - 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN
Elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN

220-240 V~ kW 1,5

ill;,
=] g
y cm 48x108x125h kg 33

m* 0,65 - kg 46

LXE9BMA4 Bagnomaria elettrico - 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN
Electric bain marie - 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN

Cod. 13801000 Bain-marie électrique - 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN
Elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN

220-240 V~ kW 1,5

Bl
e J kg

cm48x108x127.4h kg 33
m*0,65 - kg 35

| ®
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LXN9-2 Piano neutro - 200 mm 798 €
Neutral unit - 200 mm
Cod. 13902100 Elément neutre - 200 mm
Arbeitstisch einzel - 200 mm
illlw
B &
cm24x108x58h kg 15
m*0,15 - kg 17
SN9-2M Piano neutro - 200 mm 1.273 €
Neutral unit - 200 mm
Cod. 13902000 Elément neutre - 200 mm
Arbeitstisch einzel - 200 mm
ill;,
Nl kg
cm 24x108 x125h kg 20
m*0,32 - kg 30
LXN9-4 Piano neutro 1.190 €
Neutral unit
Cod. 13903100 Elément neutre
Arbeitstisch einzel
13910000 - LXN9-4C 2.050€
Versione con cassetto estraibile « Model with drawer «
Modéle avec tiroir « Modell mit schublade
e E
— 9
cm48x108x58h kg 28
m*0,30 - kg 30
SN9-4M Piano neutro singolo con vano a giorno 1.717 €
Single neutral unit - Open stand
Cod. 13903000 Elément neutre single sur placard
Arbeitstisch einzel - Offener Unterbau
13901500 - SN9-4MC 2.640 €

Versione con cassetto estraibile « Model with drawer «
Modele avec tiroir « Modell mit schublade

OPTIONAL
S1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir

366 € ] @

cm 48x108x125h kg 37
m? 0,65 - kg 48

LXN9-8
Cod. 13901100

Piano neutro
Neutral unit
Elément neutre
Arbeitstisch

13901300 - LXN9-8C
Versione con cassetto estraibile » Model with drawer «
Modele avec tiroir « Modell mit schublade

1.621€

2.522€

\GI

cm 86x108 x58 h kg 45
m?® 0,54 - kg 47

38

BERTO'S"

the best catering equipment

T B

-

E’ Cnvensany
e c € 45
V63 Bl BS 18001 [IERCEL T



J

year
guarantee

SN9-8M Piano neutro con vano a giorno 2.210€
Neutral unit - Open stand
Cod. 13901000 Elément neutre sur placard
Arbeitstisch - Offener Unterbau
13901700 - SN9-8MC 3.120€
Versione con cassetto estraibile « Model with drawer «
Modéle avec tiroir « Modell mit schublade
OPTIONAL
S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 732 € 7
] [ig
cm 86x108x125h kg 58
m®1,16 - kg 73
LXN9-8+S Piano neutro con supporto 2.365€
Neutral unit with support
Cod. 13902600 Elément neutre avec support
700 Arbeitstisch mit Traeger
./W
ill;,
% ,l kg
cm 86x108x85h kg 58
m*0,79 - kg 60
SN9-8M+S Piano neutro con supporto con vano a giorno 3.051 €
Neutral unit with support - Open stand
Cod. 13902500 Elément neutre avec support et sur placard
Arbeitstisch mit Traeger - Offener Unterbau
OPTIONAL
S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 732 €
&)
ml [k
cm 86x108x125h kg 72
m? 1,16 - kg 82
9SF2P120 Base refrigerata - 2 porte - capacita vano 170 litri (-2°C + 8°C) 6.123 €
Refrigerated base - 2 doors - Stand capacity 170 liters (-2°C <+ 8°C)
Cod. 13385500 Soubassement réfrigéré - 2 portes - capacité 170 litres (-2°C = 8°C)
“E Kiihlunterbau - 2 Tiiren - Standinhalt 170 Liter (-2°C < 8°C)
STANDARD
2 griglie GN1/1 « 2 GN1/1 grid « 2 grille GN1/1 « 2 Rost GN1/1 i
13385000 - 9SF2C120 —= 6.846 € .
Versione con 2 cassetti « Model with 2 drawers * 220-240 w230
Modeéle avec 2 tiroirs « Modell mit 2 Schubladen h 260mm
13387500 - 9SF4C120 7.487 € ’| %
Versione con 4 cassetti » Model with 4 drawers ¢ ‘: — 9
Modele avec 4 tiroirs « Modell mit 4 Schubladen | cm129x79x79h kg 84
m* 0,31 - kg 103
9SF3P160 Base refrigerata - 3 porte - capacita vano 265 litri (-2°C + 8°C) 7.262 €
Refrigerated hase - 3 doors - Stand capacity 265 liters (-2°C + 8°C)
Cod. 13386500 Soubassement réfrigéré - 3 portes - capacité 265 litres (-2°C =+ 8°C)
“E Kiihlunterbau - 3 Tiiren - Standinhalt 265 Liter (-2°C < 8°C)
STANDARD
3griglie 1/1GN «31/1 GN grid « 3 grille 1/1 GN « 3 Rost 1/1 GN i
13386000 - 9SF3C160 N 8.344 € N
Versione con 3 cassetti « Model with 3 drawers * ZALZY sl
Modeéle avec 3 tiroirs « Modell mit 3 Schubladen h 260mm
NN
“ 13388500 - 9SF6C160 9.318 € J @i
B Versione con 6 cassetti « Model with 6 drawers ¢ ~‘= —
Modele avec 6 tiroirs » Modell mit 6 Schublaen [n tomn] cm169x79x79h kg 108
m?® 1,05 - kg 127
= w2 CE B BERTO'S"
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9SC2P120 Base congelatore - 2 porte - Capacita vano 170 litri (-15°C = -18°C) 6.990 €
Freezer base - 2 doors - Stand capacity 170 liters (-15°C < -18°C)
Cod. 13385700 Soubassement congélateur - 2 portes - Capacité 170 litres (-15°C + -18°C)

“EN Tiefkiihl Unterbau - 2 Tiiren - Standinhalt 170 Liter (-15°C < -18°C)

STANDARD

2 griglie 1/1GN «21/1 GN grid « 2 grille 1/1 GN « 2 Rost 1/1 GN i
13385200 - 9SC2C120 —— 71.713 € -
Versione con 2 cassetti « Model with 2 drawers 220-240¥ w280
Modele avec 2 tiroirs « Modell mit 2 Schubladen h 260mm
B &
cm129%x79x79h kg 84
m?® 0,81 - kg 103
9SC3P160 Base congelatore - 3 porte - Capacita vano 265 litri (-15°C < -18°C) 8.133 €
Freezer base - 3 doors - Stand capacity 265 liters (-15°C < -18°C)
Cod. 13386700 Soubassement congélateur - 3 portes - Capacité 265 litres (-15°C + -18°C)
“E Tiefkiihl Unterbau - 3 Tiiren - Standinhalt 265 Liter (-15°C <+ -18°C)
STANDARD
3griglie 1/1GN «31/1 GN grid « 3 grille 1/1 GN « 3 Rost 1/1 GN {
13386200 - 9SC3C160 — 9.221 € L
Versione con 3 cassetti « Model with 3 drawers * Zata W50
Modele avec 3 tiroirs » Modell mit 3 Schubladen h260mm
—l kg
cm 169x79x79h kg 108
m?® 1,05 - kg 127
| ® [ l
BERTOS =a S E3 c €
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9SG40H2 Supporto in acciaio inox a giorno - Vano igienico H2 1.462 €
Open stainless steel support - Rounded edges H2
Cod. 04937000 Support en acier inoxydable a jour - Bords arrondis H2
Struktur aus rostfreiem Stahl - Abgerundete Kanten H2
OPTIONAL
S1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 €
9SG80H2 Supporto in acciaio inox a giorno - Vano igienico H2 1.803 €
Open stainless steel support - Rounded edges H2
Cod. 04947000 Support en acier inoxydable a jour - Bords arrondis H2
Struktur aus rostfreiem Stahl - Abgerundete Kanten H2
OPTIONAL
S2P 400 2 porte * 2 doors ¢+ 2 portes « 2 Tiiren 732 €
\%\
9SG120H2 Supporto ir|1 acciaiolinox agiorno - Vgng i%ienico H2 2.083 €
Open stainless steel support - Rounded edges H2
Cod. 04967000 Support en acier inoxydable a jour - Bords arrondis H2
Struktur aus rostfreiem Stahl - Abgerundete Kanten H2
OPTIONAL
S2P 600 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 812 €
9SG40 Supporto in acciaio inox a giorno 893 €
Open stainless steel support
Cod. 04937500 Support en acier inoxydable a jour
Struktur aus rostfreiem Stahl
OPTIONAL
S1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 366 €
9SG80 gupporto irll acciaiolinox agiorno 1.090 €
pen stainless steel support
Cod. 04947500 Support en acier inoxydable a jour
Struktur aus rostfreiem Stahl
OPTIONAL
S2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 732 €
9SG120 gupportto_ irll acci?iolinox agiorno 1.280 €
pen stainless steel support
Cod. 04967500 Support en acier inoxydable a jour
Struktur aus rostfreiem Stahl
OPTIONAL
S2P 600 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 812 €

1200
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STRUTTURA « STRUCTUR « STRUCTURE « STRUKTUR

STRUTTURA PORTANTE MONOFRONTE, completa di tutte le componenti indicate di seguito
SINGLE-FRONT BEARING STRUCTURE, complete with all the following components
STRUCTURE PORTANTE A FACE UNIQUE, comprenant tous les composants indiques ci-apres
EINSEITIGE AUSFUHRUNG STRUKTUR, komplett mit allen Nachfolgend angegebenen Bauteilen

STMC20 Cod. 13012000 Lunghezza  Lenght = Longueur » Lange 2000 mm 11.510€
STMC24 Cod. 13012400 Lunghezza » Lenght » Longueur » Lange 2400 mm 12.500 €
STMC28 Cod. 13012800 Lunghezza  Lenght = Longueur » Lange 2800 mm 13.491 €
STMC32 Cod. 13013200 Lunghezza » Lenght = Longueur » Lange 3200 mm 14.480 €
STMC36 Cod. 13013600 Lunghezza » Lenght » Longueur » Lange 3600 mm 15.472 €
STMC40 Cod. 13014000 Lunghezza » Lenght » Longueur » Lange 4000 mm 17.823€

Misure oltre i 4 metri disponibili su richiesta « Measurements of more than 4 meters available on request « Mesures supérieures a 4 métres disponibles sur demande «
Abmessungen iiber 4 Meter auf anfrage erhaltlich

OPTIONAL

GRIGLIA POSATEGAMI per struttura portante monofronte
OVERHEAD PAN RACK for single-front bearing structure

GRILLE PORTE-CASSEROLES pour structure portante a face unique
TOPFABSTELLGITTER fiir tragender Struktur, einseitige Ausfiihrung

PMM20/PU Cod. 38STM200 Lunghezza » Lenght » Longueur  Lange 2000 mm 4.376 €
PMM24/PU Cod. 38STM240 Lunghezza  Lenght » Longueur  Lange 2400 mm 4.774€
PMM28/PU Cod. 38STM280 Lunghezza » Lenght » Longueur  Lange 2800 mm 5.172€
PMM32/PU Cod. 38STM320 Lunghezza  Lenght » Longueur  Lange 3200 mm 5.570 €
PMM36/PU Cod. 38STM360 Lunghezza  Lenght » Longueur  Lange 3600 mm 5.968 €
PMM40/PU Cod. 38STM400 Lunghezza  Lenght » Longueur  Lange 4000 mm 6.365 €

Misure oltre i 4 metri disponibili su richiesta « Measurements of more than 4 meters available on request « Mesures supérieures a 4 métres disponibles sur demande «
Abmessungen (iber 4 Meter auf anfrage erhaltlich

the best catering equipment .u. 153 8 E;’;ni‘1
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STRUTTURA « STRUCTUR « STRUCTURE « STRUKTUR

STRUTTURA PORTANTE AD ISOLA, completa di tutte le componenti indicate di seguito
SUPPORTING ISLAND STRUCTURE, complete with all the following components
STRUCTURE PORTEUSE A ILE, comprenant tous les composants indiques ci-apres
TRAGENDE STRUKTUR, INSEL, komplett mit allen Nachfolgend angegebenen Bauteilen

STBC20 Cod. 13002000 Lunghezza « Lenght » Longueur » Lange 2000 mm 12.517 €
STBC24 Cod. 13002400 Lunghezza » Lenght » Longueur » Lange 2400 mm 13.676 €
STBC28 Cod. 13002800 Lunghezza « Lenght » Longueur » Lange 2800 mm 14.835€
STBC32 Cod. 13003200 Lunghezza = Lenght » Longueur » Lange 3200 mm 15.993 €
STBC36 Cod. 13003600 Lunghezza « Lenght » Longueur » Lange 3600 mm 17.153 €
STBC40 Cod. 13004000 Lunghezza = Lenght » Longueur » Lange 4000 mm 20.049€

Misure oltre i 4 metri disponibili su richiesta « Measurements of more than 4 meters available on request « Mesures supérieures a 4 métres disponibles sur demande «
Abmessungen iiber 4 Meter auf anfrage erhaltlich

OPTIONAL

GRIGLIA POSATEGAMI per struttura portante ad isola
OVERHEAD PAN RACK for island bearing structure

GRILLE PORTE-CASSEROLES pour structure portante aile
TOPFABSTELLGITTER fiir tragender Struktur, insel-Ausfiihrung

PMB20/PU Cod. 38STB200 Lunghezza » Lenght » Longueur » Lange 2000 mm 6.126 €
PMB24/PU Cod. 38STB240 Lunghezza  Lenght » Longueur « Lange 2400 mm 6.565 €
PMB28/PU Cod. 38STB280 Lunghezza » Lenght » Longueur » Lange 2800 mm 7.221€
PMB32/PU Cod. 38STB320 Lunghezza « Lenght » Longueur « Lange 3200 mm 7.658 €
PMB36/PU Cod. 38STB360 Lunghezza » Lenght » Longueur » Lange 3600 mm 8.315€
PMB40/PU Cod. 38STB400 Lunghezza « Lenght » Longueur « Lange 4000 mm 8.753 €

Misure oltre i 4 metri disponibili su richiesta « Measurements of more than 4 meters available on request « Mesures supérieures a 4 métres disponibles sur demande «
Abmessungen (ber 4 Meter auf anfrage erhéltlich
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PMFSM SX
Cod. 38080100

PMFSM DX
Cod. 38080200

PIED
Cod. 38082000

PRRB
Cod. 38085000

PRSA
Cod. 38085200

PRSK
Cod. 38085400

PMFSB
Cod. 38080000

Mensola sinistra per struttura a shalzo monofronte

Left shelf for cantilever single-front bearing structure

Ftagére de gauche pour structure plan suspendu a face unique
Linke Regal fiir freitragende Einseitigestruktur

Mensola destra per struttura a shalzo monofronte

Right shelf for cantilever single-front bearing structure
Etagére de droite pour structure plan suspendu a face unique
Rechte Regal fiir freitragende Einseitigestruktur

Piedone regolabile in acciaio inox AlSI 304
Stainless steel AISI 304 adjustable fixing leg

Barre de fixage réglable en acier inoxydable AISI 304
Edelstahl AISI 304 Regelbar Fuss

Predisposizione per impianto rubinetto acqua
Preparation for tap installation
Prédisposition pour I'installation du robinet
Vorbereitung fiir obere Wasserhahn System

Predisposizione per porta-Salamandra
Preparation for Salamander support
Prédisposition pour le support de la Salamandre
Vorbereitung fuer installation Salamander-Regal

Presa elettrica 230 V monofase
Electric socket 230 V single phase
Prise eléctrique monophasé 230 V
Einphasige 230 V-Steckdose

Mensola per struttura a isola
Island structure shelf
Etagére pour structure 3 fle
Regal fir Inselstruktur

3.546 €

3.546 €

977 €

2.428€

1.943€

581 €

5.246 €

BN

Maniglione corrimano distanziatore « Handrail shackle spacer ¢ Poignée main courante entretoise ¢ Handlauf Griffe Abstandsstueck

SMCD 80

SMCD 120

SMCD 160

SMCD 200

ICT

44

Cod. 38999200 800 x 140 mm
Cod. 38999300 1.200 x 140 mm
Cod. 38999400 1.600 x 140 mm
Cod. 38999500 2,000 x 140 mm

Zoccolatura in acciaio inox - Fornitura su misura - Prezzo al metro
Stainless steel baseboard - Made-to-measure supply- Price per meter
Plinthe en acier inoxydable - Commande sur mesure - Prix par métre
Edelstahlsockel - Nach mass Hergestellt - Meter-Preis

BERTO'S"

the best catering equipment

548 €

708 €

843 €

1.051€

310€/m

[csq)
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BOC1
Cod. 38806500

BOC 2
Cod. 38806400

BOC 3
Cod. 38806300

BOC 4
Cod. 38806200

BOC 5
Cod. 38806100

BOC6
Cod. 38806000

BOC7
Cod. 38805900

SPC1DX
Cod. 38793800

SPC1 SX
Cod. 38794000

KPC
Cod. 38808400

CG20
CG 200

Borchia di chiusura doppia
Double Closing stud

Cabochon de fermeture double
Doppel Endahdeckung Schrauben

Borchia di chiusura doppia - fine linea
Double Closing stud - end of line
Cabochon de fermeture double - fin ligne
Einzel Endabdeckung Schrauben

Borchia di chiusura singola
Single Closing stud

Cabochon de fermeture single
Einzel Endabdeckung Schrauben

Borchia di chiusura - fine linea

Single Closing stud - end of line
Cabochon de fermeture single - fin ligne
Einzel Endabdeckung Schrauben

Borchia di chiusura - fine linea

Single Closing stud - end of line
Cabochon de fermeture single - fin ligne
Einzel Endabdeckung Schrauben

Borchia di chiusura doppia per struttura a isola
Double closing stud for island structure

Cabochon de fermeture double pour structure a fle
Einzel Endabdeckung Schrauben fiir insel-Ausfiihrung

Borchia di chiusura doppia per struttura ad isola con mensole

Double closing stud for island structure with shelfs

Cahochon de fermeture double pour stucture a ile avec étageres

Einzel Endabdeckung Schrauben fiir insel-Ausfiihrung mit Konsolenplatte

Pannello di chiusura in acciaio inox AlSI 304, 20/10
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Pannello di chiusura in acciaio inox AlSI 304, 20/10
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Kit 2 pannelli di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 e copri giunto per
installazione centrale

2 closing’s panels kit made of stainless steel AISI 304, 2010 and joint cover for
central installation

Composants 2 panneaux de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10 et
cache-joint pour installation centrale

Edelstahl AISI 304, 20/10 Bestandteile 2 Schliessungsplatte und Abdeckverbindung
fuer zentral anlage

Copri giunto per installazione centrale - Fornitura su misura - Prezzo al metro
Joint cover for central installation - Made-to-measure supply - Price per meter
Cache-joint pour installation centrale - Commande sur mesure - Prix par métre
Abdeckverbindung fuer zentral anlage - Nach mass Hergestellt - Meter-Preis

Personalizzazione logo del cliente con incisione al laser
Laser engraving with customer logo
Gravure laser avec le logo du client

Lasergravur mit Kundenlogo

[csaJlleselill cso]
cle Ml His

c € Fannvensay |
| SINCE 1973 |

BERTO'S"

the best catering equipment

year
guarantee

92¢€

92¢€

92¢€

92¢€

92€

92¢€

92¢€

939€
3.090€

PC

103 €/m
113€/m CG@%

580 €
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S1P DX
Cod. 13920000

S1P SX
Cod. 13920100

S2P 400
Cod. 13920200

S2P 600
Cod. 13920300

CRUN

1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm
1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm
2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 400 + 400 mm
2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 600 + 600 mm

Cruscotto unico * Single panel « Tableau de bhord unique « Einteilige Bedienblende

Supplemento colore ¢ Surcharge for color * Supplément pour couleur « Aufpreis fiir color

RS BL NE AV
RAL 3020 RAL 5005 RAL 9005 RAL 1015

Supplemento colore personalizzato « Surcharge for custom color «
Supplément pour couleur personnalisé « Aufpreis fiir eigene farb

366 €

366 €

732€

812€

388€/m

525€/m

840€/m

year
guarantee

Lunghezza massima 4 metri - lunghezze maggiori in composizione * Lenght max 4 meters - greater lengths available with compositions « Longeur max 4 metres - longueurs
superieures dans les compositions « Maximale Lange 4 Meter - grossere langen als kombination

KRF
Cod. 31870000

CA/1
Cod. 35201000

CA/2
Cod. 35200800

MM
Cod. 35832200

46

Kit 4 ruote girevoli con fermo

4 wheels (2 turning with brake + 2 fixed)
Set de 4 roues pivotantes avec freins
Kit 4 Drehbare Reifen mit Bremse

Colonnina orientabile a canna snodabile

Adjustable column with orizontal tap and adjustable spout
Colonne orientable avec rubinet horizontal & bec mobile
Drehbare saule mit horizontal gelenkige wasser hahn

Colonnina orientahile “KWC” a canna snodabile con drip-stop
“KWC” swivel column with articulated barrel with drip-stop

Colonne orientable “KWC” articulé avec drip-stop

Schwenkbare saule “KWC” mit Beweglichem Schlauch mit Drip-stop

Manopola e mostrina in metallo
Metal knob

Manette métallique

Metall Bedienknopf

BERTO'S"

the best catering equipment

421€

563 €

1.949€

142€

g
Ll =
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CUCINA « COOKERS « FOURNEAU ¢ HERD

GRC 2/1 GN
Cod. 31856800

KRV
Cod. 31843400

Griglia per forno cucina 2/1 GN 650 x 530 mm
Oven’s grid 2/1 GN

Grille pour fourneau 2/1 GN

Rost fur Backofen 2/1 GN

Kit riscaldamento per vani 0,6 kW
Electric heating unit for cuphoards 220 - 240V~

Kit chauffage pour les placards
Heizungeinheit vom Raumen

342 x 604 x 60 (h) mm

CUCINA A GAS « GAS COOKERS « FOURNEAU GAZ  GASHERD

9GFA-PS
Cod. 38856000

9GFA-H/M PW
Cod. 38856800

9PLR
Cod. 35642800

9PRB
Cod. 35643300

RID
Cod. 22643700

GGW
Cod. 31858400

CUCINA A INDUZIONE « INDUCTION COOKER « CUISINE A INDUCTION « INDUKTION-HERD

WOK
Cod. 22645000

Griglia in acciaio inox 389 x 399 mm
Stainless steel grid

Grille inox

Edelstahl rost

Griglia fuochi in acciaio inox HIGH/MAX POWER 760 x 370 mm
Stainless steel grid HIGH/MAX POWER @12 mm
Grille en acier inoxydable HIGH/MAX POWER

Edelstahl rost HIGH/MAX POWER

Piastra liscia radiante HIGH/MAX POWER 390 x 390 mm
Smooth plate for cooker HIGH/MAX POWER

Plaque lisse pour fourneau HIGH/MAX POWER

Fortkochplatte glatt fir kocker HIGH/MAX POWER

Piastra rigata radiante HIGH/MAX POWER 390 x 390 mm
Grooved plate for cooker HIGH/MAX POWER

plaque nervuree pour fourneau HIGH/MAX POWER

Fortkochplatte gerillt fiir kocher HIGH/MAX POWER

Riduttore fuochi
Flame reducer
Reducteur feux
Flammenreduzierer

Griglia in ghisa per wok
Cast iron grill for wok

Grille en fonte pour wok
Grill aus guss fuer wok

Pentola per wok
Wok pan

Marmite pour wok
Wok-pfanne

PENTOLA « BOILING PAN « MARMITE « KOCHKESSEL

GVP
Cod. 27885500

RS-ECH
Cod. 35274920

B =R E3
cic| MMM His

B A [ BS 18001

Grasso per il rubinetto di scarico delle pentole 1 Kg
Grease for the discharge valve

Graisse pour robinet de chasse d’eau

Schmiermittel fir kochkessel

Rubinetto di scarico da 2" “ECHTERMANN" in acciaio inox
Stainless steell discharge valve 2” “ECHTERMANN"

Rohinet d’évacuation 2” “ECHTERMANN" en acier inoxydable
Edelstahl Auslasshahn 2 “ECHTERMANN"

the best catering equipment

BERTO'S"

75€

454 €

503 €

516 €

364 €

364 €

47¢€

112€

874€

247 €

1.590€

year
guarantee
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9CP10/1 Cesto forato - 100 Litri » Basket - 100 Liters « Panier -
Cod. 35615200 100 Litres « Korb - 100 Liter
9CP15/1 Cesto forato - 150 Litri » Basket - 150 Liters « Panier -
Cod. 35615300 150 Litres = Korb - 150 Liter
9CP10/2 2 cesti forati 1/2 - 100 Litri « 2 baskets 1/2 - 100 Liters ¢
Cod. 35615400 2 paniers 1/2 - 100 Litres * 2 Korbe 1/2 - 100 Liter
9CP15/2 2 cesti forati 1/2 - 150 Litri » 2 baskets 1/2 - 150 Liters «
Cod. 35615500 2 paniers 1/2 - 150 Litres « 2 Korbe 1/2 - 150 Liter
9CP10/3 3 cesti forati 1/3 - 100 Litri « 3 baskets 1./3 - 100 Liters ¢
Cod. 35615700 3 paniers 1/3 - 100 Litres * 3 Korbe 1/3 - 100 Liter
9CP15/3 3 cesti forati 1/3 - 150 Litri « 3 baskets 1/3 - 150 Liters «
Cod. 35615800 3 paniers 1/3 - 150 Litres « 3 Korbe 1/3 - 150 Liter
BRASIERA « BRATT PAN « SAUTEUS  BRATER
CU-P Lubrificante al rame per brasiere
Grease copper for tilting bratt pans
Cod. 27885100 Graisse de cuivre pour sauteuse basculante
Kupfer-schmiermittel fiir kippbrétpfanne
FRY TOP « FRY TOP « GRILLADE « BRATPLATTE
PSFT40 Paraspruzzi 384 x 320 x
Splashguard
Cod. 38900200 Ecran anti-éclaboussures
Spritzschutz
PSFT80 Paraspruzzi 784 x 320 x
Splashguard
Cod. 38900300 Ecran anti-éclaboussures
Spritzschutz
SPL Spatola liscia fry top
Smooth scraper
Cod. 22975000 ¢, ette lisse
Glatte spachtel
Spatola rigata fry top
SPR
Grooved scraper
Cod. 22974900 Raclette nervurée
Gerillte spachtel
TPTO Tappo in teflon ovale
Oval teflon stopper
Cod. 31976600 Bouchon de teflon oval
Oval teflonpfropfen
GRIGLIA A GAS ¢ GAS GRILL « GRILLE A GAZ « GAS GRILL
Spatola per griglia a gas
SPWGG Shatolay .
craper for gas gri
Cod. 22975100 Raclette pour grille a gaz
Spachtel fiir Gas Grill
CPL Confezione pietralavica
Bag lava stones
Cod. 31803600 Sac de pierres de lave
Sack lavastein
1
BERTOS
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the best catering equipment

@ 560 mm
h 300 mm

@ 560 mm
h 370 mm

@ 560 mm
h 300 mm

@ 560 mm
h 370 mm

@ 560 mm
h 300 mm

@ 560 mm
h 370 mm

85 (h) mm

85 (h) mm

®

602 €

632 €

362 €

901€

999 €

1.058 €

50€

130€

230€

86 €

86 €

281€

105€

70€

153 B

H&s

BS 18001

year
guarantee
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CUOCIPASTA « PASTA COOKER * CUISEUR « NUDELKOCHER

9CST 1/6
Cod. 35615100

9CS 171
Cod. 35614700

9CS 1/2
Cod. 35614600

9CS1/3
Cod. 35614800

9CS 1/6 DX
Cod. 35614900

9CS 1/6 SX
Cod. 35616000

9CS 2/3
Cod. 35615000

9CPT
Cod. 35613700

9CP1
Cod. 35614700

9CP2
Cod. 35613800

9CP3
Cod. 35613900

[csq lesall cso
cee MM has

5 [ BS 18001

Cesto 1/6
Basket 1/6
Panier 1/6
Korb 1/6

Cesto 1/1
Basket 1/1
Panier 1/1
Korb 1/1

Cesto 1/2
Basket 1/2
Panier 1/2
Korb 1/2

Cesto 1/3
Basket 1/3
Panier 1/3
Korb 1/3

Cesto 1/6
Basket 1/6
Panier 1/6
Korb 1/6

Cesto 1/6
Basket 1/6
Panier 1/6
Korb 1/6

Cesto 2/3
Basket 2/3
Panier 2/3
Korb 2/3

Combinazione 6 Cesti 1/6
Combination 6 Baskets 1/6
Combinaison 6 Paniers 1/6
Kombination 6 Kérbe 1/6

Combinazione 1 Cesto 1/1
Combination 1 Basket 1/1
Combinaison 1 Panier 1/1
Kombination 1 Korb 1/1

Combinazione 2 Cesti 1/2
Combination 2 Baskets 1/2
Combinaison 2 Paniers 1/2
Kombination 2 Kérbe 1/2

Combinazione 3 Cesti 1/3
Combination 3 Baskets 1/3
Combinaison 3 Paniers 1/3
Kombination 3 Kérbe 1/3

Tawmvensany 1

Cce i

@ 150 x 200 (h) mm

290 x 490 x 200 (h) mm

290 x 240 x 200 (h) mm

290 x 160 x 200 (h) mm

140 x 140 x 200 (h) mm

140 x 140 x 200 (h) mm

290 x 290 x 200 (h) mm

BERTO'S"

the best catering equipment

97 €

285€

182€

142€

97€

97€

227 €

582€

285€

364 €

427 €

year
guarantee

9CsS 11

9CS 1/2

9Cs 1/2

9CS 1/3

9CS 1/3

9CS1/3

49
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9CP4
Cod. 35614100

9CP5
Cod. 35614200

9CP6
Cod. 35614300

9CP7
Cod. 35614400

9CP3
Cod. 35614500

Combinazione 6 Cesti 1/6
Combination 6 Baskets 1/6
Combinaison 6 Paniers 1/6
Kombination 6 Kérbe 1/6

Combinazione 1 Cesto 2/3 + 1 Cesto 1/3
Combination 1 Basket 2/3 + 1 Basket 1/3
Combinaison 1 Panier 2/3 + 1 Panier 1/3
Kombination 1 Korh 2/3 + 1 Korb 1/3

Combinazione 1 Cesto 2/3 + 2 Cesti 1/6
Combination 1 Basket 2/3 + 2 Baskets 1/6
Combinaison 1 Panier 2/3 + 2 Paniers 1/6
Kombination 1 Korb 2/3 + 2 Korbe 1/6

Combinazione 2 Cesti 1/3 + 2 Cesti 1/6
Combination 2 Baskets 1/3 + 2 Baskets 1/6
Combinaison 2 Paniers 1/3 + 2 Paniers 1/6
Kombination 2 Korbe 1/3 + 2 Korbe 1/6

Combinazione 1 Cesto 1/3 + 4 Cesti 1/6
Combination 1 Basket 1/3 + 4 Baskets 1/6
Combinaison 1 Panier 1/3 + 4 Paniers 1/6
Kombination 1 Korb 1/3 + 4 Korbe 1/6

FRIGGITRICE « FRYER « FRITEUSE « FRITTEUSE

9C 18L
Cod. 35503600

9MC 18L
Cod. 35503700

9CE 18L
Cod. 35501900

9MCE 18L
Cod. 35502000

9C 20L
Cod. 35501600

9MC 20L
Cod. 35501700

9C 22L
Cod. 35504000

9MC 22L
Cod. 35502800

50

Cesto per friggitrice a gas
Basket for gas fryer
Panier pour friteuse a gaz
Korb fiir Gas fritteuse

Mezzo cesto per friggitrice a gas
Half-basket for gas fryer
Demi-panier pour friteuse a gaz
Halbkorb fiir Gas fritteuse

Cesto per friggitrice elettrica
Basket for electric fryer
Panier pour friteuse électrique
Korb fiir Elektro fritteuse

Mezzo cesto per friggitrice elettrica
Half-hasket for electric fryer
Demi-panier pour friteuse électrique
Halbkorb fiir Elektro fritteuse

Cesto per friggitrice a gas
Basket for gas fryer
Panier pour friteuse a gaz
Korb fiir Gas fritteuse

Mezzo cesto per friggitrice a gas
Half-hasket for gas fryer
Demi-panier pour friteuse a gaz
Halbkorb fiir Gas fritteuse

Cesto per friggitrice elettrica
Basket for electric fryer
Panier pour friteuse électrique
Korb fiir Elektro fritteuse

Mezzo cesto per friggitrice elettrica
Half-hasket for electric fryer
Demi-panier pour friteuse électrique
Halbkorb fiir Elektro fritteuse

18 Lt 275 x 285 x135 (h) mm
18 Lt 130 x 285 x135 (h) mm
18 Lt 265 x 345 x150 (h) mm
18 Lt 130 x 345 x 150 (h) mm
20 Lt 255335 x 125 (h) mm
20 Lt 125x335x 125 (h) mm
22 Lt 260 x 400 X150 (h) mm
22 Lt 130 x 400 x150 (h) mm
BERTO'S"

the best catering equipment

582€

370€

421€

479€

530€

240€

150€

240€

150€

240€

150 €

240€

150 €

g
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year
guarantee

9CS | 9Cs
1/6 SX[1/6 DX

9CS | 9CS
1/6 SX[1/6 DX

9CS | 9CS
1/6 SX|1/6 DX

9CS 2/3

9CS1/3

9CS 2/3

9CS | 9Cs
1/6 SX|1/6 DX

9CS1/3

9CS1/3

9CS | 9Cs
1/6 SX|1/6 DX

9CS1/3

9CS | 9Cs
1/6 SX|1/6 DX

9CS | 9Cs
1/6 SX|1/6 DX

-

c € ANNIVERSARY
| SINCE 1973
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SG7F2B 2.480€ ®
Cod. 07701000

kW kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 10 8.598 34121
Grille en fonte  Gasherd - Gusseisen Rost

SG7F2B/SC - Cod. 07701010 2.620 €
Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein «

400 . . s
% Wasserzirkulation Innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen 7
| kg
cm 47x79 x62 h kg 30
m? 0,23 - kg 35
55 .894
SG7F4B ) 3.894€ A
Cod. 07702000 51 5
kW ]| kW kW kecal/h  Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 0 171% 68242
Grille en fonte * Gasherd - Gusseisen Rost

SG7F4B/SC - Cod. 07702010 4.097 €
Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno * Water circulation inside the depression

with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein ¢

Wasserzirkulation Innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

I

cm 88x79 x62 h kg 60

m*0,43 - kg 70
SG7F4+FE2 k%\l ;3/ GN 1/1 6.933 € &
Cod. 07704800 55 530 %325 mm x 3 pos. # CONVECTION
KW || kW : : kW kcal/h  Btu/h
Cucina a gas * Gas cookers * Fourneau a gaz * Gasherd 20 17196 68242
SG7F4+FE2/SC - Cod. 07704810 7.048 € i
Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno * Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein « 380-415V3N~ KW 4,68

Wasserzirkulation Innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

OPTIONAL N—r
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € —I ﬁ‘%

cm88x79x121h kg 110
me 0,84 - kg 126

SG/F4+FE 515 6.033 € N
Cod. 07705000 575 GN 271
' 515 530 x 650 mm x 4 pos.
KW || kW § § kW kecal/h  Btu/h

Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill  Fourneau & gaz - 20 171% 68242
Grille en fonte « Gasherd - Gusseisen Rost
SG7F4+FE/SC - Cod. 07705010 6.548 € i
Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno « Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein « 380-415 V3N~ KW7,5

Wasserzirkulation Innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

N\
OPTIONAL 0 %
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € —l kg

2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail 305€ om88x79x12Lh kg 110
2 betriehsthermostat m* 0,84 - kg 126

+ 55 con FIAMMA PILOTA 5.933€
SG7FA+FG KW || kW GN 2/1 with PILOT FLAME &
Cod. 07704000 515 530x650 mm x4 pos.  avec VEILLEUSE
kW || kW mic ZUNDFLAMME kW kcal/h Btu/h
Cucina a gas - Griglia in ghisa * Gas cooker - Cast iron grill » Fourneau a gaz - 27.8 23903 94.857
Grille en fonte * Gasherd - Gusseisen Rost
SG7F4+FG/SC - Cod. 07704010 6.448 €

Circolazione acqua nell’invaso con troppopieno * Water circulation inside the depression
with overflow « Circulation de I'eau dans le contour du logement avec trop-plein *
Wasserzirkulation Innerhalb der Gasmulde mit Uberlaufstopfen

\GI

cm8x79x121h kg 110
m? 0,84 - kg 126

1 ® - .
BERTO'S ol R
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SG/TPB
Cod. 07862500

eWN

10

10" |y 750x560 mm

“0\6-20‘\8 Tuttapiastra a gas

Gas solid top
Plague coup de feu a gaz
Gliihplattenherd

4.060 €

year
guarantee

kW kcal/h
10 8598

Btu/h
34121

]

cm 86x79 x62 h
m® 0,43 - kg 86

SE/TPB
Cod. 07880000

2,25|2,25
KW | kw
2,25(2,25
KW | kW

» 690x500 mm

Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura
Electric radiant hotplate - 4 cooking zones
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro glihplattenherd - 4 kochzonen

380-415 V3N~ kW9
X5 J kg
cm 88x79x62 h kg 70
m° 0,43 - kg 86
SE7P2B/VTR b 230x230 mm
Cod. 07730000
kW
Cucina infrarosso * Infrared stove * Fourneau infrarouge * Infrarotherd
STANDARD i
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur
residuelle « Rest-hitze warnlampe 380-415 V3N~ kW 6,4
OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € ‘3 %
™ [k
cm 47x79 x62 h kg 20
m? 0,23 - kg 25
SE7P4B/VTR b 230x230 mm
Cod. 07732000
Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd
STANDARD N
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur
residuelle « Rest-hitze warnlampe 380-415V3N~ kW 12,8
OPTIONAL .
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € n %
m?| kg
cm 88x79 x62 h kg 40
m? 0,43 - kg 50
SE7P4/VTR+FE2 b 230x230 mm 6N 11 7.337€
Cod. 07734400 FE2 it smm 3, CONVECTION
Cucina infrarosso \PX5
Infrared stove i
Fourneau infrarouge
Infrarotherd 380-415V3N~ KW 17,48
STANDARD
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur N\
residuelle « Rest-hitze warnlampe J kg
cm8x79x121h kg 90
m? 0,84 - kg 105
o = E’ annversany | 1 ®
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SE7P4/VTR+FE 32]13,2 ) 6.837 €
Cod. 07734000 i) BRI ®7_5kw GN 2/1
' u . ) 530 x 650 mm x 4 pos.

Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge « Infrarotherd

STANDARD \PX5 i
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur
residuelle « Rest-hitze warnlampe 380-415 V3N~ kW 20,3
OPTIONAL
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305 € f
2 betriebsthermostat J kg

cm 88x79x121 h kg 90
m® 0,84 - kg 105

SE7P2B/IND 321 » 230x230 mm 9.193€
Cod. 07736500 35
kW
Cucina a induzione 2 zone cottura, area quadrata - Comandi analogici PX5
2 zones induction cooker, square area - Analog controls i
Fourneau a induction 2 zones, surface carrée - Commandes analogiques
Induktion-herd 2 zones, quadratisch flache - Analog steuerung 380-415 V3~ W7
OPTIONAL
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 € .
N EW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex ' 7[ %
03-2018  Elektronische Steuerung N—- 9

cm 47x79 x62 h kg 30

m? 0,23 - kg 34
SE7P2M/IND b 230x230 mm 9.493€
Cod. 07736000
kW
Cucina a induzione 2 zone cottura, area quadrata - Comandi analogici \PX5

2 zones induction cooker, square area - Analog controls i

Fourneau a induction 2 zones, surface carrée - Commandes analogiques

Induktion-herd 2 zones, quadratisch flache - Analog steuerung 380-415 V3~ W7
OPTIONAL

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 € R

N EW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex ’ 7| @%
03-2018  Elektronische Steuerung — 9

W-\ cm47x79x121h kg 40

m® 0,45 - kg 50
SE7P4B/IND 351 » 230x230 mm 17.827 €
Cod. 07736700
kW J| kW

Cucina a induzione 4 zone cottura, area quadrata - Comandi analogici \PX5
4 zones induction cooker, square area - Analog controls i
Fourneau a induction 4 zones, surface carrée - Commandes analogiques

Induktion-herd 4 zones, quadratisch flache - Analog steuerung

OPTIONAL
B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 3.000 € L
NEW : ] %kg

380-415 V3~ kw 14

controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex
03-2018  Elektronische Steuerung

cm 88x79 x62 h kg 59

m? 0,43 - kg 69
SE7PAM/IND 35135] » 230x230 mm 18.127€
Cod. 07736200
kW ) kw
Cucina a induzione 4 zone cottura, area quadrata - Comandi analogici X5
4 zones induction cooker, square area - Analog controls i
Fourneau a induction 4 zones, surface carrée - Commandes analogiques
Induktion-herd 4 zones, quadratisch flache - Analog steuerung 380-415 V3~ KW 14
OPTIONAL
S2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 900 € N
B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 3.000€ J kg
controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex —
03-2018  Elektronische Steuerung cm88x79x121h  kg70
m° 0,84 - kg 85
| ® M l
BERTO'S Al ol of
58 the best catering equipment ':t“" .E H ,T;J;.,t,,', Lsfct%ﬂ



J

SE7WOK-B/IND
Cod. 07738500

@ 300mm

Wok a induzione
Induction Wok
Wok a induction
Induktion-Wok

OPTIONAL

B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic

N EW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex
03-2018  Elektronische Steuerung

year
guarantee

220-240 V~ kW 3,5

15006
=1 g

cm 47x79 x62 h kg 30

SE7BR4/FIX
Cod. 07825000

W\\
S

Brasiera elettrica multifunzione - Vasca e fondo inox AISI 304 - 11,5 litri

Electric bratt pan multifunction - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 11,5 liters
Sauteuse électrique multifonction - Cuve et fond en acier inoxydable AISI 304 - 11,5 litres
Elektro multibrater - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 11,5 Liter

OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic

controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex
06-2018  Elektronische Steuerung

m?0,23 - kg 34
5.145€
338€ N
1.500 €

380-415 V3N~ kW48

T B
(4]

cm47x79x121h  kg62

SE7BR8/FIX
Cod. 07822000

Brasiera elettrica multifunzione - Vasca e fondo inox AISI 304 - 24 litri

Electric bratt pan multifunction - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 24 liters
Sauteuse électrique multifonction - Cuve et fond en acier inoxydable AISI 304 - 24 litres
Elektro multibrater - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 24 Liter

OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic

controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex
06-2018  Elektronische Steuerung

m*0,45 - kg 72
6.998 €
551 € 1
1.500€

380-415 V3N~ kW 9,6

T B
(4]

cm88x79x121h kg 108
m* 0,84 - kg 123

SG/FL4B/CPD
Cod. 07301300

Fry top a gas - Piastra liscia compound - Acciaio inox AlSI 316

Gas fry top - Smooth compound - Stainless steel AlSI 316

Grillade a gaz - Plaque lisse compound - Acier inoxydable AlSI 316
Gas bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316

3.730€ &

kW  kcal/h  Btu/h
69 5932  23.543

OPTIONAL
7PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-éclaboussures « Spritzschutz 125 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
400 NN
- =
cm 47x79x62 h kg 41
m? 0,23 - kg 46
SG7FR4B/CPD Fry top a gas - Piastra rigata compound - Acciaio inox AISI 316 3.869 € &
Gas fry top - Grooved plate compound - Stainless steel AISI 316
Cod. 07303300 Grillade a gaz - Plaque nerviree compound - Acier inoxydable AlS| 316 W kal/h Btuh
Gas bratplatte - Gerillt d - Edelstahl AISI 316 o
as bratplatte - Gerillt compoun elsta 69 5932 2353
OPTIONAL
7PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-éclaboussures  Spritzschutz 125 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
NGEl kg
cm 47x79 x62 h kg 41
m*0,23 - kg 46
caliiesal <o BERTO'S"
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SG/FL8B-2/CPD Fry top a gas - Piastra liscia compound - Acciaio inox AlSI 316 6.212 € &
Gas fry top - Smooth compound - Stainless steel AISI 316
Cod. 07302300 Grillade a gaz - Plaque lisse compound - acier inoxydable AISI 316
Gas bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316 KW keal/h  Btu/h
138 11.865  47.087
OPTIONAL
7PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-éclaboussures « Spritzschutz 228 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
illl;,
] [k
cm 88x79 x62 h kg 82
m? 0,43 - kg 92
SG/FM8B-2/CPD Fry top a gas - Piastra 24 liscia e 14 rigata compound - Acciaio inox AlSI 316 6.301 € &
2 1 - Stai
Cod. 07305300 Gas fry top - %5 smooth and 5 grooved plate compound - Stainless steel AlSI 316

Grillade a gaz - Plaque 25 lisse et Y5 nerviiree compound - acier inoxydable AlSI 316

@as bratplatte - 24 glatt und 4 gerillt compound - Edelstahl AISI 316 KW keal/h  Btu/h

138 11.865  47.087

OPTIONAL
7PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard  Ecran anti-éclaboussures  Spritzschutz 228 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
ill;,
NG kg
cm 83x79 x62 h kg 82
m?0,43 - kg 92
SG/FR8B-2/CPD Fry top a gas - Piastra rigata compound - Acciaio inox AlISI 316 6.432 € &
Cod. 07304300 Gas fry top - Grooved plate compound - Stainless steel AISI 316

Grillade a gaz - Plaque nerviree compound - Acier inoxydable AISI 316

@as bratplatte - Gerillt compound - Edelstahl AISI 316 KW keal/h  Btu/h

138 11.865  47.087

OPTIONAL
7PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-éclaboussures « Spritzschutz 228 €
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper ¢ Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
=] e
] kg
cm 88x79 x62 h kg 82
m? 0,43 - kg 92
SE7FL4B/CPD Fry top elettrico - Piastra liscia compound - Acciaio inox AlSI 316 3.463 €
Cod. 07401300 Electric fry top - Smooth compound - Stainless steel AISI 316

Grillade électrique - Plague lisse compound - Acier inoxydable AlSI 316
Elektro bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL

7PSFT40 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-éclaboussures « Spritzschutz 125 € i
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 € 380-415V3N~  kw4B

W ,
G

cm 47x79x62 h kg 40
m?0,23 - kg 45

SE7FR4B/CPD Fry top elettrico - Piastra rigata compound - Acciaio inox AISI 316 3.656 €
Electric fry top - Grooved plate compound - Stainless steel AlSI 316

Cod. 07403300 Grillade électrique - Plague nerviree compound - Acier inoxydahble AISI 316
Elektro bratplatte - Gerillt compound - Edelstahl AISI 316

OPTIONAL
7PSFT40  Paraspruzzi » Splashguard  Ecran anti-éclaboussures « Spritzschutz 125€ {
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281
V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 € 3B80-415V3N~ kW4
cm 47x79x62 h kg 40
m?0,23 - kg 45
I w Lt -l
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SE7FL8B-2/CPD
Cod. 07402100

Fry top elettrico - Piastra liscia compound - Acciaio inox AlSI 316 5614€
Electric fry top - Smooth compound - Stainless steel AISI 316

Grillade électrique - Plague lisse compound - Acier inoxydable AlSI 316

Elektro bratplatte - Glatt compound - Edelstahl AISI 316

year
guarantee

OPTIONAL
7PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-éclaboussures « Spritzschutz 228 € i
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € 380-415V3N~  kW9,6
T
g, A [kg
cm 88x79 x62 h kg 80
m? 0,43 - kg 90
SE7FM8B-2/CPD Ey ttop efletttrico -;iastrat?[; ”Sc|Ci1jel/3 rigjtalcgmpound -/d\ccise}[iqiTox AI?‘I |31A?S| " 5731€
ectric fry top - %5 smooth and ¥4 grooved plate compound - Stainless stee
Cod. 07405300 Grillade électrique - Plague 24 lisse et ¥4 nerviiree compound - Acier inoxydable AISI 316
Elektro bratplatte - 25 glatt und Y4 gerillt compound - Edelstahl AISI 316
OPTIONAL
7PSFT80  Paraspruzzi » Splashguard  Ecran anti-éclaboussures « Spritzschutz 228 € {
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper « Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € 380-415V3N~ kW96
ill;,
\PX5 ,l kg
cm 88x79x62 h kg 80
m*0,43 - kg 90
SE7FR8B-2/CPD gy tfp efletttrico -GPiastrg rilg::ta compour;d -S/:cgilaio in(th /?llils?;lgsle 5855 €
ectric fry top - Grooved plate compound - Stainless stee
Cod. 07404300 Grillade électrique - Plague nerviree compound - Acier inoxydable AISI 316
Elektro bratplatte - Gerillt compound - Edelstahl AISI 316
OPTIONAL
7PSFT80 Paraspruzzi « Splashguard « Ecran anti-éclaboussures « Spritzschutz 228 € i
TPTO Tappo in teflon « Teflon stopper ¢ Bouchon de teflon « Teflonpfropfen 281 €
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551€ 380-415V3N~ kW96
ill;,
\PX5 J kg
cm 88x79 x62 h kg 80
m° 0,43 - kg 90
SE7CGA0B Crig et 5.494€
ectric gri
Cod. 07155100 Grille électrique
“ Elektro grill
9
03‘7-“‘\ STANDARD
Spatola rigata per griglia elettrica « Grooved scraper for electric grill « Raclette nervurée i
pour grille électrique « Gerillt spachtel fiir Elektrvo grill
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 4,08
s V3/A Volt 220 - 240 3~ 338€
7
\PX5 —I kg
cm 47x79x62 h kg 40
m?0,23 - kg 45
SE7CG80B Crigh it 7.569 €
ectric gri
Cod. 07155 6OONEW Grille électrique
Elektro grill
?
03‘2“\ STANDARD
Spatola rigata per griglia elettrica « Grooved scraper for electric grill « Raclette nervurée i
pour grille électrique « Gerillt spachtel fiir Elektrvo grill
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 8,16
% V3/B Volt 220 - 240 3~ 951€
IS 7
\PXS J kg
cm 88x79 x62 h kg 75
m° 0,43 - kg 85
- ' E’ annversany | 1 ®
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SG7/WG40M
Cod. 07070500

400
538

Griglia a gas con acqua

Standing gas water grill

Grille a gaz avec d'eau sur placard
Gas stand wasser gril

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas « Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill

OPTIONAL
1P DX S700 1 porta«1doore1 porte«1tiir

year
guarantee

3.486 € &
kW kcal/h
9 7.738

451€ —I

Btu/h
30.709

£

cm47x79x121 h kg 45
m? 0,45 - kg 55
SG/WGS0M Griglia a gas con acqua 4.785 € @
Standing gas water grill
Cod. 07130500 Grille & gaz avec d'eau sur placard
Gas stand wasser gril KW keal/h  Btu/h
18 15477  61.418

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill  Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille 4 gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill

OPTIONAL
2P 400 S700 2 porte * 2 doors * 2 portes ¢ 2 tiiren

900 € ]

&

cm8879x121h kg 85
m® 0,84 - kg 100
SG7PL40B Griglia pietralavica a gas 3.412€ &
Gas lava char grill
Cod. 07050100 Grille pierre de lave a gaz
Gas lavastein-grill L Ly
7 6.018  23.884

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas « Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill < Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill

(]

&

cm 47x79 x62 h kg 40
m? 0,23 - kg 45
SG7PL80B Griglia pietralavica a gas 4.671€ &
Gas lava char grill
Cod. 07110100 Grille pierre de lave a gaz
Gas lavastein-grill kW keal/h  Btu/h
14 12037  47.769

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fir gas Grill

Gl

£

cm 88x79 x62 h kg 75
m®0,43 - kg 85
SG7CP40M Cuocipasta a gas - Vasca in acciaio inox 15/10 AISI 316 - 30 litri 3.959 € &
Gas pasta cooker - 15/10 stainless steel tank AISI 316 - 30 liters
Cod. 07180000 Cuiser a pate a gaz - Cuve en acier inoxydable 15/10 AISI 316 - 30 litres
Gas nudelkocher - Becken edelstahl 15/10 AISI 316 - 30 lter SN A
10 8598 34121
STANDARD
Accensione elettrica * Electric ignition « Allumage électrique * Elektrozundung i
CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE 220-240 Y~ W06
ill;,
] kg
\y cm47x79x121h kg 50
m? 0,45 - kg 60

62
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SE7CP40M Cuocipasta elettrico - Vasca in acciaio inox 15/10 AISI 316 - 30 litri 4.287 €
Electric pasta cooker - 15/10 stainless steel tank AISI 316 - 30 liters
Cod. 07230000 Cuiseur a pate électrique - Cuve en acier inoxydable 15/10 AISI 316 - 30 litres
Elektro nudelkocher - Becken edelstahl 15/10 AISI 316 - 30 liter
OPTIONAL
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 € i
controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex !
06-2018  Elektronische Steuerung 380-415 V3N~ KW 8
CESTI NON IN DOTAZIONE  WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE
NN\
o 2] [
\(‘:‘/‘Lﬁ\ cm47x79x121h  kg50
m? 0,45 - kg 60
SGL18MI Friggitrice a gas - Riscaldamento indiretto - Accensione elettrica - 18 litri 4.817 € @
Gas fryer - Indirect heating - Electric ignition - 18 liters
Cod. 07560000 Friteuse a gaz - Chauffage indirect - Allumage électrique - 18 litres
Gas fritteuse - Indirekt beheizung - Elektroziindung - 18 liter KW keal/h Btu/h
14 12037  47.769
OPTIONAL
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 216 € {
paniers « Modell mit 2 halbkdrben
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 € 220-240V~ w10
controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex !
06-2018  Elektronische Steuerung N\
—l kg
\ s N\ cm47x79x12lh kg 50
m?® 0,45 - kg 60
SE7F7+7-4M Friggitrice elettrica - 7+7 litri 4.500€
Electric fryer - 7+7 liters
Cod. 07520500 Friteuse électrique - 7+7 litres
Elektro friteuse - 7+7 liter
OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 € i
B-FLEX/2  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 3.000 €
controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex ! 380-415 V3~ kW 16
06-2018  Elektronische Steuerung
Gl
3
\PX5 J kg
cm47x79x121 h kg 46
m° 0,45 - kg 56
SE7F10-4B Friggitrice elettrica - 10 litri 2.776 € m
Cod. 07501000 Electric fryer - 10 liters
) Friteuse électrique - 10 litres
Elektro friteuse - 10 liter
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 130 € i
paniers « Modell mit 2 halbkérben
380-415 V3~ kW9
NN\
\PX5 —I kg
cm 47x79x62 h kg 37
m? 0,23 - kg 42
SE7F10-4M Friggitrice elettrica - 10 litri 3.777 €
Electric fryer - 10 liters
Cod. 07501500 Friteuse électrique - 10 litres
Elektro friteuse - 10 liter
OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 € {
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi-
paniers * Modell mit 2 halbkérhen 380-415 V3~ kw9
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 €
NEW  controls - Modele avec commandes électroniques B-Flex » Modell mit B-Flex —I
06-2018  Elektronische Steuerung \PX5 * kg
\ s N em47x79x12Lh kg 46
m® 0,45 - kg 56
Ll | ®
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year
guarantee

SE7F18-4MS giggtgitri?e elettlrigczla_t- 18 litri 4.340 €
ectric fryer - 18 liters
Cod. 07505600 W Friteuse électrique - 18 litres
NE 3 Elektro friteuse - 18 liter
gg-?.m OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 € i
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets * Modele avec 2 demi-
paniers « Modell mit 2 halbkorben 380-415 V3N~ kW 18
B-FLEX/1  Versione con comandi elettronici B-Flex « Model with B-Flex electronic 1.500 €
N EW controls « Modéle avec commandes électroniques B-Flex « Modell mit B-Flex ! —
09-2018  Elektronische Steuerung —I kg
\ s cm47x79x12Lh kg 40
m® 0,45 - kg 51
SE7SP-4B ’E‘lcaltdgvifvaréde elettrico
ectric food warmer
Cod. 07803000 Rechaud électrique
“E 3 Tisch-Elektro Warmhalter
220-240V~ kW 1,1
NG kg
cm 47x79 x62 h kg 30
m*0,23 - kg 40
SE7BM4B Elag?olmgri'a elet‘tricol- 11(/11/355’\‘
ectric bain-marie - 1x
Cod. 07801000 Bain-marie électrique - 1x 1/1 GN
Tisch-elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN
220-240V~ kW 1,2
=
\PX5 —I kg
cm 47x79 x62 h kg 20
m*0,23 - kg 25
SE7BM4M Elagrt]o_msri_a elettricol- 11(/11/éﬁN
ectric bain-marie - 1x
Cod. 07801500 Bain-marie électrique - 1x 1/1 GN
Elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN
220-240 V~ kW 1,2
=
\PX5 ,I kg
w cm47x79x121h kg3l
m®0,45 - kg 41
SN7T2B Piano neutro - 200 mm 954 €

Cod. 07899000

Neutral unit - 200 mm
Element neutre - 200 mm
Arbeitstisch - 200 mm

\Gl

cm 27x79 x62 h
m30,13 - kg 11

&

kg 8
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year
guarantee

SN7T2M Piano neutro - 200 mm 1.138 €
Neutral unit - 200 mm
Cod. 07899100 N Element neutre - 200 mm
“E Arbeitstisch - 200 mm
illlw
G
cm 27x79x62 h kg 18
m°0,13 - kg 11
SN7T4B Piano neutro 1.157 €
Neutral unit
Cod. 07900000 Element neutre
Arbeitstisch
SN7T4BC - 07910000 1.889 €
Versione con 1 cassetto estraibile « Model with 1 drawer «
Modele avec 1 tiroir « Modell mit 1 Schublade
NG kg
cm 47x79 x62 h kg 14
m®0,23 - kg 19
SN7T8B Piano neutro 1.448 €
Neutral unit
Cod. 07901100 Element neutre
Arbeitstisch
S B @
m) [k
cm 88x79 x62 h kg 22
m? 0,43 - kg 32
SN7T8B+S Piano neutro con supporto 1.946 €
Neutral unit with support
Cod. 07901000 Element neutre avec support
Arbeitstisch mit Traeger
ill;,
=l g
cm 88x79x99 h kg 25
m° 0,69 - kg 35
7SF2P120 Base refrigerata - 2 porte - Capacita vano 170 litri (-2°C + 8°C) 5969 €

Cod. 18385500

Refrigerated hase - 2 doors - Stand capacity 170 liters (-2°C <+ 8°C)
Soubassement réfrigéré - 2 portes - Capacité 170 litres (-2°C = 8°C)
Kiihlunterbau - 2 tiiren - Standinhalt 170 Liter (-2°C = 8°C)

STANDARD

2griglie1/1GN+21/1 GN grid » 2 grille 1/1 GN 2 Rost 1/1 GN

7SF2C120 - 18385000

i

N— 6.692 € -
Versione con 2 cassetti » Model with 2 drawers « A2 W
Modgle avec 2 tiroirs « Modell mit 2 Schubladen h 260mm
NN
7SF4C120 - 18387500 7.333€ J E%
0% Versione con 4 cassetti » Model with 4 drawers « ‘% —
Modgle avec 4 tiroirs » Modell mit 4 Schubladen [n t0mn] m129N9xK79h kg 84
m?0,81 - kg 103
1 & B BERTO'S"
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7SF3P160 Base refrigerata - 3 porte - Capacita vano 265 litri (-2°C + 8°C) 7.108 €
Refrigerated hase - 3 doors - Stand capacity 265 liters (-2°C < 8°C)
Cod. 18386500 Soubassement réfrigéré - 3 portes - Capacité 265 litres (-2°C = 8°C)

“EN Kiihlunterbau - 3 tiiren - Standinhalt 265 Liter (-2°C = 8°C)

STANDARD

3 griglie 1/1GN «31/1 GN grid « 3 grille 1/1 GN « 3 Rost 1/1 GN i
7SF3C160 - 18386000 - 8.190 € ~
Versione con 3 cassetti « Model with 3 drawers « 220-240¥ W330
Modele avec 3 tiroirs « Modell mit 3 Schubladen h 260mm
NN\
7SF6C160 - 18388500 9.164 € | kg
Versione con 6 cassetti « Model with 6 drawers ¢ — —
Modéle avec 6 tiroirs « Modell mit 6 Schubladen ~|m cm 169x79x79h kg 108
m? 1,05 - kg 127
7SC2P120 Base congelatore - 2 porte - Capacita vano 170 litri (-15°C < -18°C) 6.836 €
Freezer hase - 2 doors - Stand capacity 170 liters (-15°C < -18°C)
Cod. 18385700 N Soubassement congélateur - 2 portes - Capacité 170 litres (-15°C + -18°C)
“E Tiefkiihl Unterbau - 2 tiiren - Standinhalt 170 Liter (-15°C = -18°C)
STANDARD
2 griglie 1/1GN «21/1 GN grid « 2 grille 1/1 GN « 2 Rost 1/1 GN i
7SC2C120 - 18385200 — 7.559 € -
Versione con 2 cassetti « Model with 2 drawers ¢ Zata Wl
Modele avec 2 tiroirs « Modell mit 2 Schubladen h 260mm
—l kg
em129x79x79h kg 84
m?® 0,81 - kg 103
7SC3P160 Base congelatore - 3 porte - Capacita vano 265 litri (-15°C <+ -18°C) 7.979€
Freezer base - 3 doors - Stand capacity 265 liters (-15°C = -18°C)
Cod. 18386700 Soubassement congélateur - 3 portes - Capacité 265 litres (-15°C < -18°C)
“E Tiefkiihl Unterbau - 3 tiiren - Standinhalt 265 Liter (-15°C = -18°C)
STANDARD
3 griglie 1/1GN 3 1/1GN grid * 3 grille 1/1 GN * 3 Rost 1/1 GN i
7SC3C160 - 18386200 9.067 € ~
Versione con 3 cassetti « Model with 3 drawers ¢ Lz WL
Modele avec 3 tiroirs « Modell mit 3 Schubladen h 260mm
NG
em 169x79x79h kg 108
m? 1,05 - kg 127
| ® M l
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S7SG40H2 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati - Vano igienico H2

Open stainless steel support - Rounded edges H2
Cod. 07810200 Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés - Bords arrondis H2

Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen - Abgerundete Kanten H2

OPTIONAL
1P S700 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir

\/,j@/lk
S

year
guarantee

1.295€

451 €

S7SG80H2 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati - Vano igienico H2

Open stainless steel support - Rounded edges H2
Cod. 07810600 Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés - Bords arrondis H2

Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen - Abgerundete Kanten H2

OPTIONAL
2P 400 S700 2 porte « 2 doors « 2 portes * 2 Tiiren

1.474€

900€

S7SG120H2 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati - Vano igienico H2

Open stainless steel support - Rounded edges H2
Cod. 07811000 Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés - Bords arrondis H2

Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen - Abgerundete Kanten H2

OPTIONAL
2P 600 S700 2 porte * 2 doors « 2 portes * 2 Tiiren

1.900€

1.010€

S7SG40 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati
Cod. 07810300 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
1P S700 1 porta* 1 door 1 porte « 1 Tiir

400
530

665 €

451€

Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati
S7SG80
Cod. 07810700 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
2P 400 S700 2 porte * 2 doors « 2 portes * 2 Tiiren

880 €

900 €

S7SG120 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati
Cod. 07811100 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
2P 600 S700 2 porte * 2 doors « 2 portes * 2 Tiiren

1200
gy

1 ®
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KIT PER STRUTTURA A PONTE - KIT FOR BRIDGE STRUCTURE - KIT POUR STRUCTURE A PONT - KIT FUR BRUCKENBAUWERK

KIT PER STRUTTURA A PONTE
KIT FOR BRIDGE STRUCTURE
KIT POUR STRUCTURE A PONT

KIT FUR BRUCKENBAUWERK

KSP80 Cod. 39098100

KSP120 Cod. 39098200

KSP160 Cod. 39098300

OPTIONAL

BOC 7/1 Borchia di chiusura - fine linea
Single Closing stud - end of line

Cod. 39806100 Cabochon de fermeture single - fin ligne
Einzel Endabdeckung Schrauben

BOC 7/2 Borchia di chiusura singola
Single Closing stud

Cod. 39806300 Cabochon de fermeture single
Einzel Endabdeckung Schrauben

ICT Zoccolatura in acciaio inox - Fornitura su misura - Prezzo al metro
Stainless steel baseboard - Made-to-measure supply - Price per meter
Plinthe en acier inoxydable - Commande sur mesure - Prix par métre
Edelstahlsockel - Nach mass Hergestellt - Meter-Preis

S7PC 1 DX Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10

Cod. 39793200

S7PC1SX
Cod. 39793400

S7PCM 1 DX
Cod. 39793800

S7/PCM 1 SX
Cod. 39794000

S/PC2
Cod. 39793600

S7PCM 2
Cod. 39794200

Closing’s panel made of stainless steel AlSI 304, 20/10
Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Paneau de fermeture en Acier inoxydahle AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Pannello di chiusura, per struttura con mensole, in acciaio inox AISI 304, 20/10
Closing’s panel for structure with shelves, made of stainless steel AISI 304, 20/10

Paneau de fermeture, pour structure avec plan étageres, en acier inoxydable AlSI 304, 20/10

Schliessungsplatte, fir Aufbau mit Konsolenplatte, aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Pannello di chiusura, per struttura con mensole, in acciaio inox AISI 304, 20/10
Closing’s panel for structure with shelves, made of stainless steel AISI 304, 20/10

Paneau de fermeture, pour structure avec plan étageres, en acier inoxydable AISI 304, 20/10

Schliessungsplatte, fir Aufbau mit Konsolenplatte, aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Pannello di chiusura in acciaio inox AlSI 304, 20/10
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10
Paneau de fermeture en Acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Pannello di chiusura, per struttura con mensole, in acciaio inox AISI 304, 20/10
Closing’s panel for structure with shelves, made of stainless steel AISI 304, 20/10

Lunghezza « Lenght « Longueur « Lange
Lunghezza « Lenght « Longueur « Lange

Lunghezza « Lenght « Longueur « Lange

135€

193€

310€/m

735€

735€

683 €

683 €

1.353€

1.156 €

800 mm 210€
1200 mm 272€
1600 mm 363€

/A
&

Paneau de fermeture, pour structure avec plan étageres, en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte, fir Aufhau mit Konsolenplatte, aus Edelstahl AISI 304, 20/10
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Personalizzazione logo del cliente con incisione al laser
Laser engraving with customer logo
Gravure laser avec le logo du client

Lasergravur mit Kundenlogo

1P DX S700
Cod. 07920000

1P SX S700
Cod. 07920100

2P 400 S700
Cod. 07920200

2P 600 S700
Cod. 07920400

S7CG
Cod. 39600100

PMI
Cod. 39080000

PMS DX
Cod. 39080200

PMS SX
Cod. 39080100

CRUN

1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm
1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm
2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiren 400 + 400 mm
2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 600 + 600 mm

Copri giunto per installazione centrale - Fornitura su misura - Prezzo al metro
Joint cover for central installation - Made-to-measure supply - Price per meter
Cache-joint pour installation centrale - Commande sur mesure - Prix par métre
Abdeckverbindung fuer Zentral Anlage - Nach mass Hergestellt - Meter-Preis

Piano mensola isola fine shalzo in acciaio inox AlSI 304, 20/10

Island shelf top at cantileverend made of stainless steel AlSI 304, 20/10
Plan étagere ile a la fin du plan suspendu en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Konsolenplatte Insel ende Freitragendes Teil aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Piano mensola destro singolo in acciaio inox AISI 304, 20/10
Right single shelf top made of stainless steel AISI 304, 20/10
Plan étagere droit individuel en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Konsolenplatte Einzeln Rechts aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Piano mensola sinistro singolo in acciaio inox AISI 304, 20/10

Left single shelf top made of stainless steel AISI 304, 20/10

Plan étagere gauche individuel en acier inoxydabley AlSI 304, 20/10
Konsolenplatte Einzeln Links aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Cruscotto unico * Single panel « Tableau de bhord unique « Einteilige Bedienblende

Supplemento colore ¢ Surcharge for color * Supplément pour couleur « Aufpreis fiir color

RS BL NE AV
RAL 3020 RAL 5005 RAL 9005 RAL 1015

Supplemento colore personalizzato  Surcharge for custom color «
Supplément pour couleur personnalisé « Aufpreis fiir eigene farb

563 €

451€

451€

900€

1.010€

82€/m

5.246 €

3.545€

3.545€

388€/m

525€/m

840€/m

year
guarantee

,f/ ve \

Lunghezza massima 4 metri - lunghezze maggiori in composizione » Lenght max 4 meters - greater lengths available with compositions « Longeur max 4 métres - longueurs
superieures dans les compositions « Maximale Lange 4 Meter - grossere langen als kombination

csajlleselll csa
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CA/1
Cod. 35201000

CA/2
Cod. 35200800

MM
Cod. 35832200

Colonnina orientabile a canna snodabile

Adjustable column with orizontal tap and adjustable spout
Colonne orientable avec rubinet horizontal a bec mobile
Drehbare saule mit horizontal gelenkige Wasser hahn

Colonnina orientahile “KWC” a canna snodabile con drip-stop
“KWC” swivel column with articulated barrel with drip-stop

Flexible orientable “KWC” articule avec drip-stop

Schwenkbare sdule “KWC” mit beweglichem Schlauch mit drip-stop

Manopola e mostrina in metallo
Metal knob

Manette métallique

Metall Bedienknopf

CUCINA A GAS » GAS COOKERS < FOURNEAU GAZ  GASHERD

7GFA-PS Griglia in acciaio inox 604 x 394 mm
Stainless steel grid
Cod. 39857000 Grille inox
Edelstahl rost
FRY TOP « FRY TOP « GRILLADE « BRATPLATTE
7PSFT40 Paraspruzzi 380 x 530 x 95 (h) mm
Splashguard
Cod. 39900200 Ecran anti-éclaboussures
Spritzschutz
7PSFT80 Paraspruzzi 780 x 530 x 95 (h) mm
Splashguard
Cod. 39900400 Ecran anti-éclaboussures
Spritzschutz
SPL Spatola liscia fry top
Smooth scraper
Cod. 22975000 ¢, \ctte lisse
Glatte Spachtel
SPR Spatola rigata fry top
Grooved scraper
Cod. 22974900 Raclette nervurée
Gerillte Spachtel
TPTO Tappo in teflon ovale
Oval teflon stopper
Cod. 31976600 Bouchon de teflon oval
Oval Teflonpfropfen
GRIGLIA A GAS ¢ GAS GRILL ¢ GRILLE A GAZ « GAS GRILL
SPWGG Spatola per griglia a gas
Scraper for gas grill
Cod. 22975100 Raclette pour grille a gaz
Spachtel fiir Gas Grill
CPL Confezione pietralavica
Bag lava stones
Cod. 31803600 Sac de pierres de lave
Sack lavastein
BERTO'S’
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563 €

1.949€

142€

468 €

125€

228€

86 €

86€

281 €

105€

70€
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CUOCIPASTA « PASTA COOKER « CUISEUR « NUDELKOCHER

CS1/1 Cesto 1/1
Basket 1/1
Cod. 31613700 ¢ /)
Korb 1/1
CS1/2 Cesto 1/2
Basket 1/2
Cod. 31613600 ¢! |/
Korb 1/2
CS ]_/3 Cesto 1/3
Basket 1/3
Cod. 31613800 ¢t /.
Korb 1/3
CS 1/5 DX Cesto 1/6
Basket 1/6
Cod. 31613900 = 7
Korb 1/6
CS1/6 SX Cesto 1/6
Basket 1/6
Cod. 31614500 =
Korb 1/6
C]_ Combinazione 1 Cesto 1/1

Combination 1 Basket 1/1
Combinaison 1 Panier 1/1
Kombination 1 Korb 1/1

Cod. 31613700

Cz Combinazione 2 Cesti 1/2
Combination 2 Baskets 1/2

Cod. 31614000 Combinaison 2 Paniers 1/2

Kombination 2 Kérbe 1/2

C3 Combinazione 3 Cesti 1/3
Combination 3 Baskets 1/3

Cod. 31614100 Combinaison 3 Paniers 1/3

Kombination 3 Kérbe 1/3

C4 Combinazione 1 Cesti 1/2 + 3 Cesti 1/6
Combination 1 Baskets 1/2 + 3 Baskets 1/6

Cod. 31614200 Combinaison 1 Paniers 1/2 + 3 Paniers 1/6

Kombination 1 Korbe 1/2 + 3 Korbe 1/6

C4A Combinazione 2 Cesti 1/3 + 2 Cesti 1/6
Combination 2 Baskets 1/3 + 2 Baskets 1/6

Cod. 31614300 Combinaison 2 Paniers 1/3 + 2 Paniers 1/6

Kombination 2 Korbe 1/3 + 2 Korbe 1/6

C5 Combinazione 1 Cesti 1/3 + 4 Cesti 1/6
Combination 1 Baskets 1/3 + 4 Baskets 1/6

Cod. 31614400 Combinaison 1 Paniers 1/3 + 4 Paniers 1/6

Kombination 1 Korbe 1/3 + 4 Korbe 1/6

C6 Combinazione 6 Cesti 1/6
Combination 6 Baskets 1/6

Cod. 31615000 Combinaison 6 Paniers 1/6
Kombination 6 Kérbe 1/6

csal (5ol e

e m e CE 45

g gl TS B BS 18001 LSCNCE 1973J

290 x 330 x 200 (h) mm

140 x 330 x 200 (h) mm

290 x 105 x 200 (h) mm

140 105 x 200 (h) mm

140 x 105 x 200 (h) mm

BERTO'S"
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322€

168 €

160 €

114€

114€

322€

335€

480€

509€

548 €

615€

682 €

year
guarantee
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FRIGGITRICE A GAS « GAS FRYER « FRITEUSE A GAZ « GAS FRITTEUSE

18 Lt.

Cod. 39611100

Mezzo cesto per friggitrice
Half-basket for fryer
Demi-panier pour friteuse
Halbkorb fiir Fritteuse

130 x 285 x135 (h) mm

Cod. 39611000

Cesto per friggitrice
Basket for fryer
Panier pour friteuse
Korb fir Fritteuse

275x 285135 (h) mm

year
guarantee

130€

220€

FRIGGITRICE ELETTRICA  ELECTRIC FRYER « FRITEUSE ELECTRIQUE « ELEKTRO FRITTEUSE

7 Lt.

10 Lt.

18 Lt.

Cod. 39612000

Mezzo cesto per friggitrice
Half-basket for fryer
Demi-panier pour friteuse
Halbkorb fiir Fritteuse

115% 280 x 135 (h) mm

Cod. 39501600

Mezzo cesto per friggitrice
Half-basket for fryer
Demi-panier pour friteuse
Halbkorb fiir Fritteuse

95x275x 110 (h) mm

Cod. 39610000

Cesto per friggitrice
Basket for fryer
Panier pour friteuse
Korb fiir Fritteuse

200x 275 x 110 (h) mm

Cod. 32502400

Mezzo cesto per friggitrice
Half-basket for fryer
Demi-panier pour friteuse
Halbkorb fiir Fritteuse

125x335x125 (h) mm

Cod. 32502900

Cesto per friggitrice
Basket for fryer
Panier pour friteuse
Korb fir Fritteuse

255x 335125 (h) mm

130€

130€

220€

130€

220€

ATTREZZATURE A GAS « GAS APPLIANCES » APPAREILS A GAZ « GAS GERAETE

MP
Cod. 23524900

REG GPL
Cod. 22508000

72

Manometro
Pressure-gauge
Manométre
Druckmesser

Regolatore pressione GPL
LPG pressure regulator
Détendeur de pression GPL
Druckregler Flussiggas

BERTO'S"
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110€

94¢€
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MAXIMA 900

3 YEAR
GUARANTEE

GIF2MPW ECO POWER 2.346 € N
Cod. 20601600
kW kecal/h  Btu/h
16 13.757  54.594
KW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NS )
OPTIONAL ,|
1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte » 1 Tiir 224 €
\% cm 48x108x116 h kg 52
m®0,60 - kg 52
GIFAMPW ECO POWER 3.724¢€ N
Cod. 20602600
k%v k\8N kW kecal/h  Btu/h
88 32 27514 109.188
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ Q
OPTIONAL J
2P 400 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes « 2 Tiiren 445 €
e cm86x108x116h kg 79
m? 1,08 - kg 89
GIF6MPW ECO POWER 4.920€ N
Cod. 20603600
13/ k\8N k%V kW kcal/h  Btu/h
81|81 8 48 41272 163.782
KW || kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN >
OPTIONAL J
2P 600 2 Porte « 2 Doors » 2 Portes « 2 Tiiren 492 € —
% cm 129x108 x116h kg 111
mi 1,62 - kg 121
GIFAPW+FG1 ECO POWER 5.434€ N
Cod. 20604100 a3 @
200D
kW kecal/h  Btu/h
KW ]| kW ol GN1/1 EN
8lg FG1 530 %325 mmx3 pos. 600 x 400 mm x 3 pos. 36 30954 122837
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . i 5
] fig
W cm 86x108 x116h kg 109
m® 1,08 - kg 128
GIFAPW+FG ECO POWER 5.875¢€ A
Cod. 20604600 51z
%00 FIAMMA PILOTA
sl OE an N S s
o || kw 530650 mm x4 pos. L NDFLAMIE ’
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
IR X
n =
G
cm 86x108 x116 h kg 109

800
3

m° 1,08 - kg 128

BERTO'S"
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MAXIMA 900

3 YEAR
GUARANTEE

GIFAPW+FE1 ECO POWER 5.900 € N
Cod. 20605100
88 FE1 3 kW ' 530 x 325 mm 3 s . CONVECTION 32 27514 109.188
KW || kw 4 S pos.
Cucina a gas i
Gas cooker 220-240V~ kW3
Fourneau a gaz
Gasherd e
™ fig
— 9
\% cm 86x108 x116 h kg 109
m*1,08 - kg 128
GIFAPW+FE ECO POWER 6.139€ N
Cod. 20605600
k\SN k\8N @ — GN 2/1 kW kcal/h Btu/h
818 FE [7,5kwW 530 x 650 mm x 4 pos. 32 27514 109.188
KW || kW - ¥
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd i
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 7,5
2TL 2 termostati di lavoro * 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305 €
2 betriebsthermostat N\ @
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € J bg
W cm 86x108 X116 h kg 109
m* 1,08 - kg 128
GIF6PW+FG1 ECO POWER 6.840 € A
Cod. 20606100 S5 8
200
kW kecal/h  Btu/h
KW || kW || kW GN 1/1 EN
81 81 8 FG1 ' 530 x325mmx 3 pos. 600 x 400 mm x 3 pos. 92 44711 177431
KW | kW || kW g 5
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @
n =
OPTIONAL ) J
1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte » 1 Tiir 224 € —
1200 cm 129x108 x116 h kg 141
o m® 1,62 - kg 160
GIF6PW+FG ECO POWER 7.292€ N
COd. 20606600 81 81 8 (11) FIAMMA PILOTA
con
KW [ kw || kw FG 7.8 kW GN 2/1 with PILOT FLAME kW kcal/h  Btu/h
888 JZBKW| 530,650 mmx 4 pos,  avec VEILLEUSE 558 47979 190.397
KW [[ KW || kW g E mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN )
OPTIONAL . |
. - g
1P DX 1 Porta 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 € —
1200 cm 129x108 x116 h kg 141
o m® 1,62 - kg 160
GIF6PW+T ECO POWER 8.188¢€ N
Cod. 20608100 S TETs
KW || kW || kw @ 220 Sv(?{]hFILW)%L?I\LIIOETA kW kecal/h  Btu/h
8818 T ' 12 kW 1051x 530 mm x4 pos. o0 ViELLEUSE 60  51.590 204.728
KW | kw || kw 4 L mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd -
\IS
- )
cm 129x108 x116 h kg 153

m?1,62 - kg 172
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MAXIMA 900

3 YEAR
GUARANTEE

GIF6PW+FE1 ECO POWER 7.340€ ®
Cod. 20607100 ST s @
200
kW kecal/h  Btu/h
KW [ kW || kW /——
SRR FEL JL3kw ]| GNIL s, CONVECTION 18 41272 163782
KW || kW [[ kw —F ’
Cucina a gas i
Gas cooker 220240V~ kW3
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ Q
OPTIONAL . |
" i kg
1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 €
1200 cm 129x108 x116 h kg 141
e m® 1,62 - kg 160
GIF6PW+FE ECO POWER 7.674¢€ N
Cod. 20607600
k%v k\8N k%v @ L1 GN 2/1 kW keal/h Btu/h
s sls FE [7,5kwW, 530 x 650 mm x 4 pos. 48 41272 163.782
KW | kW || kW T ]
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd i
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 7,5
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 €
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305 € NN R
2 betriebsthermostat J
1P DX 1 Porta <1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 €
\% cm 129x108 x116 h kg 141
e m? 1,62 - kg 160
GIF2M HIGH POWER 2.657 € ®
Cod. 20701500
12 KW keal/h  Btu/h
7 19 16336  64.830
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ Q
OPTIONAL . |
. i kg
1P DX 1 Porta < 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 € —
W cm48x108x116h kg 59
e m® 0,60 - kg 62
GIF4M HIGH POWER 4.381€ A
Cod. 20702500
12112 KW keal/h  Btu/h
7 13,5 345 29.664 117.718
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN .
OPTIONAL . |
" i kg
2P 400 2 Porte « 2 Doors « 2 Portes « 2 Tiiren 445 €
% cm 86x108x116h kg 104
B m* 1,08 - kg 114
GIF6M HIGH POWER 3.905€ ®
Cod. 20703500
1211212 KW keal/h  Btu/h
7 351 7 53,5 46.001 182.549
KW | kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
N Q
OPTIONAL . |
. NALHE kg
2P 600 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes * 2 Tiiren 492 €

om129x108 X116 h kg 140
mt 1,62 - kg 150
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MAXIMA 900 3

GIF4+FG HIGH POWER 6.568 € N
Cod. 20704000

12112 500 con FIAMMA PILOTA
KW Lk FG GN 2/1 with PILOT FLAE z:(2W3 gzas'; ;‘ 13“3/3 g
7 13,5 ~ avec VEILLEUSE : b .
w || W ) S30xES0mmxdpos. e NDFLAMME

Cucina a gas

Gas cooker

Fourneau a gaz

Gasherd

NN\ >
3
=) fig
% cm 86x108x116h kg 149
m*1,08 - kg 176

GIF4+FE HIGH POWER 7.002¢€ N
Cod. 20705000

7 35 FE [IZ5 KWl 530650 mm x4 pos. 35 29660 117.718
KW || kW = .

i

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 7,5
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail + 305€ -
2 betriebsthermostat N—x A
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € ,l
% cm 86x108x116h kg 158
m? 1,08 - kg 176
GIF6+FG HIGH POWER 8.262€ A

Cod. 20706000

1212112 con FIAMMA PILOTA
kW || kW |[ kW GN 2/1 with PILOT FLAME kW kecal/h  Btu/h
7 35| 7 530 x 650 mm x 4 pos. avec VEILLEUSE 61,3 52708  209.164
KW |[ kW || kW mic ZUNDFLAMME

Cucina a gas

Gas cooker

Fourneau a gaz

Gasherd o ®

OPTIONAL j 'k‘a'

1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 € —

\% cm 129x108 x116 h kg 202
m?1,62 - kg 210
GIF6+T HIGH POWER 9.109€ A
Cod. 20706200 ST @
0200 con FIAMMA PILOTA KW keal/h Btu/h

KW || kW |[ kW 1 ith PILOT FLAME
735 7 T Tzkw]| osnesommaeps 30Tl 655 56319 223495
KW | kW | kw — mic ZUNDFLAMME

Cucina a gas

Gas cooker

Fourneau a gaz

Gasherd

= g

/ om129x108 X116 h kg 226

m® 1,62 - kg 234

GIF6+FE HIGH POWER 8.626 € N
Cod. 20707000

12|12 |12 RE= .\ N KW keal/h  Bu/h

7 35| 7 FE []7.5 kW 530 650 mm x4 pos 535 46001  182.549

kW || kW [[ kw G = '
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd i
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 7,5
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail 305 €

2 betriebsthermostat N Q

1P DX 1 Porta+ 1 Door * 1 Porte « 1 Tiir 224 € J
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 €

cm129x108x116h kg 210
m®1,62 - kg 218

1 ® Tanversany
BERTO'S o] JE
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MAXIMA 900

3 YEAR
GUARANTEE

GIF8+2FG HIGH POWER 13.232€ A
Cod. 20716000 12| 12][1212 FIAMMA PILOTA
[0 con
SLETELE o OF] nan AR o g
avec y . o
o |30 L | 3 () 0B mmxpos. . INDFLAMME
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . ) P
™ fig
% cm 169x108 x116 h kg 260
m®2,12 - kg 309
GITPM HIGH POWER 4.871€ ®
Cod. 20862000
13 kW kecal/h  Btu/h
v | » 760x750 mm 13 11177 44357
Tuttapiastra a gas
Gas solid top
Plague coup de feu a gaz
Gliihplattenherd ) ®
OPTIONAL j @
2P 400 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes « 2 Tiiren 445 €
% cm86x108x116h kg 157
o m® 1,08 - kg 165
GITP+FG HIGH POWER 6.869 € ®
Cod. 20861000 A PILOTA
X0} con
. kW kecal/h  Btu/h
13 1) 7605750mm  FG GN 2/1 with PILOT FLAME
kw VEILLEUSE 208 17.884  70.972
'—' 530 x 650 mm x 4 pos. ?r:’igCZUNDFLAMME
Tuttapiastra a gas
Gas solid top
Plague coup de feu a gaz
Gliihplattenherd 7| e
M (kg
% cm 86x108 x116 h kg 198
e m®1,08 - kg 214
GITP2F+FG HIGH POWER 8.676 € ®
Cod. 20864000 12 FIAMMA PILOTA
[X1) con
f—— . kKW kecal/h  Btu/h
13 |LkW] GN 2/1 with PILOT FLAME
— FG 398 34221 135803
kW : avec VEILLEUSE g g E
i |_' 30X B0 mm i pos. S NDFLAVME
Tuttapiastra a gas
Gas solid top
Plaque coup de feu a gaz
Gliihplattenherd . P
OPTIONAL j 'k‘g‘
1P DX 1 Porta« 1 Door <1 Porte « 1 Tir 224 €
% cm 129x108 x116 h kg 276
m® 1,62 - kg 284
GITPAF+FG HIGH POWER 11.325€ A
Cod. 20864600 12 12 FIAMMA PILOTA
000 con
a— . kW kecal/h  Btu/h
LKWl 13 |Lkw] FG T17.8KkW GN 2/1 with PILOT FLAME
kw 78K VEILLEUSE 588 50.558  200.633
i i |_' B30 xBS0mm x4 pos. S NDFLAMME
Tuttapiastra a gas
Gas solid top
Plague coup de feu a gaz
Gliihplattenherd . e
OPTIONAL j 'ltg‘
2P 400 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes * 2 Tiiren 445 €
cm 169x108 x116 h kg 315

m 2,12 - kg 340

BERTO'S"

the best catering equipment

®

MAXIMA 900




MAXIMA 900 3

E9PQ2M HIGH POWER

Cod. 20721600
» 300x300 mm
kW

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415 V3N~ kw7
1P DX 1 Porta = 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 €
PG2Q900 Piastra in ghisa  Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatte 179 € ,
P4/2 Piastra 4 KW « kW 4 Plate « Plague 4 KW « kW 4 Kochplatte 196 € J kg
NP V3/A Volt 220 - 240 3~ 338€ magx108x116h kg 56
0
= m° 0,60 - kg 62
E9PQ4M HIGH POWER 3.263€

Cod. 20722600

3,5(13,5
e A » 300x300 mm

3,5([3,5
KW || kW
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 14
2P 400 2 Porte * 2 Doors « 2 Portes « 2 Tiiren 445 €
PG2Q900 Piastra in ghisa  Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatte 179 € ,
P4/4 Piastra 4 kW « kW 4 Plate « Plaque 4 kW « kW 4 Kochplatte 391 € J kg
N Vi/B o Volt220- 2403~ 1€ cmgexiosxileh kg7
e m?® 1,08 - kg 91
E9PQ6M HIGH POWER 7.686 €

Cod. 20723600

3,5((3,5][3,5
w5l e » 300%300 mm
3,5](3,5][3,5
KW | kW || kW
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 21
2P 600 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes * 2 Tiiren 492 €
PG2Q900 Piastra in ghisa * Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatte 179 € ,
P4/6 Piastra 4 kW « kW 4 Plate « Plaque 4 kW « kW 4 Kochplatte 585 € J kg
% V3/B Volt 220 - 240 3~ 951€ cr129x108x116h kg 136
o m® 1,62 - kg 149
E9PQ4+FE1 HIGH POWER 7.124€
Cod. 20724300
35113,5] » 300x300 mm Q=== GN 11
3k\'/? 3k\'/s? FE1 ' 530 x 325 mm 1 3 pos. % CONVECTION
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415 V3N~ kw 17
PG2Q900 Piastra in ghisa * Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatte 179 €
P4/4 Piastra 4 kW « kW 4 Plate « Plaque 4 kW < kW 4 Kochplatte 391 € ,
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551¢€ J kg
% cm 86x108 x116 h kg 124
B m®1,08 - kg 130
E9PQ4+FE HIGH POWER 7.523€
Cod. 20724500 1sias
3513, » 300x300 mm @ 6N 21
3,5(3,5 FE 75kW 530 x 650 mm x 4 pos.
KW || kW G Y
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 21,5
PG2Q900 Piastra in ghisa « Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatte 179 €
P4/4 Piastra 4 kW « kW 4 Plate « Plaque 4 kW « kW 4 Kochplatte 391 € ,
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305 € J kg

2 betriehsthermostat cm86x108 X116 h kg 138

m? 1,08 - kg 149

| ® Tamvensany
BERTO'S o] JE
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MAXIMA 900

E9PQ6+FEL
Cod. 20725300

HIGH POWER

3,5(13,5([3,5

o o » 300%300 mm GN 1/1
3,5((3,5([3,5 530 x 325 mm x 3 pos.
KW || KW |[ kW

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

% CONVECTION

3 YEAR
GUARANTEE

9.227€

OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 24
1P DX 1 Porta <1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 €
PG2Q900  Piastra in ghisa « Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatte 179 € 7| R
P4/6 Piastra 4 kW « kW 4 Plate « Plaque 4 kW « kW 4 Kochplatte 585 € —
% cm 129x108 x116h kg 174
e m® 1,62 - kg 185
E9PQ6+FE HIGH POWER 9.955€
Cod. 20725500 TS TEIS 3
D00
3511351351 » 300x300mm (3 GN 2/1
3,5(13,5[3,5 FE [[75kW 530 x 650 mm x 4 pos.
KW | kW || kW T i
Cucina elettrica « Electric stove » Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL ~
1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 € bl 2
PG2Q900 Piastra in ghisa  Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatte 179 € N (@)
P4/6 Piastra 4 kW « kW 4 Plate « Plaque 4 kW « kW 4 Kochplatte 585 € J
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305 €
\% 2 betriebsthermostat cm 129x108x116h kg 189
e m® 1,62 - kg 200
E9P2MP/VTR INFRARED 3.965€
Cod. 20731500
b 270x270 mm
KW
Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd i
STANDARD 380-415 V3N~ kw8
Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur
residuelle « Rest-hitze Warnlampe NN R
™ [kg
OPTIONAL ) — 9
\y\ 1P DX 1 Porta+1Door +1 Porte « 1 Tiir 224 € cm 4108 x116h kg 40
0 m® 0,60 - kg 62
E9PAMP/VTR INFRARED 6.188 €
Cod. 20734200 ]
v L | » 270x270 mm
4| 4
KW || kW

800
e

Cucina infrarosso * Infrared stove * Fourneau infrarouge * Infrarotherd

STANDARD

Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur

residuelle « Rest-hitze Warnlampe

OPTIONAL
2P 400 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes « 2 Tiiren

!

380-415 V3N~ kw 16

N\ _ @,
NI
45€ (gexiosxiteh  kg6s
m? 1,08 - kg 91

E9P4P/VTR+FEL
Cod. 20734400

800
BEE

INFRARED

4127y 2704270 mm Qp===

KW || kW 2 GN 1/1

T4 FEL [I3KW | 530,39 mmx 3 pos.
kW [ kW ] E]

Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge « Infrarotherd

STANDARD

Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur

residuelle « Rest-hitze Warnlampe

% CONVECTION

8.088 €

380-415 V3N~ kW19

NN @)
T S
Gl
cm 86x108 x116h kg 104
m?*1,08 - kg 130
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E9P4P/VTR+FE
Cod. 20734600

800
B

INFRARED

414

ww L aw | » 270x270 mm PS5 6N 21

4|4 FE 530 x 650 mm x 4 pos.

kW [ kw g 5
Cucina infrarosso « Infrared stove » Fourneau infrarouge « Infrarotherd i
STANDARD 380-415V3N~ KW 235

Spia segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation chaleur
residuelle « Rest-hitze Warnlampe o Q
OPTIONAL J
2TL 2 termostati di lavoro * 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 305 € —
2 betriebsthermostat cm 86x108 x116h kg 118
m?® 1,08 - kg 149

E9P2M/IND
Cod. 20736000

POWER INDUCTION 10.300 €

5
b 270x270 mm

Cucina a induzione 2 zone cottura - area quadrata i
2 zones |nsjgct|on cooker - square area ) 380-415V3N~ kW10
Fourneau a induction 2 zones - surface carrée
Induktion-herd 2 Zones - quadratisch Flache ) P
OPTIONAL j 'k‘g‘
1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 €
w cm 48x108 x116h kg 55
e m*0,60 - kg 70
E9PAM/IND POWER INDUCTION 19.855€
Cod. 20736200 Sl
v e » 270%x270 mm
51 5
KW || kW
Cucina a induzione 4 zone cottura - area quadrata i
4 zones induction cooker - square area 380-415 V3N~ KW 20

800
7

Fourneau a induction 4 zones - surface carrée
Induktion-herd 4 Zones - quadratisch Flache

N\ I
OPTIONAL |
2P 400 2 Porte « 2 Doors « 2 Portes » 2 Tiiren 445 € —

cm 86x108 x116h kg 85
m® 1,08 - kg 105

E9WOK/IND POWER INDUCTION 7.100€
Cod. 20738000
@ @ 300 mm
Wok a induzione i
Induction Wok
Wok a induction 380-415 V3N~ kW 5
Induktion-Wok
RN ®
OPTIONAL n =
1P DX 1 Porta 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 € J
W cm 48x108x116h kg 45
m? 0,60 - kg 58
E9P10I HIGH-TECH 10.055€

Cod. 20833002

800
37

Pentola elettrica - Riscaldamento indiretto - 100 litri
Electric boiling pan - Indirect heating - 100 liters
Marmite électrique - Chauffage indirect - 100 litres

Elektro-kochkessel - Indirekt Beheizung - 100 Liter i
STANDARD
Carico automatico intercapedine » Automatic water jacket filling « Remplissage automatique 380-415V3N~ kW16

chemise d’eau * Automatische Doppelwand ladung

=

&
cm 86x108 x116h kg 130
m? 1,08 - kg 150
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E9P10IA HIGH-TECH 11.484 €
Cod. 20833202

Pentola elettrica - Autoclave - Riscaldamento indiretto - 100 litri
Electric hoiling pan - Autoclave - Indirect heating - 100 liters
Marmite électrique - Autoclave - Chauffage indirect - 100 litres

Elektro-kochkessel - Druckkessel - Indirekt Beheizung - 100 Liter i
STANDARD
Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket filling + Remplissage automatique 380-415V3N~ kW16

chemise d’eau * Automatische Doppelwand ladung
NN X
n PSS
G
W cm 86x108 x116h kg 130
m* 1,08 - kg 150

E9P15I HIGH-TECH 10.474€
Cod. 20843002

Pentola elettrica - Riscaldamento indiretto - 150 litri
Electric boiling pan - Indirect heating - 150 liters
Marmite électrique - Chauffage indirect - 150 litres

Elektro-kochkessel - Indirekt Beheizung - 150 Liter i
STANDARD
Carico automatico intercapedine  Automatic water jacket filling « Remplissage automatique 380-415V3N~ kw18

chemise d’eau * Automatische Doppelwand ladung
N\ Q
n =
Gl
W cm 86108 x116h kg 140
" m? 1,08 - kg 168

E9P15IA HIGH-TECH 11.963 €
Cod. 20843202

Pentola elettrica - Autoclave - Riscaldamento indiretto - 150 litri
Electric boiling pan - Autoclave - Indirect heating - 150 liters
Marmite électrique - Autoclave - Chauffage indirect - 150 litres

MAXIMA 900

Elektro-kochkessel - Druckkessel - Indirekt Beheizung - 150 Liter i
STANDARD
Carico automatico intercapedine « Automatic water jacket filling » Remplissage automatique 380-415V3N~ kW18
chemise d’eau * Automatische Doppelwand ladung
NN >
5 =
3
G
% cm 86x108 x116 h kg 140
m? 1,08 - kg 165
GIP10D HIGH-TECH 7.987 € N
Cod. 20832001 Pentola a gas - Riscaldamento diretto - 100 litri W keal/h Btu/h
Gas hoiling pan - Direct heating - 100 liters 209 17970 71313
Marmite a gaz - Chauffage direct - 100 litres ’ ’ ’
Gas-kochkessel - Direkt Beheizung - 100 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique * Elektrozundung 220-240V~ W0.6

NN )
G
cm 86x108x116h kg 108
% m* 1,08 - kg 128
GIP10DA HIGH-TECH 9.445€ &
Cod. 20832201

Pentola a gas - Autoclave - Riscaldamento diretto - 100 litri

Gas boiling pan Autoclave - Direct heating - 100 liters zkomg l{;a{l);g 781“]3/12
Marmite a gaz - Autoclave - Chauffage direct - 100 litres ’ ’ ’
Gas-kochkessel - Druckkessel - Direkt Beheizung - 100 Liter i
STANDARD

Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240V~ Wo.6

NN @,
T S
Gl
cm 86x108x116 h kg 108
% m* 1,08 - kg 128

the best catering equipment
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MAXIMA 900

3 YEAR
GUARANTEE

GIP10I HIGH-TECH 9.960 € A
.2 1 . L o,
Cod. 20831003 Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - 100 litri W keal/h  Btu/h
Gas hoiling pan - Indirect heating - 100 liters 209 17970 71313
Marmite a gaz - Chauffage indirect - 100 litres ! ’ ’
Gas-kochkessel - Indirekt Beheizung - 100 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica - carico automatico intercapedine ¢ Electric ignition - automatic 220-240V~ W30
water jacket filling « Allumage électrique - remplissage automatique chemise d’eau ¢
Elektrozundung - Automatische Doppelwand Ladung , 2
3
I
cm 86x108 x116 h kg 139
% m® 1,08 - kg 152
GIP10IA HIGH-TECH 11.010€ ®
Cod. 20831203 Pentola a gas - Autoclave - Riscaldamento indiretto - 100 litri W keal/h  Btuh
Gas hoiling pan - Autoclave - Indirect heating - 100 liters 209 17970 71313
Marmite a gaz - Autoclave - Chauffage indirect - 100 litres ’ ’ ’
Gas-kochkessel - Druckkessel - Indirekt Beheizung - 100 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica - carico automatico intercapedine ¢ Electric ignition - automatic 220-240V~ W30
water jacket filling « Allumage électrique - remplissage automatique chemise d’eau
Elektrozundung - Automatische Doppelwand Ladung , R
] [kg
= )
. cm 86x108 x116h kg 139
% m° 1,08 - kg 152
GIP15D HIGH-TECH 8.175€ A
. 20842001
Cod. 2084200 Pentola a gas - Riscaldamento diretto - 150 litri W keal/h  Btu/h
Gas boiling pan - Direct heating - 150 liters 209 17970 71313
Marmite a gaz - Chauffage direct - 150 litres ’ : ’
Gas-kochkessel - Direkt Beheizung - 150 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition » Allumage électrique * Elektrozundung 220-240V~ Wo.6
RN ®
n =
3
Gl
cm 86x108 x116 h kg 118
% m* 1,08 - kg 138
GIP15DA HIGH-TECH 9.634€ A
od. 20842201 . . .
C 08 0 Pentola a gas - Autoclave - Riscaldamento diretto - 150 litri W keal/h  Btuh
Gas hoiling pan Autoclave - Direct heating - 150 liters 209 17970 71313
Marmite a gaz - Autoclave - Chauffage direct - 150 litres ! ’ ’
Gas-kochkessel - Druckkessel - Direkt Beheizung - 150 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition » Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240V~ Wo0.6
NN R
n =
3
G
cm 86x108 x116h kg 118
% m® 1,08 - kg 138
GIP15I HIGH-TECH 10.726 € ®
Cod. 20841003 Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - 150 litri W keal/h  Btuh
Gas boiling pan - Indirect heating - 150 liters 209 17970 71313
Marmite a gaz - Chauffage indirect - 150 litres ’ ’ '
Gas-kochkessel - Indirekt Beheizung - 150 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica - carico automatico intercapedine * Electric ignition - automatic 220-240V~ W30
water jacket filling « Allumage électrique - remplissage automatique chemise d’eau ¢
Elektrozundung - Automatische Doppelwand Ladung , G2
] g
= )
cm 86x108 x116h kg 149

m® 1,08 - kg 169
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MAXIMA 900 3

GIP15IA HIGH-TECH 12.251¢€ N
Cod. 20841203

Pentola a gas - Autoclave - Riscaldamento indiretto - 150 litri

Gas hoiling pan - Autoclave - Indirect heating - 150 liters zk()V\lg 1{%3 Elt lg/lg

Marmite a gaz - Autoclave - Chauffage indirect - 150 litres ! ’ '

Gas-kochkessel - Druckkessel - Indirekt Beheizung - 150 Liter i

STANDARD

Accensione elettrica - carico automatico intercapedine ¢ Electric ignition - automatic 220-240V~ W30

water jacket filling « Allumage électrique - remplissage automatique chemise d’eau ¢

Elektrozundung - Automatische Doppelwand Ladung NN G
=) fig

cm 86x108 X116 h kg 149
% m® 1,08 - kg 169
G9P20D HIGH-TECH MAXI 9.695€ @
Cod. 20846001

Pentola a gas - Riscaldamento diretto - 200 litri
Gas boiling pan - Direct heating - 200 liters l;\g ;gaéﬂ: 13;“{;;
Marmite a gaz - Chauffage direct - 200 litres ’ ’
Gas-kochkessel - Direkt Beheizung - 200 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240V~ Wo0.6
NN R
5 ASS
Gl
o
cm 86x108 x127 h kg 139 ()
% m®1,18 - kg 169 (op)
GIP20DA HIGH-TECH MAXI 11317€ A <
Cod. 20846201 | | N =
Pentola a gas - Autoclave - Riscaldamento diretto - 200 litri W keal/h Btu/h <
Gas hoiling pan Autoclave - Direct heating - 200 liters 3 97514 109188 <
Marmite a gaz - Autoclave - Chauffage direct - 200 litres : :
Gas-kochkessel - Druckkessel - Direkt Beheizung - 200 Liter i E
STANDARD
Accensione elettrica » Electric ignition « Allumage électrique « Elektrozundung 220-240V~ Wo.6
NN R
3
=1 g
cm 86x108 x127 h kg 139
e 1,18 - kg 169
9P201V HIGH-TECH MAXI 13.637€

Cod. 20848000

Pentola a vapore - Riscaldamento indiretto - 200 litri
Steam boiling pan - Indirect heating - 200 liters
Marmite a vapeur - Chauffage indirect - 200 litres
Kochkessel dampf - Indirekt Beheizung - 200 Liter

N\ _ )
NG
W em136x110x127h kg 230
o m* 1,90 - kg 280

9P20I1VA HIGH-TECH MAXI 16.075€
Cod. 20848200

Pentola a vapore - Autoclave - Riscaldamento indiretto - 200 litri
Steam hoiling pan - Autoclave - Indirect heating - 200 liters
Marmite a vapeur - Autoclave - Chauffage indirect - 200 litres
Kochkessel dampf - Druckkessel - Indirekt Beheizung - 200 Liter

NN @)
T S
G
W cm 136x110x127h kg 250
= m31,90 - kg 215
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MAXIMA 900 3

E9P20I HIGH-TECH 18.176 €
Cod. 20847000

Pentola elettrica - Riscaldamento indiretto - 200 litri
Electric hoiling pan - Indirect heating - 200 liters
Marmite électrique - Chauffage indirect - 200 litres

Elektro-kochkessel - Indirekt Beheizung - 200 Liter i
OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € 380-415V3N~ kw 32
CAI Carico automatico intercapedine * Automatic water jacket filling 894 €
Remplissage automatique chemise d’eau * Automatische Doppelwand Ladung ,
3
= g
cm 136x110x127 h kg 240
% m*1,90 - kg 290
E9P201A HIGH-TECH 20.619€

Cod. 20847200

Pentola elettrica - Autoclave - Riscaldamento indiretto - 200 litri
Electric boiling pan - Autoclave - Indirect heating - 200 liters
Marmite électrique - Autoclave - Chauffage indirect - 200 litres

Elektro-kochkessel - Druckkessel - Indirekt Beheizung - 200 Liter i
OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551€ 380-415V3N~ kW 32
CAl Carico automatico intercapedine * Automatic water jacket filling 894 €
Remplissage automatique chemise d’eau ¢ Automatische Doppelwand Ladung N\ R
=]

% cm 136110x127h kg 240
o 71,80 - kg 290
GIP20I11 HIGH-TECH MAXI 17.238€ N

Cod. 20845001

Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - 200 litri

Gas boiling pan - Indirect heating - 200 liters 3%.) l;;aégz 1?;“{&

Marmite a gaz - Chauffage indirect - 200 litres ’ : :

Gas-kochkessel - Indirekt Beheizung - 200 Liter i

STANDARD

Accensione elettrica « Electric ignition » Allumage électrique * Elektrozundung 220-240V~ W30

OPTIONAL e

CAl Carico automatico intercapedine * Automatic water jacket filling « 894 € *l A
Remplissage automatique chemise d’eau * Automatische Doppelwand Ladung N

cm136x110x127h kg 270
% m?1,90 - kg 320
GIP2011A HIGH-TECH MAXI 19.569 € N
Cod. 20845201

Pentola a gas - Autoclave - Riscaldamento indiretto - 200 litri
Gas boiling pan - Autoclave - Indirect heating - 200 liters 3k4v‘g l;;aégz l?;u7/1r;3
Marmite a gaz - Autoclave - Chauffage indirect - 200 litres ' : :

Gas-kochkessel - Druckkessel - Indirekt Beheizung - 200 Liter i

STANDARD

Accensione elettrica « Electric ignition » Allumage électrique ¢ Elektrozundung 220-240V~ W30

OPTIONAL . P

CAI Carico automatico intercapedine * Automatic water jacket filling 894 € *I A
Remplissage automatique chemise d’eau * Automatische Doppelwand Ladung —

cm136x110x127h kg 270
% m* 1,90 - kg 320
E9P10IR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 23.725€
Cod. 20814000

Pentola elettrica - Riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 100 litri

Electric boiling pan - Indirect heating - Tilting kettle - 100 liters

Marmite électrique - Chauffage indirect - Basculante - 100 litres

Elektro Kipp-kochkessel - Indirekt Beheizung - 100 Liter i

380-415 V3~ kW 16
= R
G

) cm 125150 x140h kg 145
o m 2,62 - ke 175

1 ® &
BERTO'S csg] 5o E
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MAXIMA 900

3 YEAR
GUARANTEE

E9P15IR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 25.067 €
Cod. 20814500 Pentola elettrica - Riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 150 litri
Electric boiling pan - Indirect heating - Tilting kettle - 150 liters
Marmite électrique - Chauffage indirect - Basculante - 150 litres
Elektro Kipp-kochkessel - Indirekt Beheizung - 150 Liter i
380-415 V3~ kW 18
NN )
G
. cm 125x150x140h kg 155
o m?2,62 - kg 185
E9P20IR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 28.657 €

Cod. 20815000

1596
Gi

Pentola elettrica - Riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 200 litri
Electric boiling pan - Indirect heating - Tilting kettle - 200 liters
Marmite électrique - Chauffage indirect - Basculante - 200 litres
Elektro Kipp-kochkessel - Indirekt Beheizung - 200 Liter

OPTIONAL

CAl Carico automatico intercapedine * Automatic water jacket filling
Remplissage automatique chemise d’eau  Automatische Doppelwand Ladung

!

894 € 380-415V3N~ kw 32

NN\ @
(]

cm 125x150x140h kg 230
m° 2,62 - kg 420

9P10IRV HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 21.599€
Cod. 20815500 Pentola a vapore - Riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 100 litri
Steam hoiling pan - Indirect heating - Tilting kettle - 100 liters
Marmite a vapeur - Chauffage indirect - Basculante - 100 litres
KIPP-Kochkessel dampf - Indirekt Beheizung - 100 Liter
NN R
3
=1 g
s cm 125x150x140h kg 125
m® 2,62 - kg 295
9P15IRV HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 22.629€
Cod. 20816000 Pentola a vapore - Riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 150 litri
Steam hoiling pan - Indirect heating - Tilting kettle - 150 liters
Marmite a vapeur - Chauffage indirect - Basculante - 150 litres
KIPP-Kochkessel dampf - Indirekt Beheizung - 150 Liter
NN R
NI
% cm 125x150x140h kg 135
m® 2,62 - kg 165
9P20IRV HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 28.295€

Cod. 20816500

Pentola a vapore - Riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 200 litri
Steam hoiling pan - Indirect heating - Tilting kettle - 200 liters
Marmite a vapeur - Chauffage indirect - Basculante - 200 litres
KIPP-Kochkessel dampf - Indirekt Beheizung - 200 Liter

NN @)
T S
Gl
cm 125x150x140h kg 225
me 2,62 - kg 255

the best catering equipment

@ BERTO'S’

MAXIMA 900




MAXIMA 900

3 YEAR
GUARANTEE

GIP10DR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 22.940€ A
Cod. 20811500 Pentola a gas - Riscaldamento diretto - Ribaltabile - 100 litri W keal/h  Btu/h
Gas hoiling pan - Direct heating - Tilting kettle - 100 liters 91 1805 7165
Marmite & gaz - Chauffage direct - Basculante - 100 litres ’ '
Gas Kipp-kochkessel - Direkt Beheizung - 100 Liter i
220-240 V~ W 500
NN R
=) fig
s cm 125x150x140h kg 115
m® 2,62 - kg 145
GIP15DR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 23.608 € ®
Cod. 20812500 Pentola a gas - Riscaldamento diretto - Ribaltabile - 150 litri W keal/h  Btuh
Gas hoiling pan - Direct heating - Tilting kettle - 150 liters 91 18.056 71%54
Marmite a gaz - Chauffage direct - Basculante - 150 litres ’ '
Gas Kipp-kochkessel - Direkt Beheizung - 150 Liter i
220-240 V~ W 500
NN R
NI
/ cm 1250150 x140h kg 125
=7 m?2,62 - kg 155
GIP20DR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 27.168 € A
Cod. 20813500 Pentola a gas - Riscaldamento diretto - Ribaltabile - 200 litri W keal/h  Btu/h
Gas boiling pan - Direct heating - Tilting kettle - 200 liters M5 29664 117.718
Marmite a gaz - Chauffage direct - Basculante - 200 litres ’ : :
Gas Kipp-kochkessel - Direkt Beheizung - 200 Liter i
220-240 V~ W 500
NN R
n =
Gl
% cm 125x150x140h kg 205
‘ m* 2,62 - kg 235
GIP10IR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 25.857 € A
Cod. 20811000 Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 100 litri W keal/h  Btuh
Gas boiling pan - Indirect heating - Tilting kettle - 100 liters 91 1805 71650
Marmite a gaz - Chauffage indirect - Basculante - 100 litres ’ '
Gas Kipp-kochkessel - Indirekt Beheizung - 100 Liter i
OPTIONAL
CAl Carico automatico intercapedine » Automatic water jacket charge 894 € 220-240V~ W 500
Recharge matelas automatique « Automatische Doppelwand Ladung
N\ @
) [
. cm 125x150x140h kg 145
" m®2,62 - kg 175
GIP15IR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 27.341 € ®
Cod. 20812000 Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 150 litri W keal/h  Btuh
Gas hoiling pan - Indirect heating - Tilting kettle - 150 liters 21 18.056 71%54
Marmite a gaz - Chauffage indirect - Basculante - 150 litres ’ '
Gas Kipp-kochkessel - Indirekt Beheizung - 150 Liter i
OPTIONAL
CAl Carico automatico intercapedine * Automatic water jacket charge ¢ 894 € 220-240V~ W 500
Recharge matelas automatique ¢ Automatische Doppelwand Ladung
RN )
n =
(]
cm 125x150x140h kg 155

m®2,62 - kg 342

BERTO'S"

A A
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MAXIMA 900 3

GIP20IR HIGH-TECH MAXI EASY BASKET 32.385€ N
Cod. 20813000

Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - Ribaltabile - 200 litri

Gas hoiling pan - Indirect heating - Tilting kettle - 200 liters 3k4V\15 I;ga(ligz l?;u7/lg
Marmite a gaz - Chauffage indirect - Basculante - 200 litres ! ’ ’
Gas Kipp-kochkessel - Indirekt Beheizung - 200 Liter i
OPTIONAL

CAl Carico automatico intercapedine » Automatic water jacket charge 894 € 220-240V~ W 500

Recharge matelas automatique « Automatische Doppelwand Ladung

NN X
=) fig
/ cm 125x150 x140h kg 140
m?2,62 - kg 170

E9BR3/I MAXI - 80 9.394€
Cod. 20822500

Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 80 litri
Electric tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 80 liters
Sauteuse hasculante électrique -Cuve et fond inox AISI 304 - 80 litres

Elektro-kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 80 Liter i
OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € 380-415V3N~ kW96

NN\ @
(]

o
2 cm 86x108 x116 h kg 147 ()
m® 1,08 - kg 170 (op)
GIBR3/1 MAXI - 80 9.083 € N <§E
Cod. 20821500 Brasiera a gas - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 80 litri ~
o ; . kW kecal/h  Btu/h >
Gas tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - &0 liters 20 1719  68.212 <
Sauteuse basculante a gaz -Cuve et fond inox AISI 304 - 80 litres ’ ’
Gas Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 80 Liter i E
STANDARD
Accensione elettrica * Electric ignition « Allumage électrique * Elektrozundung 220-240V~ W0.6
NN >
3
= g
L m— cm 86108 X116 h kg 147
m®1,08 - kg 170
E9BR12/1+RM MAXI - 120 14.229€

Cod. 20823700 Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 120 litri

Electric tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 120 liters
Sauteuse hasculante électrique -Cuve et fond inox AISI 304 - 120 litres

Elektro Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 120 Liter i
STANDARD
Ribaltamento motorizzato « Motorized tilting « Renversement motorisé « Motorgetriehene 380-415 V3N~ kW 14,4
Kippung
@
OPTIONAL *l Sas
V3/C Volt 220 - 240 3~ 677 € -
% cm 129x108 x116 h kg 205
i m® 1,62 - kg 236
GIBR12/1+RM MAXI - 120 14.035€ A
. 208247
Cod. 208 00 Brasiera a gas - Ribaltahile - Vasca e fondo inox AISI 304 - 120 litri W keal/h  Btuh
Gas tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and hottom - 120 liters 30 2579 102364
Sauteuse hasculante a gaz -Cuve et fond inox AISI 304 - 120 litres ’ ’
Gas Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken und Boden - 120 Liter i
STANDARD
Ribaltamento motorizzato - Accensione elettrica  Motorized tilting - Electric ignition « 220-240V~ W40

Renversement motorisé - Allumage électrique » Motorgetriebene Kippung - Elektrozundung

NN @)
T S
Gl
cm 129x108 x116 h kg 205
me 1,62 - kg 236
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MAXIMA 900 3

GIFLAM MULTIPAN 4.096 € N
Cod. 20301500

Fry top a gas - Piastra liscia W keal/h  Btu/h
Gas fry top - Smooth
Grillade a gaz - Plague lisse Lt s sl
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval 281 €
Oval Teflonpfropfen
1P DX 1 Porta <1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 € NN @)
3
=) fig

cm 48x108 x116h kg 66

\ e m? 0,60 - kg 76

GIFRAM MULTIPAN 4.364 € N
Cod. 20303500

Fry top a gas - Piastra rigata W keal/h  Btu/h

Ga_s fry tgp - Grooved plate ) 10 8508 31121
Grillade a gaz - Plaque nervurée

Gas Bratplatte - Gerillt

OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval 281 €
Oval Teflonpfropfen
1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 € N @)
NI

cm48x108x116h kg 66

\% m?* 0,60 - kg 76

GIFLAM/CR HARD CHROME 5.007 € A
Cod. 20306600

Fry top a gas - Piastra liscia - Cromo

Gas fry top - Smooth - Chromium plated k1\g k;%g/gh 3B4tul/2T

Grillade a gaz - Plaque lisse - Chromé ’ '

Gas Bratplatte - Glatt - Verchromt

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval ¢ 281 €

Oval Teflonpfropfen

1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 € N\ @)
| fig
N 9

cm 48x108 x116h kg 66

\ s m* 0,60 - kg 76

GIFL8M-2 MULTIPAN 5.754¢€ N
Cod. 20302500

Fry top a gas - Piastra liscia W keal/h Btu/h
Gas fry top - Smooth 20 17197 68.213
Grillade a gaz - Plaque lisse : ’
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval 281 €
Oval Teflonpfropfen
2P 400 2 Porte * 2 Doors « 2 Portes « 2 Tiiren 445 € 7 o
3
]

% cm86x108x116h kg 111
m* 1,08 - kg 121
GIFR8M-2 MULTIPAN 6.133€ N

Cod. 20304500

Fry top a gas - Piastra rigata
kW kcal/h  Btu/h
Gas fry top - Grooved Plate
Grillade a gaz - Plaque nervurée 0 17197 68243
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval ¢ 281 €
Oval Teflonpfropfen
2P 400 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes « 2 Tiiren 445 € 7 @)
=) fig

/ cm86x108x116h kg 111
m® 1,08 - kg 121

1 ® Tanversany
BERTO'S o] JE
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MAXIMA 900

GIFM8M-2
Cod. 20305500

MULTIPAN 5.793€

Fry top a gas - Piastra 1 liscia e 15 rigata
Gas fry top - ¥, Smooth and 15 Grooved Plate
Grillade a gaz - Plaque 5 lisse et ¥ nervurée
Gas Bratplatte - ¥ Glatt und %5 Gerillt

3 YEAR
GUARANTEE

kW kcal/h  Btu/h
20 17.197  68.243

OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « 281 €
Oval Teflonpfropfen
2P 400 2 Porte « 2 Doors « 2 Portes « 2 Tiiren 445 € N\ (@)
I
cm 86x108 x116 h kg 111
% m®1,08 - kg 121
GIFL8M-2/CR HARD CHROME 7.518€

Cod. 20307600

800
7

Fry top a gas - Piastra liscia - Cromo
Gas fry top - Smooth - Chromium plated
Grillade a gaz - Plaque lisse - Chromé
Gas Bratplatte - Glatt - Verchromt

®

kKW keal/h Btu/h
20 17.197  68.243

NN )
N S
(]
cm 86x108 x116h kg 111
m?1,08 - kg 121

E9FLAM
Cod. 20401500

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval ¢ 281 €
Oval Teflonpfropfen

2P 400 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes * 2 Tiiren 445 €

MULTIPAN 3.635€

Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric fry top - Smooth
Grillade électrique - Plaque lisse
Elektro Bratplatte - Glatt

{

OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « 281 € 380-415V3N~ kW 5,7
Oval Teflonpfropfen

1P DX 1 Porta+ 1 Door » 1 Porte « 1 Tiir 224 € NN >

V3/A Volt 220 - 2403~ 338€ ,|
cm48x108 x116h kg 63

W m* 0,60 - kg 73
E9FRAM MULTIPAN 3.823€

Cod. 20403500

Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric fry top - Grooved Plate
Grillade électrique - Plague nervurée
Elektro Bratplatte - Gerillt

!

OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval 281 € 380-415V3N~ kW57
Oval Teflonpfropfen

1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte » 1 Tiir 224 € AN >

V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 € ,I
cm 48x108x116h kg 63

\ s m* 0,60 - kg 73
E9FLAM/CR HARD CHROME 4.253¢€

Cod. 20406600

W
153/4"

Fry top elettrico - Piastra liscia - Cromo
Electric fry top - Smooth - Chromium plated
Grillade électrique - Plague lisse - Chromé
Elektro Bratplatte - Glatt - Verchromt

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval ¢ 281 €
Oval Teflonpfropfen

V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 €

1P DX 1 Porta <1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 €

380-415 V3N~ kW 5,7

= =

G

cm 48x108 x116h kg 63
m® 0,60 - kg 73
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MAXIMA 900

E9FL8M-2
Cod. 20402500

\%
312"

MULTIPAN

Fry top elettrico - Piastra liscia

Electric fry top - Smooth

Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro Bratplatte - Glatt

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval
Oval Teflonpfropfen

2P 400 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes « 2 Tiiren

V3/B Volt 220 - 240 3~

3 YEAR
GUARANTEE

{

281 € 380-415V3N~

kw11,4

445€ NN R

551 € J
cm 86x108x116h kg 109
m*1,08 - kg 119

E9FR8M-2
Cod. 20404500

800
37

MULTIPAN

Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric fry top - Grooved Plate
Grillade électrique - Plague nervurée
Elektro Bratplatte - Gerillt

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval
Oval Teflonpfropfen

2P 400 2 Porte « 2 Doors « 2 Portes « 2 Tiiren

V3/B Volt 220 - 240 3~

5.356 €

i

281 € 380-415V3N~

KW 11,4

45€ [~ R

551 € J
cm 86x108x116h kg 109
m*1,08 - kg 119

E9FM8M-2
Cod. 20405500

MULTIPAN

Fry top elettrico - Piastra 4 liscia e %5 rigata
Electric fry top - ¥ Smooth and Y Grooved Plate
Grillade électrique - Plaque Y4 lisse et %5 nervurée
Elektro Bratplatte - 15 Glatt und %5 Gerillt

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval ¢
Oval Teflonpfropfen

2P 400 2 Porte « 2 Doors « 2 Portes « 2 Tiiren

5.060 €

!

281 € 380-415V3N~

kW 11,4

445€ ~ R
551 € J

V3/B Volt 220 - 240 3~
W cm 86x108 X116 h kg 109
m? 1,08 - kg 119
E9FL8M-2/CR HARD CHROME 6.350 €

Cod. 20407600

Fry top elettrico - Piastra liscia - Cromo
Electric fry top - Smooth - Chromium plated
Grillade électrique - Plaque lisse - Chromé
Elektro Bratplatte - Glatt - Verchromt

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval
Oval Teflonpfropfen

2P 400 2 Porte * 2 Doors « 2 Portes « 2 Tiiren

!

281€ 380-415V3N~

445€ NN o
e \m]

KW 11,4

V3/B Volt 220 - 240 3~
. cm 86x108 x116 h kg 109
% m? 1,08 - kg 119
GIWG40M WATER GRILL 4.396 € N
Cod. 20070600 arigl
cva gl KW keal/h Buu/h
Grille & gaz avec d'eau 1210318 40945
Gas Wassergrill
STANDARD

W
153/4"

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scraper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fir gas Grill

OPTIONAL
1P DX 1 Porta«1Door <1 Porte « 1 Tir

= R

(]

cm 48x108 x125h kg 60
m? 0,65 - kg 70

224€
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MAXIMA 900

3 YEAR
GUARANTEE

GIWGSOM WATER GRILL 3.753€ A
Cod. 20130600 arigl
G;‘f\ﬁafefagsriclf” acqua KW  keal/h  Btu/h
Grille a gaz avec d'eau Zo S Rl
Gas Wassergrill
STANDARD
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scraper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill N\ @)
OPTIONAL ,|
2P 400 2 Porte « 2 Doors « 2 Portes « 2 Tii
Orte + & Loors = £ories = 2 furen MSE o e6x08x125h ke 105
m®1,16 - kg 115
GIPLAOM/G COMFORT POWER 4.480€ A
Cod. 20050600 Griglia pietralavica a gas * Gas lava char grill  Grille pierre de lave a gaz « Gas Lavasteingrill
kW kecal/h  Btu/h
STANDARD _ . o 9 7738 30709
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scraper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill
OPTIONAL
1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte « 1 Tiir 224 €
RN )
n =
Nl
cm 48x108 x116h kg 57
% m?* 0,60 - kg 67
GIPLSOM/G COMFORT POWER 5.003€ A
Cod. 20110600 Griglia pietralavica a gas * Gas lava char grill « Grille pierre de lave a gaz « Gas Lavasteingrill
kW kecal/h  Btu/h
STANDARD , - o 18 15477 61418
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scraper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fir gas Grill
OPTIONAL
2P 400 2 Porte « 2 Doors « 2 Portes « 2 Tiiren 445 €
NN R
3
=1 g
cm 86x108 x116 h kg 100
% m®1,08 - kg 110
GICP40 PASTA ITALY 3.941€ ®
Cod. 20190000 Cuocipasta a gas - Vasca inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litri W keal/h  Btu/h
Gas pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 1/1 GN - 40 liters 12 l?)a318 4011945
Cuiseur a pates a gaz - Cuve en acier inoxydable AISI 316 - 1/1 GN - 40 litres : ’
Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 1/1 GN - 40 Liter
CESTI NON IN DOTAZIONE * WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE
NN R
=1 g
W cm 48x108 x116h kg 54
m?® 0,60 - kg 64
GICP80 PASTA ITALY 6.692 € A
Cod. 20220000 Cuocipasta a gas - Vasca inox AISI 316 - 2/1 GN - 40+40 litri W keal/h  Btu/h
Gas pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 2/1 GN - 40+40 liters 2 20636  81.891
Cuiseur a pates a gaz - Cuve en acier inoxydable AISI 316 - 2/1 GN - 40440 litres ’ '
Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl AlISI 316 - 2/1 GN - 40+40 Liter
CESTI NON IN DOTAZIONE * WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE
NN 2
_
3
=) fig
cm 86x108x125h kg 94

800
37

m* 1,16 - kg 108
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MAXIMA 900

E9CP40
Cod. 20250000

PASTA ITALY

Cuocipasta elettrico - Vasca inox AISI 316 - 1/1 GN - 40 litri
Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 1/1 GN - 40 liters

Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inoxydable AISI 316 - 1/1 GN - 40 litres

Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 1/1 GN - 40 Liter

CESTI NON IN DOTAZIONE » WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS » OHNE KORBE

3 YEAR
GUARANTEE

{

380-415 V3N~ kw10
NN R
3
I
W cm 48x108 x116h kg 54
= m® 0,60 - kg 64
9GL18SMIEL INDIRECT GAS FRY 3.744€ ®
Cod. 20560200 — . o
Friggitrice a gas - Comandi elettronici - 18 litri W keal/h  Btuh
Gas fryer - Electronic controls - 18 liters 1 12037 47u769
Friteuse a gaz - Commandes électroniques - 18 litres ’ '
Gas Friteuse - Elektronische Steuerung - 18 Liter i
STANDARD
Cesto unico « One basket « Panier entier « GroB Korb 220-240V~ w10
OPTIONAL . P
91C2/18 2 mezzi cesti + 2 twin haskets 2 demi paniers « 2 halbkérben 200 € ’l
= )
W cm 48x108x116h kg 59
= m?® 0,60 - kg 69
9GL18MI INDIRECT GAS FRY 3.131€ A
Cod. 20560000 o "y
Friggitrice a gas - 18 litri W keal/h  Btu/h
Gas fryer - 18 liters
Friteuse a gaz - 18 litres Lo LAl A
Gas Friteuse - 18 Liter i
STANDARD
Cesto unico * One basket * Panier entier « GroB Korb 220-240V~ W10
OPTIONAL e
91C2/18 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben 200 € *l A
itk
W cm 48x108 x116h kg 59
m? 0,60 - kg 69
9GL18+18MIEL INDIRECT GAS FRY 10.193€ A
Cod. 20580200 o . . o
Friggitrice a gas - Comandi elettronici - 18+18 litri W keal/h  Btuh
Gas fryer - Electronic controls - 18+18 liters 98 24075 95539
Friteuse a gaz - Commandes électroniques - 18+18 litres ) '
Gas Friteuse - Elektronische Steuerung -18+18 Liter i
STANDARD
2 cesti unici » 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Kérben 220-240V~ W10
OPTIONAL . P
9IC2/18 2 mezzi cesti » 2 twin baskets * 2 demi paniers 2 halbkorben 200€ fl A
9IC4/18 4 mezzi cesti » 4 twin baskets « 4 demi paniers » 4 halbkorben 400 € ==
% cm 86x108 x116h kg 95
m* 1,08 - kg 105
9GL18+18MI INDIRECT GAS FRY 8.666 € ®
Cod. 20580000 — "y
Friggitrice a gas - 18+18 litri W keal/h  Btu/h
Gas fryer - 18+18 liters 28 24075 95u539
Friteuse a gaz - 18+18 litres ’ '
Gas Friteuse - 18+18 Liter i
STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben 220-240V~ w10
OPTIONAL — e
91C2/18 2 mezzi cesti « 2 twin baskets * 2 demi paniers « 2 halbkorben 200 € *I A
91C4/18 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkérben 400 € N
cm 86x108 x116h kg 95

m® 1,08 - kg 105
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9GL20MEL
Cod. 20460100

W
T30

TURBO

Friggitrice a gas - Comandi elettronici - 20 litri

Gas fryer - Electronic controls - 20 liters

Friteuse a gaz - Commandes électroniques - 20 litres
Gas Friteuse - Elektronische Steuerung - 20 Liter

STANDARD
Cesto unico * One hasket « Panier entier « GroB Korb

OPTIONAL
9C2/20 2 mezzi cesti » 2 twin haskets « 2 demi paniers « 2 halbkorben

3N
5.400 € &

kW kcal/h  Btu/h
17,5 15050  59.710

!

220-240 V~ W10
NN\ G
e o)

cm 48x108x116h kg 59
m®0,60 - kg 69

9GL20M
Cod. 20460000

W
153047

TURBO

Friggitrice a gas - 20 litri
Gas fryer - 20 liters
Friteuse a gaz - 20 litres
Gas Friteuse - 20 Liter

STANDARD
Cesto unico « One hasket « Panier entier « GroB Korb

OPTIONAL
9C2/20 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

4.300€ ®

kKW keal/h Btu/h
17,5 15050  59.710

200€ ]

cm 48x108 x116h kg 59
m°® 0,60 - kg 69

9GL20+20MEL
Cod. 20480100

%
0

TURBO

Friggitrice a gas - Comandi elettronici - 20+20 litri

Gas fryer - Electronic controls - 20+20 liters

Friteuse a gaz - Commandes électroniques - 20+20 litres
Gas Friteuse - Elektronische Steuerung - 20+20 Liter

STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers * 2 GroBen Korben

OPTIONAL
9C2/20 2 mezzi cesti » 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

9C4/20 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkérben

8.940€ &

kW  kcal/h  Btu/h
35 30.100 119.420

{

220-240 V~ W10

2006 = 25
e =)
cm 86x108 x116h kg 95

m® 1,08 - kg 105

9GL20+20M
Cod. 20480000

800
EREd

TURBO

Friggitrice a gas - 20+20 litri
Gas fryer - 20+20 liters
Friteuse a gaz - 20+20 litres
Gas Friteuse - 20+20 Liter

STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben

OPTIONAL
9C2/20 2 mezzi cesti » 2 twin haskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

9C4/20 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkorben

7.155€ &

kKW kecal/h  Btu/h
35 30.100 119.420

200€ Qﬁ S

400€ Gl
cm 86x108 x116h kg 95
m° 1,08 - kg 105

E9F18-4MEL
Cod. 20505800

400
534"

TURBO

Friggitrice elettrica - Comandi elettronici - 18 litri

Electric fryer - Electronic controls - 18 liters

Friteuse électrique - Commandes électroniques - 18 litres
Elektro Friteuse- Elektronische Steuerung - 18 Liter

STANDARD
Cesto unico « One basket « Panier entier « GroB Korb

OPTIONAL
9CE2/18 2 mezzi cesti « 2 twin haskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

V3/A Volt 220 - 240 3~

5.131€

380-415 V3N~ kw18

200€ !‘ s

e
cm 48x108 x125h kg 55
m? 0,65 - kg 68

m .
Ll = H&S
185 143 (B 18311
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E9F18-4M
Cod. 20505600

400
5304

TURBO

Friggitrice elettrica - 18 litri
Electric fryer - 18 liters
Friteuse électrique - 18 litres
Elektro Friteuse- 18 Liter

STANDARD
Cesto unico * One hasket « Panier entier « GroB Korb

OPTIONAL
9CE2/18 2 mezzi cesti » 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben
V3/A Volt 220 - 240 3~

3 YEAR
GUARANTEE

380-415 V3N~ kW 18

200€ n‘s %

338€ =) i
cm 48x108 x125h kg 55
m° 0,65 - kg 68

E9F22-AMEL
Cod. 20515700

400
534

TURBO

Friggitrice elettrica - Comandi elettronici - 22 litri
Electric fryer - Electronic controls - 22 liters

Friteuse électrique - Commandes électroniques - 22 litres
Elektro Friteuse- Elektronische Steuerung - 22 Liter

STANDARD
Cesto unico * One hasket « Panier entier « GroB Korb

OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti « 2 twin haskets « 2 demi paniers « 2 halbkorben
V3/A Volt 220 - 240 3~

380-415 V3N~ kw18

me )
338 € .- kg
cm 48x108 x116h kg 55
m° 0,60 - kg 68

E9F22-4M
Cod. 20515500

400
538

TURBO

Friggitrice elettrica - 22 litri
Electric fryer - 22 liters
Friteuse électrique - 22 litres
Elektro Friteuse- 22 Liter

STANDARD
Cesto unico * One basket « Panier entier « GroB Korb

OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti « 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben
V3/A Volt 220 - 240 3~

380-415 V3N~ kw18

) @

338€ *l kg
cm 48x108 x116h kg 55
m® 0,60 - kg 68

E9F22-4MSEL
Cod. 20515800

400
534"

TURBO - HIGH POWER

Friggitrice elettrica - Comandi elettronici - Potenziata - 22 litri

Electric fryer - Electronic controls - Powered version - 22 liters

Friteuse électrique - Commandes électroniques - Modele performant - 22 litres
Elektro Friteuse- Elektronische Steuerung - Verstarke Modell - 22 Liter

STANDARD
Cesto unico * One hasket « Panier entier « GroB Korh

OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti » 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

380-415 V3N~ kw 22

200€ ] @

cm 48x108 x116h kg 55
m®0,60 - kg 68

E9F22-4MS
Cod. 20515600

400
5308

TURBO - HIGH POWER

Friggitrice elettrica - Potenziata - 22 litri

Electric fryer - Powered version - 22 liters
Friteuse électrique - Modele performant - 22 litres
Elektro Friteuse- Verstarke Modell - 22 Liter

STANDARD
Cesto unico * One basket « Panier entier « GroB Korb

OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben

380-415 V3N~ kw 22

200€ ] @8@

cm48x108x116h kg 55
m? 0,60 - kg 68
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E9F22-8MEL
Cod. 20516700

800
2

TURBO

Friggitrice elettrica - Comandi elettronici - 22422 litri
Electric fryer - Electronic controls - 22+22 liters

Friteuse électrique - Commandes électroniques - 22422 litres
Elektro Friteuse- Elektronische Steuerung - 22+22 Liter

STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben

OPTIONAL

9CE2/22 2 mezzi cesti » 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben
9CE4/22 4 mezzi cesti « 4 twin haskets « 4 demi paniers « 4 halbkorben
V3/B Volt 220 - 240 3~

3 YEAR
GUARANTEE

380-415 V3N~ kW 18x 2

200€ f s
e\

551 € cm86x108x116h  kg95

E9F22-8M
Cod. 20516500

800
o

TURBO

Friggitrice elettrica - 22+22 litri
Electric fryer - 22+22 liters
Friteuse électrique - 22422 litres
Elektro Friteuse- 22+22 Liter

STANDARD
2 cesti unici * 2 baskets * 2 paniers entiers » 2 Grofen Korben

OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti * 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben
9CE4/22 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkérben

V3/B Volt 220 - 240 3~

7.553 €

m* 1,08 - kg 113

380-415 V3N~ kW 18x 2

200€ f s
400€ J

551 € cm86x108x116h  kg95

E9F22-8MSEL
Cod. 20516800

800
2

TURBO - HIGH POWER

Friggitrice elettrica - Comandi elettronici - Potenziata - 22+22 litri

Electric fryer - Electronic controls - Powered version - 22+22 liters

Friteuse électrique - Commandes électroniques - Modele performant - 22+22 litres
Elektro Friteuse- Elektronische Steuerung - Verstéarke Modell - 22+22 Liter

STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers * 2 GroBen Korben

OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti » 2 twin baskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben
9CE4/22 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkérben

8.640€

m®1,08 - kg 113

380-415 V3N~ kW 22x 2

200€ n? s

e\
cm 86x108 x116h kg 95
m*1,08 - kg 113

E9F22-8MS
Cod. 20516600

800
G

TURBO - HIGH POWER

Friggitrice elettrica - Potenziata - 22422 litri

Electric fryer - Powered version - 22+22 liters
Friteuse électrique - Modele performant - 22422 litres
Elektro Friteuse- Verstarke Modell - 22+22 Liter

STANDARD
2 cesti unici « 2 baskets « 2 paniers entiers « 2 GroBen Korben

OPTIONAL
9CE2/22 2 mezzi cesti » 2 twin haskets « 2 demi paniers « 2 halbkérben
9CE4/22 4 mezzi cesti « 4 twin baskets « 4 demi paniers « 4 halbkorben

7.553€

!

380-415 V3N~ kW 22x 2

200€ Qﬁ S

400€ Gl
cm 86x108 x116h kg 95
m° 1,08 - kg 113

E9BM4AM
Cod. 20801500

CONSTANT

Bagnomaria elettrico 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN
Electric bain-marie 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN
Bain-marie électrique 1x1/1GN + 1x 1/3 GN
Elektro-Wasserbad 1x 1/1 GN + 1x 1/3 GN

3.702€

220-240 V~ kW 1,5

= =

G

cm 48x108 x116h kg 33
m°® 0,60 - kg 51
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E9BMSM CONSTANT 4.899€

Cod. 20802500 Bagnomaria elettrico 2x 1/1 GN + 1x 1/3GN

Electric bain-marie 2x 1/1 GN + 1x 1/3 GN
Bain-marie électrique 2x1/1GN + 1x 1/3 GN
Elektro-Wasserbad 2x 1/1 GN + 1x 1/3 GN i

220240V~ kW3
NS 2
3
) g
W cm86x108x116h kg 48
m? 1,08 - kg 66

NIT4M WORKING 1.681€
Cod. 20900500

Piano neutro - Vano a giorno

Neutral unit - Open stand

Elément neutre - Placard neutre
Arbeitstisch Einzel - Offener Unterbau

OPTIONAL
1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte » 1 Tiir 224 €
N\ 6
G
w cm48x108x116h kg 35
e m? 0,60 - kg 48
N9T4MC WORKING 2.560 €

Cod. 20901500

Piano neutro - Vano a giorno - Versione con cassetto estraibile
Neutral unit - Open stand - Model with drawer

Elément neutre - Placard neutre - Modéle avec tiroir
Arbeitstisch Einzel - Offener Unterbau - Modell mit Schublade

OPTIONAL
1P DX 1 Porta « 1 Door « 1 Porte « 1 Tir 224 €
= &
G
W cm 48x108 x116h kg 35
m?* 0,60 - kg 48
N9-8M WORKING 2.147€

Cod. 20901000

Piano neutro - Vano a giorno
Neutral unit - Open stand
Elément neutre - Placard neutre
Arbeitstisch - Offener Unterbau

OPTIONAL
2P 400 2 Porte « 2 Doors * 2 Portes * 2 Tiiren 445 €

N\ @,
3
NIy
% cm86x108x116h kg 55
m? 1,08 - kg 68

N9-8MC WORKING 2917¢€
Cod. 20902000

Piano neutro - Vano a giorno - Versione con cassetto estraihile
Neutral unit - Open stand - Model with drawer

Elément neutre - Placard neutre - Modéle avec tiroir
Arbeitstisch - Offener Unterbau - Modell mit Schublade

OPTIONAL
2P 400 2 Porte « 2 Doors « 2 Portes » 2 Tiiren 445 €

N &5

G

% cm 86x108x116h kg 55
G m?*1,08 - kg 68

1 ® Tanversany
BERTO'S o] JE
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MAXIMA 900 3

OPTIONAL
Maniglione corrimano distanziatore  Handrail shackle spacer ¢ Poignée main courante entretoise * Handlauf griffe abstandsstueck
MCD 80 Cod. 31999200 800 x 140 mm 309¢€
MCD 120 Cod. 31999300 1.200x 140 mm 461¢€
MCD 160 Cod. 31999400 1.600 x 140 mm 615€
MCD 200 Cod. 31999500 2.000 % 140 mm 767 €
ICT Zoccolatura in acciaio inox - Fornitura su misura - Prezzo al metro 309€/m

Stainless steel baseboard - Made-to-measure supply- Price per meter
Plinthe en acier inoxydable - Commande sur mesure - Prix par métre
Edelstahlsockel - Nach mass Hergestellt - Meter-Preis

PC1 DX Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 900 x 785 mm 939 €
Closing’s panel made of stainless steel AlSI 304, 20/10

Cod. 35793900 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

PC1SX Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 900 x 785 mm 939 €
Closing’s panel made of stainless steel AlSI 304, 20/10

Cod. 35794100 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

PC2 Pannello di chiusura in acciaio inox AlSI 304, 20/10 (2x) 1.800 x 785 mm 2.784 €
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10

Cod. 35794300 Paneau de fermeture en acier inoxydahble AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Personalizzazione logo del cliente con incisione al laser 563 €
Laser engraving with customer logo

Gravure laser avec le logo du client

Lasergravur mit Kundenlogo

MAXIMA 900

1P DX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm 224 €
Cod. 20920000

1P SX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm 224 €
Cod. 20920100

2P 400 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 400 + 400 mm 445 €
Cod. 20920200

2P 600 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 600 + 600 mm 492 €
Cod. 20920400

KRF Kit 4 ruote girevoli con fermo 421 € “
Cod. 31870000 4 wheels (2 turning with brake + 2 fixed) %

Set de 4 roues pivotantes avec freins E i E

Kit 4 Drehbare Reifen mit Bremse

BERTO'S"

the best catering equipment
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PC9-4 Prolunghe camino modulo 400 400 x 70 x 100 (h) mm 81€
Cod. 35784400 Extension flue model 400

Extension de la cheminée, modéle 400 %
Hocher Kamin Modell 400
PC9-8 Prolunghe camino modulo 800 800 x 70 x 100 (h) mm 191 €
Extension flue model 800
Cod. 35784500 Extension de la cheminée, modéle 800
Hocher Kamin Modell 800
PC9-12 Prolunghe camino modulo 1200 1.200 x 70 x 100 (h) mm 219 €
Extension flue model 1200
Cod. 35784300 Extension de la cheminée, modéle 1200
Hocher Kamin Modell 1200
CRUN Cruscotto unico * Single panel « Tableau de bord unique « Einteilige Bedienblende 388€/m —. —
|
Lunghezza massima 4 metri - lunghezze maggiori in composizione * Lenght max 4 meters - greater lengths available with compositions «
Longeur max 4 métres - longueurs superieures dans les compositions « Maximale Lange 4 Meter - grossere langen als kombination
CA/1 Colonnina orientabile a canna snodabile 563 €
Adjustable column with orizontal tap and adjustable spout
Cod. 35201000 Colonne orientable avec rubinet horizontal & bec mobile
Drehbare saule mit horizontal gelenkige wasser hahn
CA/2 Colonnina orientahile “KWC” a canna snodabile con drip-stop 1.949 €
“KWC” swivel column with articulated barrel with drip-stop
Cod. 35200800 Colonne orientable “KWC” articulé avec drip-stop
Schwenkbare saule “KWC” mit beweglichem schlauch mit drip-stop

CUCINA « COOKERS « FOURNEAU « HERD

GRC 2/1 GN Griglia per forno cucina 2/1 GN 650 x 530 mm 75€

Oven’s grid 2/1 GN
Cod. 31856800 Grille pour fourneau 2/1 GN

Rost fur Backofen 2/1 GN

GRC1/1GN Griglia per forno cucina 1/1 GN 530 x 325 mm 61€

Oven’s grid 1/1 GN
Cod. 23848200 Grille pour fourneau 1/1 GN

Rost fur Backofen 1/1 GN

GRC 60/40 Griglia de pasticceria 600 x 400 mm 61€
Cod. 24848700 Pastry grill

Grille de patisserie
Backerei-rost

KRV Kit riscaldamento per vani 0,6 kW 454 €
Electric heating unit for cuphoards 220 - 240V~
Cod. 31843400 Kit chauffage pour les placards 342 x 604 x 60 (h) mm

Heizungeinheit vom Raumen

1 ® Tanversany
BERTO'S csg] [csa] GE
the best catering equipment f; ':, :::tj. | SNCE 1973 |
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CUCINA A GAS » GAS COOKERS < FOURNEAU GAZ « GASHERD

9GFA-H/M PW Griglia fuochi in acciaio inox HIGH/MAX POWER 760 x 370 mm 516 €
Stainless steel grid HIGH/MAX POWER @ 12mm

Cod. 38856800 Grille en acier inoxydable HIGH/MAX POWER
Edelstahl Rost HIGH/MAX POWER

9GFA-E PW Griglia fuochi in acciaio inox ECO POWER 516 €

Stainless steel grid ECO POWER
Cod. 35861900 Grille en acier inoxydahle ECO POWER

Edelstahl Rost ECO POWER

9PLR Piastra liscia radiante HIGH/MAX POWER 390 x 390 mm 364 €
Smooth plate for cooker HIGH/MAX POWER

Cod. 35642800 Plaque lisse pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte glatt fir kocker HIGH/MAX POWER

9PRB Piastra rigata radiante HIGH/MAX POWER 390 x 390 mm 364 €
Grooved plate for cooker HIGH/MAX POWER

Cod. 35643300 plague nervuree pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte gerillt fiir kocher HIGH/MAX POWER

RID Riduttore fuochi 47 €
Flame reducer
Cod. 22643700 Reducteur feux

Flammenreduzierer

GGW Griglia in ghisa per wok 112€
Cod. 31858400 Cast iron grill for wok

Grille en fonte pour wok
Grill aus guss fuer wok

CUCINA ELETTRICA « ELECTRIC STOVE « FORNEAU ELECTRIQUE « ELEKTRO-HERD

PG2Q900 Piastra ghisa 390 x 765 mm 179€ Q
Cast iron plate

Cod. 35642300 Plaque en fonte
Gusseisenplatte

CUCINA A INDUZIONE « INDUCTION COOKER « CUISINE A INDUCTION « INDUKTION-HERD

WOK Pentola per wok 874 €
Cod. 22645000  Wokpan

Marmite pour wok

MAXIMA 900

Wok-pfanne

PENTOLA < BOILING PAN « MARMITE « KOCHKESSEL

9CP10/1 Cesto forato - 100 Litri « Basket - 100 Liters « Panier - @ 560 mm 602 €
Cod. 35615200 100 Litres « Korb - 100 Liter h 300 mm

9CP15/1 Cesto forato - 150 Litri « Basket - 150 Liters « Panier - @ 560 mm 632 €
Cod. 35615300 150 Litres « Korb - 150 Liter h 370 mm

9CP20/1 Cesto forato - 200 Litri » Basket - 200 Liters  Panier - @ 560 mm 852 €
Cod. 35616100 200 Litres « Korb - 200 Liter h 560 mm

9CP20/1R Cesto‘forato - 200 Litri -‘Basket - 200 Liters « Panier - @710 mm 852 €
Cod. 35616200 200 Litres « Korb - 200 Liter h 390 mm

9CP10/2 2 cesti forati 1/2 - 100 Litri « 2 baskets 1/2 - 100 Liters « @ 560 mm 862 €
Cod. 35615400 2 paniers 1/2 - 100 Litres « 2 Korbe 1/2 - 100 Liter h 300 mm

9CP15/2 2 cesti forati 1/2 - 150 Litri « 2 baskets 1/2 - 150 Liters @ 560 mm 901 €
Cod. 35615500 2 paniers 1/2 - 150 Litres « 2 Korbe 1/2 - 150 Liter h 370 mm

9CP20/2 2 cesti forati 1/2 - 200 Litri « 2 baskets 1/2 - 200 Liters * @560 mm 1.097 €
Cod. 35616300 2 paniers 1/2 - 200 Litres * 2 Korbe 1/2 - 200 Liter h 560 mm

9CP20/2R 2 cesti forati 1/2 - 200 Litri 2 baskets 1/2 - 200 Liters + @710mm 1.097 €
Cod. 35615600 2 paniers 1/2 - 200 Litres * 2 Korbe 1/2 - 200 Liter h 390 mm

BERTO'S"
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MAXIMA 900 3

9CP10/3 3 cesti forati 1/3 - 100 Litri « 3 baskets 1/3 - 100 Liters @560 mm 999 €
Cod. 35615700 3 paniers 1/3 - 100 Litres « 3 Korbe 1/3 - 100 Liter h 300 mm
9CP15/3 3 cesti forati 1/3 - 150 Litri « 3 baskets 1/3 - 150 Liters ¢ @ 560 mm 1.058 €
Cod. 35615800 3 paniers 1/3 - 150 Litres « 3 Korbe 1/3 - 150 Liter h 370 mm
9CP20/3 3 cesti forati 1/3 - 200 Litri « 3 baskets 1/3 - 200 Liters ¢ @ 560 mm 1.322€
Cod. 35616400 3 paniers 1/3 - 200 Litres « 3 Korbe 1/3 - 200 Liter h 560 mm
9CP20/3R 3 cesti forati 1/3 - 200 Litri « 3 baskets 1/3 - 200 Liters ¢ @710 mm 1.322 €
Cod. 35615900 3 paniers 1/3 - 200 Litres « 3 Korbe 1/3 - 200 Liter h 390 mm
GVP Grasso per il rubinetto di scarico delle pentole 1Kg 247 €

Cod. 27885500 Grease for the discharge valve

Graisse pour robinet de chasse d’eau
Schmiermittel fir kochkessel

BRASIERA « BRATT PAN « SAUTEUS < BRATER
CU-P Lubrificante al rame per brasiere 50 €
Cod. 27885100 Grease copper for tilting bratt pans

Graisse de cuivre pour sauteuse hasculante
Kupfer-schmiermittel fiir kippbrétpfanne

FRY TOP « FRY TOP « GRILLADE » BRATPLATTE

SPL Spatola liscia per Fry top 86 €
Smooth scraper

Cod. 22975000 Raclete lisse
Glatte Spachtel

SPR Spatola rigata per Fry top 86 €

Cod. 22974900 Grooved scraper

Raclette nervuree
Gerillte Spachtel

TPTO Tappo in teflon ovale 281€
Cod. 31976600 Oval teflon stopper

Bouchon de teflon oval
Oval teflonpfropfen

GRIGLIA A GAS « GAS GRILL * GRILLE A GAZ « GAS GRILL

SPWGG Spatola per griglia a gas L05¢
Cod. 22975100 Scraper for gas grill

Raclette pour grille a gaz
Spachtel fiir Gas Grill

CPL Confezione pietralavica 70 €

Cod. 31803600  5a8lauastones N
) Sac de pierres de lave

Sack lavastein Q

CUOCIPASTA « PASTA COOKER « CUISEUR « NUDELKOCHER

\~

9CST 1/6 Cesto 1/6 @ 150 x 200 (h) mm 97 €
Basket 1/6

Cod. 35615100 = 1%
Korb 1/6

9CS1/1 geSE) 1{}1 290 x 490 x 200 (h) mm 285 €
asket

Cod. 35614700 Panier 171
Korb 1/1

@ BERTO'S’
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MAXIMA 900

3 YEAR
GUARANTEE

9CS 1/2 Cesto 1/2 290 x 240 x 200 (h) mm 182 €
Basket 1/2
Cod. 35614600 Panier 1/2
Korb 1/2
9CS 1/3 Cesto 1/3 290 x 160 x 200 h) mm 142 €
Basket 1/3
Cod. 35614800 Panier 1/3
Korb 1/3
9CS 1/6 DX Cesto 1/6 140 x 140 x 200 (h) mm 97 €
Basket 1/6
Cod. 35614900 , " 1%
Korb 1/6
9CS 1/6 SX Cesto 1/6 140 x 140 x 200 (h) mm 97 €
Basket 1/6
Cod. 35616000 - 1%
Korb 1/6
9CS 2/3 Cesto 2/3 290 x 290 x 200 (h) mm 227 €
Basket 2/3
Cod. 35615000 Panier 2/3
Korb 2/3
9CPT Combinazione 6 Cesti 1/6 582 €
Combination 6 Baskets 1/6
Cod. 35613700 (yrpinaison 6 Paniers 1/6
Kombination 6 Korbe 1/6
9CP1 Combinazione 1 Cesto 1/1 285 €
Combination 1 Basket 1/1
Cod. 35614700 Combinaison 1 Panier 1/1 oCS 1/1
Kombination 1 Korb 1/1
9CP2 Combinazione 2 Cesti 1/2 364 €
Combination 2 Baskets 1/2 9CS 1/2
Cod. 35613800 Combinaison 2 Paniers 1/2
Kombination 2 Kérbe 1/2
9CS 1/2
9CP3 Combinazione 3 Cesti 1/3 427 € oCs 1/3
Combination 3 Baskets 1/3
Cod. 35613900 Combinaison 3 Paniers 1/3 oCs 1/3
Kombination 3 Kérbe 1/3
9CS 1/3
9CP4 Combinazione 6 Cesti 1/6 582 € 9cs | 9cs
Combination 6 Baskets 1/6 1/6 5X]1/6 DX
Cod. 35614100 Combinaison 6 Paniers 1/6 9Cs | 9Cs
Kombination 6 Korbe 1/6 1/6 SX|1/6 DX
ocs | ocs
1/6 SX|1/6 DX
9CP5 Combinazione 1 Cesto 2/3 + 1 Cesto 1/3 370 €
Combination 1 Basket 2/3 + 1 Basket 1/3
Cod. 35614200 Combinaison 1 Panier 2/3 + 1 Panier 1/3 9Cs2/3
Kombination 1 Korh 2/3 + 1 Korb 1/3
9CS1/3
9CP6 Combinazione 1 Cesto 2/3 + 2 Cesti 1/6 421 €
Combination 1 Basket 2/3 + 2 Baskets 1/6
Cod. 35614300 Combinaison 1 Panier 2/3 + 2 Paniers 1/6 9GS 2/3
Kombination 1 Korb 2/3 + 2 Korbe 1/6
ocs | ocs

1 ®
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MAXIMA 900

9CP7
Cod. 35614400

9CP3
Cod. 35614500

Combinazione 2 Cesti 1/3 + 2 Cesti 1/6
Combination 2 Baskets 1/3 + 2 Baskets 1/6
Combinaison 2 Paniers 1/3 + 2 Paniers 1/6
Kombination 2 Korbe 1/3 + 2 Korbe 1/6

Combinazione 1 Cesto 1/3 + 4 Cesti 1/6
Combination 1 Basket 1/3 + 4 Baskets 1/6
Combinaison 1 Panier 1/3 + 4 Paniers 1/6
Kombination 1 Korb 1/3 + 4 Korbe 1/6

FRIGGITRICE « FRYER « FRITEUSE « FRITTEUSE

9C 18L
Cod. 35503600

9MC 18L
Cod. 35503700

9CE 18L
Cod. 35501900

9MCE 18L
Cod. 35502000

9C 20L
Cod. 35501600

9MC 20L
Cod. 35501700

9C 22L
Cod. 35504000

9MC 22L
Cod. 35502800

Cod. 32774240

Cesto per friggitrice a gas
Basket for gas fryer
Panier pour friteuse a gaz
Korb fiir Gas fritteuse

Mezzo cesto per friggitrice a gas
Half-basket for gas fryer
Demi-panier pour friteuse a gaz
Halbkorb fiir Gas fritteuse

Cesto per friggitrice elettrica
Basket for electric fryer
Panier pour friteuse électrique
Korb fiir Elektro fritteuse

Mezzo cesto per friggitrice elettrica
Half-basket for electric fryer
Demi-panier pour friteuse électrique
Halbkorb fiir Elektro fritteuse

Cesto per friggitrice a gas
Basket for gas fryer
Panier pour friteuse a gaz
Korb fiir Gas fritteuse

Mezzo cesto per friggitrice a gas
Half-basket for gas fryer
Demi-panier pour friteuse a gaz
Halbkorb fiir Gas fritteuse

Cesto per friggitrice elettrica
Basket for electric fryer
Panier pour friteuse électrique
Korb fiir Elektro fritteuse

Mezzo cesto per friggitrice elettrica
Half-basket for electric fryer
Demi-panier pour friteuse électrique
Halbkorb fiir Elektro fritteuse

Filtro per bacinella raccogli olio
0il tank filter

Filtre pour récipient d’huile
Fettcontainerfilter

18 Lt 275x 285x135 (h) mm
18 Lt 130x 285x135 (h) mm
18 Lt 265 x 345 x150 (h) mm
18 Lt 130 x 345 x 150 (h) mm
20 Lt 255 335x 125 (h) mm
20 Lt 125x335x 125 (h) mm
22 Lt 260 x 400 x150 (h) mm
22 Lt 130 x 400 x150 (h) mm
18 Lt

20 Lt

22 Lt

479 €

530€

240€

150€

240€

150€

240€

150€

240€

150€

140€

ATTREZZATURE A GAS » GAS APPLIANCES » APPAREILS A GAZ « GAS GERAETE

MP
Cod. 23524900

REG GPL
Cod. 22508000

Manometro
Pressure-gauge
Manométre
Druckmesser

Regolatore pressione GPL
LPG pressure regulator
Détendeur de pression GPL
Druckregler flussiggas

®
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3 YEAR
GUARANTEE
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1/3

9Cs

1/3

9Cs
1/6 SX

9Cs
1/6 DX

9CS

1/3

9Cs
1/6 SX

9CS
1/6 DX

9CsS
1/6 SX

9Cs
1/6 DX
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MaCros 700

3 YEAR
GUARANTEE

G/F2BPW ECO POWER 1.545€ N
Cod. 18601100
kW kecal/h  Btu/h
3,5 95 8168 32.415
kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
\gy Gasherd . . o
]
cm 47x79 x62 h kg 21
m? 0,23 - kg 24
G7FABPW ECO POWER 2.258 € N
Cod. 18602100
kgv k\6N kW kecal/h  Btu/h
35| 6 21,5 18486  73.361
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
N\ Q
n =
(]
cm 88x79 x62 h kg 35
m*0,43 - kg 41
G/F6BPW ECO POWER 3.037¢€ N
Cod. 18603100
kal k\6N k%/ kW kcal/h  Btu/h
35| 6| 6 33,5 28.804  114.306
KW | kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . . o
]
cm129x79x62h  kg49
m? 0,63 - kg 58
G7F2MPW ECO POWER 1.995€ N
Cod. 18601600
kKW kecal/h  Btu/h
3,5 9.5 8168 32.415
KW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN )
OPTIONAL J
1P DX 1 porta » 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 €
em47x79x121h - kg 30
\m— 0,45 - kg 35
G7FAMPW ECO POWER 2.940 € A
Cod. 18602600
kgv k\6N kW kecal/h  Btu/h
35| 6 215 18486  73.361
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @,
OPTIONAL ,|
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 445 €
cm88x79x121h kg 52
m? 0,84 - kg 62

the best catering equipment
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MaCros 700

3 YEAR
GUARANTEE

G7/F6MPW ECO POWER 3.730€ N
Cod. 18603600
kgv kE\SN Sv kW kcal/h  Btu/h
35[[ 6] 6 33,5 28.804  114.306
KW || kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN >
OPTIONAL ,|
2P 600 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 492 € —
1200 em 129x79x121h kg 90
i m® 1,23 - kg 105
G7FAPW+FG1 ECO POWER 4.210€ N
Cod. 18604100 6 e
200D
kW kecal/h  Btu/h
KW 1| kW w1l GN1/1 EN
3k\’l\? k\6N FG1 530x 325 mmx 3 pos. 600 x 400 mm x 3 pos. 255 21925 87.009
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . i o
STANDARD j 'k‘g‘
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique
W four « Backofen Piezoziindung cm8x79x121h kg 80
’ m° 0,84 - kg 90
G7FAPW+FG ECO POWER 4.654€ A
Cod. 18604600 66 con FIAMMA PILOTA
00D
sl O v B 4 =n o
avec b b 5
R 3 530x650 mmxpos. e 7NDFLAMME
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . i o
STANDARD J 'k‘;
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique o
four « Backofen Piezoziindung cm88x79x121h kg 80
m? 0,84 - kg 90
G7FAPW+FE1 ECO POWER 4.670€ N
Cod. 18605100 cTe @
22> KW keal/h  Btu/h
kW |[ kW ZE— GN 1/1
351 8 FE1 530 x 325 mm x 3 pos. ¥ CONVECTION 215 18486  73.361
Cucina a gas i
Gas cooker 220-240V~ kW3
Fourneau a gaz
Gasherd . N o
Gl
cm88x79x121h kg 80
m? 0,84 - kg 90
G7FAPW+FE ECO POWER 4.950€ N
Cod. 18605600 66
— KW  keal/h  Btu/h
kW || kW Y A— GN 2/1
356 FE 530 650 mm x4 pos. 215 18486  73.361
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd i
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 7,5
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 2 305€ *I o
Betriebsthermostat -
/ cm88x79x121h kg 80
i m? 0,84 - kg 90
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MaCros 700

3 YEAR
GUARANTEE

G7/F6PW+FG1 ECO POWER 3.225€ A
Cod. 18606100
S8 KW keal/h  Btu/h
35| 6] 6 gONx g.Z/Slmm x 3 pos. (E)yx 400 mm x 3 pos 375 127.9%
kW || kw || kw pos. pas.
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique P
four « Backofen Piezoziindung *I
- 9
OPTIONAL
% 1P DX 1 porta = 1 door « 1 porte « 1 Tir 224 € cm129x79x121h  kg112
o m®1,23 - kg 127
G7F6PW+FG ECO POWER 3.690€ ®
Cod. 18606600 e
000 con FIAMMA PILOTA
S Tiael] SNZL L b R
] avl i . .
i |Liew || kw ) S30xBS0mmxdpos. O NDFLAVIME
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique e
four + Backofen Piezoziindung -3 o e
OPTIONAL J
\% 1P DX 1 porta » 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € cm129x79x121h kg 112
e m® 1,23 - kg 127
G7F6PW+T ECO POWER 6.243€ A
Cod. 18608100 e e @ .
00 con FIAMMA PILOTA
) kW kecal/h  Btu/h
KW || kW || kW /——
356 6] T tostassommadpos. UL GE 455 3012 155252
KW |[ KW || kW T i mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd 7 e
STANDARD ]
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique T
\/ four « Backofen Piezoziindung cm 129x79x121h kg 133
m® 1,23 - kg 152
G7F6PW+FE1 ECO POWER .69 € ®
Cod. 18607100
AR GN 11 KW keal/h  Btu/h
35616 530 % CONVECTION 335 28.804  114.306
e w1 e X 325 mm x 3 pos.
Cucina a gas i
Gas cooker 220240V~ kW3
Fourneau a gaz
Gasherd
NN .
OPTIONAL j
1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 €
00 cm129x79x121h kg 112
/ M 1,23 - kg 127
G7F6PW+FE ECO POWER 3.993€ A
Cod. 18607600 TG
— KW  keal/h  Btu/h
KW | kW || kW Z—=7  GN 2/1
356 6 FE 7 5 kW 530 % 650 mm x4 pos. 335 28.804 114.306
KW | kW || kW — i
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 7,5
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € .
NN
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € |
2TL 2 termostati di lavoro * 2 working thermostat ¢ 2 thermostat de travail « 2 305 € N
Betriebsthermostat em129x79x121h kg 112

m 123 - kg 127
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MaCros 700

3 YEAR
GUARANTEE

G/F2B HIGH POWER 1.770 € N
Cod. 18701000
kW kecal/h  Btu/h
3,5 10,5 9.028 35.827
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
W Gasherd 7 o
STANDARD j
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable ¢ T
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl cm47x79x62h  kg27
m®0,23 - kg 30
G7F2BP MAX-POWER 1.905€ N
Cod. 18701100
kKW kecal/h  Btu/h
7 14 12037  47.769
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
% Gasherd 7 Q
STANDARD Im3|]|
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl cm47x79x62h  kg27
m®0,23 - kg 30
G7F2M HIGH POWER 2.290€ A
Cod. 18701500
kW kecal/h  Btu/h
3,5 10,5 9.028 35.827
Cucina a gas « Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl NN %
| g
OPTIONAL ) Ne—" g
MS 1P DX 1 porta = 1door+ 1 porte « 1 Tir 228€ 7794121 kg 38
) m 0,45 - kg 43
G7F2MP MAX-POWER 2.425¢€ N
Cod. 18701600
kW kecal/h  Btu/h
14 12037  47.769
KW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox  Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl N\ i
|l
OPTIONAL ) — 9
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 220€ 47794121 ke 38
m? 0,45 - kg 43
G7F4B HIGH POWER 2.796 € N
Cod. 18702000
kzv %v«? kW kcal/h  Btu/h
35 7 21 1805  71.654
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . i -
STANDARD j ‘kg
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl cm 88x79 x62 h kg 51
m®0,43 - kg 57
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MaCros 700

3 YEAR
GUARANTEE

G/F4BP MAX-POWER 2.880 € N
Cod. 18702100
kz\l k\7N kW kcal/h  Btu/h
717 28 24075 95539
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NS .
STANDARD J
Bacinelle fuochi inox  Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl cm 88x79 x62 h kg 51
m? 0,43 - kg 57
G7F4M HIGH POWER 3.380€ N
Cod. 18702500
kzv iv? kW kecal/h  Btu/h
351 7 21 1805  71.654
KW || kW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl N\ >
3
OPTIONAL ) J
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 445 € m88TIXIZLh kg 65
m*0,84 - kg 75
G7FAMP MAX-POWER 3.575¢€ N
Cod. 18702600
k&l k\7N kW kcal/h  Btu/h
717 28 24075 95539
KW || kW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydahle ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl ‘3 _ R
OPTIONAL ) —l (@)
2P 400 2 porte « 2 doors + 2 portes « 2 Tiiren 445€ 88795101 h kg 65 2
m? 0,84 - kg 75 i
G7F6B HIGH POWER 3.880€ ® 9
Cod. 18703000 ]
kzv Ev? kzv kW kecal/h  Btu/h [qv;
3,5 7 [[3,5 315 27.084  107.482 E
KW | kW || kW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox  Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl NN\ R
=1 g
cm 129x79x62h kg 67
m? 0,63 - kg 76
G/F6BP MAX-POWER 4.005€ A
Cod. 18703100
kzv k\7N kzv kW kcal/h  Btu/h
71717 42 36113 143.309
KW | kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd 5
a7 =
STANDARD j
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl em129x79x62h kg 67
m? 0,63 - kg 76

®
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MaCros 700 3ES

G7F6M HIGH POWER 4.370€ N
Cod. 18703500

kzv 311\'/\5/) kzv kKW kecal/h  Btu/h
35| 7 |[3,5 31,5 27.084 107.482
KW | kW || kW

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable ¢

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl , 2
3
0 g

OPTIONAL
\/ 2P 600 2 porte » 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 492€ onio9g9x2ih kg8
m*1,23 - kg 93

G7F6MP MAX-POWER 4.530€ N

Cod. 18703600
k\7N k\7N kzv kW keal/h  Btu/h
71717 42 36113 143.309
i J|w i

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable ¢

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl , R
|
= g

OPTIONAL
. 2P 600 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 492 € 1295791210 kg 78
i m®1,23 - kg 93
G7F4+FG1 HIGH POWER 4.901 € ®
Cod. 18703800
213 (Op=== GN 11 EN KW keal/h  Btu/h
35| 7 FG1 ' 530x 325 mmx 3 pos. 600 x 400 mm x 3 pos. 25 85.303
KW || kW ¥ ¥
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition  Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique , R
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung J

/ cm88x79x121h kg 102
e m* 0,84 - kg 112

G7F4P+FG1 MAX-POWER 4.985€ N
Cod. 18703900

717

kW keal/h Btu/h
KW || kW GN 1/1 EN
kzv k\7N 530x325mmx 3 pos. 600 x 400 mm x 3 pos. 32 27514 109.188

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

STANDARD

Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -

Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique NN S
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung J

cm88x79x121h kg 102
% m* 0,84 - kg 112
G/7F4+FG HIGH POWER 5.357¢€ N
Cod. 18704000

7 3,5 con FIAMMA PILOTA
KW || kW GN 2/1 with PILOT FLAME KW keal/h  Btu/h
35 7 530650 mmx 4 pos. ~ avec VEILLEUSE 288 24.763  98.269
kW || kw mic ZUNDFLAMME

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

STANDARD

Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -

Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique N e
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung J

em88x79x121h kg 102
m®0,84 - kg 112

1 ® &
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G7FAP+FG MAX-POWER 2.441€ A
Cod. 18704100

77 con FIAMMA PILOTA

KW | kw GN 2/1 with PILOT FLAME 3'?2 ‘;%a%g 1§;U1/5 2
avec VEILLEUSE Yy h o

o L P30 xBR0mmxpos. - NDFLAMNE

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

STANDARD

Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -

Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique NN SN
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung J

/ cmEBIINLh  kgl02
o m?0,84 - kg 112

G7F4+FE1 HIGH POWER 5.369€ N
Cod. 18704800

7 13,5

; kW  kcal/h  Btu/h
KW || kW GN 1/1
3k\’;v-, k\7N 530 x 325 mm x 3 pos. % CONVECTION 21 18.0%  71.654

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd i
STANDARD 220-240 V~ kW 3
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl N\ @)
I
o

w om8379x121h kg 102
o m? 0,84 - kg 112

G7FA+FE HIGH POWER 3.660 € A
Cod. 18705000 7 35
KW ]| kW GN 2/1 kW  kcal/h  Btu/h
3500 30 650 mm x4 pos. 21 1805% 71654
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd i
STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays « Cuvettes feux en acier inoxydable « 380-415V3N~ kW75
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl
OPTIONAL N Q
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € J o
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 2 305 € ()
% Betriebsthermostat om87Ix12Lh kg 102 N~
m*0,84 - kg 112 o
G/7F6+FG1 HIGH POWER 6.170€ ® 9
Cod. 18705800 — O
WG gy GN 171 EN s en ol S
35( 7 13,5 530x 325 mmx 3 pos. 600 x 400 mm x 3 pos. ' . ' E
KW || kw || kW

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

STANDARD

Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -

Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique <\ o
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung 7|

OPTIONAL
%\‘ 1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € cm129%79x121h kg 126
m*1,23 - kg 141

G7F6P+FG1 MAX-POWER 6.295€ A
Cod. 18705900 A
KW [ kW || kW kW  kcal/h  Btu/h
GN 1/1 EN
kz\, k\7N kzv FG1 530 x 325 mmx 3 pos. 600 x 400 mm x 3 pos. 46 33552 136958

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique T o
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung 7
= fig

OPTIONAL
- 1P DX 1 porta = 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € cm129x79x121h kg 126
o m® 1,23 - kg 141
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MaCros 700

G7F6+FG
Cod. 18706000

HIGH POWER

71351 7
KW | KW | kW
351 7 135
KW | kW | kW

GN 2/1
530 x 650 mm x 4 pos.

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

STANDARD

Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition  Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique

con FIAMMA PILOTA
with PILOT FLAME
avec VEILLEUSE
mic ZUNDFLAMME

four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung

3N
6.658 € &

kW  kcal/h  Btu/h
393 33791  134.097

=] ol

OPTIONAL
% 1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € cm129%x79x121h kg 126
mi1,23 - kg 141

G/F6P+FG MAX-POWER 6.784 € N

Cod. 18706100 A
KW | kw || kW GN 2/1 Sv?{'hﬁﬁ\m#ﬁi\lhgl\ kW kecal/h  Btu/h
71717 530650 mmx 4 pos.  avec VEILLEUSE 498 42.820  169.924
KW _|[ kW || kW mic ZUNDFLAMME

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd

STANDARD

Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique

) A N— K
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung |
OPTIONAL
- 1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € cm129x79x121h kg 126
m*1,23 - kg 141
G7F6+T HIGH POWER 7.326€ A
Cod. 18706200 7 351 7 FIAMMA PILOTA
(11 con
d . kW kecal/h  Btu/h
kW || kKW |[ kW th PILOT FLAME
35 7 35] T [Jl2Kkw|| 1051xS30mmxdpos o vey pusy B35 37403 148428
KW |[ kW || kW T T mic ZUNDFLAMME

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

STANDARD

Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno ¢ Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition  Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique

four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung

NN @
G

/ em12979x121h kg 140
m?1,23 - kg 160
G/F6P+T MAX-POWER 7.457 € &
Cod. 18706300 71717 FIAMMA PILOTA
kW | kw || kw 051 X530 mm x4 Wit PILOT FLAVIE KW keal/h  Btu/h
77107 X3 MMX&P0S.  avec VEILLEUSE 54 46.431  184.255
w || w | kw mic ZUNDFLAMME

Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd

STANDARD

Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique

four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung

= g

o cm129x79x121h kg 140
i m®1,23 - kg 160
G7F6+FE1 HIGH POWER 6.654 € N
Cod. 18706800 s
; kW kecal/h  Btu/h
KW | kW || kW GN 1/1
35| 7 |[3,5 FE1 530 x 325 mm x 3 pos. % CONVECTION 315 27.084  107.482
KW | kW || kW
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz « Gasherd {
STANDARD 220-240 V~ kw3
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable ¢
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl , R
3
OPTIONAL “ ,|
1P DX 1 porta«1doore1portee1Tir 224 € em12979x121h kg 126

m?1,23 - kg 141
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MaCros 700 3

G/F6+FE HIGH POWER 6.965 € N
Cod. 18707000 7 %Mt;» 7
3,57 13,5 gONX 625/01mm x4 pos kW kecal/h  Btu/h
KW || kw || kW : ¥ : 315 27.084  107.482
Cucina a gas * Gas cooker * Fourneau a gaz * Gasherd i
STANDARD ) ‘ o
E?:rl]r:](grlﬁ_f\xlgzl?]|e|ggﬁ : ?ggmflzsr ;ttz?]llburner s trays « Cuvettes feux en acier inoxydable 380-415V3N~ kW75
OPTIONAL
ML 2 termostati di lavoro 2 working thermostat » 2 thermostat de travail « 305 € —I R
2 Betriebsthermostat -

1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 €
1200 . - cm 129x79x121h kg 126
\/ V3/B Volts 220 - 240 3 551 € 123 - kg 141
G7T4P2FM HIGH POWER 4.430€ N
Cod. 18875000

kzv 7 kW keal/h Btu/h
[35] Kw 175 15047  59.712
K

Tuttapiastra a gas * Gas solid top * Plague coup de feu a gaz « Gliihplattenherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox « Stainless steel burner's trays ¢ Cuvettes feux en acier inoxydable

: RN @)
Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl . n A
Gl

OPTIONAL
W 2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 445€ cm8879x121h  kg8h
o m*0,84 - kg 95
G/T4P2F+FG1 HIGH POWER 5.525€ N
Cod. 18875200 .
kKW keal/h Btu/h
LW ] 7 GN 1/1 EN
3k\'l? kw 530x 325 mmx 3 pos. 600 x 400 mm x 3 pos. 21,5 18486 73.361

Tuttapiastra a gas  Gas solid top « Plaque coup de feu a gaz « Gliihplattenherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays - e
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique *I A=
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung — ()
/ m88IXI2Lh  kg122 2
i m? 0,84 - kg 132
(Vg
G/T4P4AFM HIGH POWER 3.745€ ® 9
Cod. 18876000 ]
MM KW keal/h  Biu/h Pt
35| «w |[35] 28 24075 95539 E
K kW

Tuttapiastra a gas * Gas solid top * Plaque coup de feu a gaz « Gliihplattenherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox  Stainless steel burner's trays * Cuvettes feux en acier inoxydable P

Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl *I
- 9

OPTIONAL

\/‘3‘“‘/ 2P 600 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 492 € cm129x79x121h kg 110
i m*1,23 - kg 125
G/T4PAF+FG1 HIGH POWER 6.830 € A
Cod. 18876200 . .
kKW keal/h Btu/h
Lkw | 7 kW GN 1/1 EN
3k\'/Ev-’ kw 3k(l£v-’ 530x325mmx 3 pos. 600 x 400 mmx 3 pos. 32 27514 109.188

Tuttapiastra a gas  Gas solid top * Plaque coup de feu a gaz « Gliihplattenherd

STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition « Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique T o
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung 7
= fig

OPTIONAL
\/ 1P DX 1 porta+ 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € cm12%79x121h kg 146
m*1,23 - kg 161

@ BERTO'S’
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G/TAPAF+FG HIGH POWER 7.296 € A
Cod. 18876600 7 7 FIAMMA PILOTA
con
LKW ]| 7 LKW GN 2/1 with PILOT FLAME KW keal/h  Btu/h
35 W |35 530650 mm x 4 pos. ~ avec VEILLEUSE 358 30782 12214
kW kW mic ZUNDFLAMME
Tuttapiastra a gas * Gas solid top * Plaque coup de feu a gaz « Gliihplattenherd
STANDARD
Bacinelle fuochi inox - Accensione piezoelettrica forno « Stainless steel burner's trays -
Oven's piezoelectric ignition  Cuvettes feux en acier inoxydable - Allumage piézoélectrique N o
four « Brennern-Wannen aus rostfreier Stahl - Backofen Piezoziindung 7|
OPTIONAL —
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € cm129x79x121h kg 146
m® 1,23 - kg 161
G7TPM HIGH POWER 3.930€ ®
Cod. 18862000
10 kW kecal/h  Btu/h
aw | 770x580 mm 10 8598 34121
Tuttapiastra a gas * Gas solid top « Plaque coup de feu a gaz « Gliihplattenherd
OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 445 €
NN\ R
NI
cm8x79x121h kg 88
m° 0,84 - kg 98
G/TP+FG HIGH POWER 3.629€ A
Cod. 18861000 FIAMMA PILOTA
eon kW kecal/h  Btu/h
1 GN 2/1 with PILOT FLAME
101y 770x580mm  FG 530 55/0 i pos,  avec VEILLEUSE 178 15305  60.736
mic ZUNDFLAMME
Tuttapiastra a gas * Gas solid top * Plague coup de feu a gaz « Gliihplattenherd
STANDARD
Accensione piezoelettrica forno « Oven's piezoelectric ignition « Allumage piézoélectrique -
four « Backofen Piezoziindung n A
Gl
cm8x79x121h kg 129
m® 0,84 - kg 139
E7P2B HIGH POWER 1.245¢€
Cod. 18721000
» @ 220mm
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 5,2
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 €
WA‘,&- PG2T700 Piastra in ghisa  Cast iron plate * Plaque en fonte * Gusseisenplatten 113 € — R
NGl
cm 47x79 x62 h kg 24
m?0,23 - kg 27
E7P2M HIGH POWER 1.635€
Cod. 18721500 =
» @ 220mm
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 5,2
1P DX 1 porta« 1 door* 1 porte « 1 Tiir 224 €
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € 7| S
PG2T700 Piastra in ghisa  Cast iron plate « Plaque en fonte * Gusseisenplatten 113 € -
cm47x79 x121 h kg 37
m30,45 - kg 43

1 ]
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MaCros 700 3

E7P4B
Cod. 18722000

HIGH POWER

2,6(2,6
v 1L » @ 220 mm

2,6(2,6
KW |[ kW

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

E7PAM
Cod. 18722500

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551€
PG2T700 Piastra in ghisa * Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € — R
]
cm 88x79 x62 h kg 41
m? 0,43 - kg 47
HIGH POWER
2,626
kW k\vN > Q 220 mm
2,6((2,6
KW || kW

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4
2P 400 2 porte * 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 445 €
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551€ 7| =N
PG2T700 Piastra in ghisa « Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € N—F-
cm88x79x121h kg 59
m® 0,84 - kg 69
E7P6B HIGH POWER

Cod. 18723000

26112626

KW || kW |[ kW » @ 220mm
26]126(26
KW |[ kW || kW

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 156

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €

PG2T700 Piastra in ghisa » Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € f o
NGl

cm129x79x62h kg 58
m? 0,63 - kg 67

E7P6M
Cod. 18723500

HIGH POWER

2,6(26](2,6

aw | )| | > @ 220 mm
2,6(26]2,6
KW kW || kW

MacCros 700

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 15,6
2P 600 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 492 €
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € 7| R
PG2T700 Piastra in ghisa » Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € -
\/‘ cm129x79x121h kg 83
m* 1,23 - kg 98
E7P4+FE1 HIGH POWER
Cod. 18723800 »6lln6
&0y @ 220 mm 200
kW || kW J— 7 GN 1/1
26126 FE1 s ™ CONVECTION

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 13,4

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €

PG2T700 Piastra in ghisa  Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € N— A
Gl

cm88x79x121h kg 83
m? 0,84 - kg 93
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E7P4+FE HIGH POWER
Cod. 18724000 576 )
! 01 p 220 —
a |[w | > @ 220mm FE 7’ GN 2/1
2,626 530 x 650 mm x 4 pos.
KW || kW g ] i
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 17,9
V3/C Volts 220 - 240 3~ 677 €
PG2T700 Piastra in ghisa » Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € fl N
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 2 305 € —
Betriebsthermostat cm88K79x121h kg 100
m* 0,84 - kg 110
E7P6+FE1 HIGH POWER 4.603€
Cod. 18724800 e 7676 5
02,9120y @G 220 mm Ouo
KW | kW || kW 3 GN 1/1
26112626 FEI ' 530 x 325 mm x 3 pos. % CONVECTION
KW | KW || kW S ¥
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 18,6
1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 €
PG2T700  Piastra in ghisa « Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € N—n A
G
/ cm12979x121h kg 115
m®1,23 - kg 130
E7P6+FE HIGH POWER 3.455¢€
Cod. 18725000 e IE e |
2611261126 ) @ 220 mm i pese 6N 21
26(26[26 FE [IZSKWI 530650 mm x4 pos.
KW | kW || kW “ . i
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd
OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 23,1
1P DX 1 porta = 1 door « 1 porte « 1 Tir 224 €
PG2T700 Piastra in ghisa  Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € fl T
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 2 305 € N—F-
- Betriehsthermostat em 129579 X121 h kg 129
m® 1,23 - kg 130
E7PQ2B HIGH POWER 1.342¢€
Cod. 18721100
b 220x220 mm
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 5,2
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 €
p PG2Q700 Piastra in ghisa » Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € N—1 R
cm 47x79 x62 h kg 28
m? 0,23 - kg 31
E7PQ2M HIGH POWER 2.270€
Cod. 18721600
b 220x220 mm
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 5,2
1P DX 1 porta« 1 door* 1 porte « 1 Tiir 224 €
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € 7| S
PG2Q700 Piastra in ghisa  Cast iron plate « Plaque en fonte * Gusseisenplatten 113 € -
cm47x79x121h kg4l

400
538

m?0,45 - kg 46

®
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E7PQ4B HIGH POWER
Cod. 18722100

2,6(2,6
w5 » 220 x 220 mm

2,6(2,6
KW |[ kW

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551€

PG2Q700 Piastra in ghisa * Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € — R
\GSI

cm 88x79 x62 h kg 49
m? 0,43 - kg 55

E7PQ4M HIGH POWER 3.655€
Cod. 18722600

2,6((2,6
| S | P 220 x 220 mm

2,6(2,6
KW |[ kW

!

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 10,4
2P 400 2 porte * 2 doors « 2 portes * 2 Tiiren 445 €
V3/B Volts 220 - 240 3~ N—- R
S o 52
PG2Q700 Piastra in ghisa « Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € N 9
% cm88x79x12Lh kg 67
m? 0,84 - kg 77
E7PQ6M HIGH POWER 5.705€

Cod. 18723600

2,6(12,61[2,6
S 5w 1 s » 220 x 220 mm

2,6((2,6/2,6
KW || kW || kW

{

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 15,6
2P 600 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 492 €
V3/B Volts 220 - 240 3~ N— R
olts 220 - 24 . . 551 € . | k¢
PG2Q700 Piastra in ghisa » Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € — 9
\/ cm129x79x121h kg 95
m*1,23 - kg 115
E7PQ4+FE1 HIGH POWER 5.522€

Cod. 18724300

MacCros 700

261126y 220x 220 mm

KW |[ kW GN 1/1

2,612,6 FE1 530 x 325 mm x 3 pos. % CONVECTION

KW |[ kW

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 13,4

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €

PG2Q700  Piastra in ghisa « Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € N—n A
\GSI

cm88x79x121h kg9l
m? 0,84 - kg 101

E7PQ4+FE HIGH POWER 6.100 €
Cod. 18724500 g
D00
261261 » 220x 220 mm @ aN 211
2,626 FE 530 x 650 mm x 4 pos.
KW || kW g 7
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415V3N~ kW 17,9
V3/C Volts 220 - 240 3~ 677 €
PG2Q700 Piastra in ghisa » Cast iron plate * Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € , R
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 2 305 € J

Betriebsth
etriebsthermostat em 8879121 h kg 106

m*0,84 - kg 116

the best catering equipment
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MaCros 700 3ES

E7PQ6+FE1
Cod. 18725300

1200
cacy

HIGH POWER 7.033€
26126126 » 20x220mm (3 E==®

kW || K kW ) S— GN 1/1

26126126 FEL o (| S o ™ CONVECTION

kW | ki || kw 4 >

{

Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd

OPTIONAL 380-415V3N~ kW 186

1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 €

PG2Q700  Piastra in ghisa  Cast iron plate * Plaque en fonte * Gusseisenplatten 113€ 7|
)

cm129x79x121h kg 129
m*1,23 - kg 144

E7PQ6+FE HIGH POWER
Cod. 18725500 e 76176
D00
26112811261 » 20x220mm  (3) GN 271
2,6(2,612,6 FE [I7.5kW 530 x 650 mm x 4 pos.
KW || kW || kW T v
Cucina elettrica « Electric stove « Fourneau électrique « Elektro-herd i
OPTIONAL 380-415 V3N~ kW 23,1
1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 €
PG2Q700 Piastra in ghisa  Cast iron plate « Plaque en fonte « Gusseisenplatten 113 € *I A
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 2 305 € -
% Betriebsthermostat m129%79x121h kg 143
i m?1,23 - kg 158
E7P2B/VTR INFRARED

Cod. 18730000

400
TSI

b 230x230 mm

Cucina a infrarosso « Infrared stove « Fourneau infrarouge * Infrarotherd i

STANDARD 380-415 V3N~ kW 6,4

Spia di segnalazione del calore residuo « Residual heat signal light  Voyant signalisation du

chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe N\ R
Gl kg

OPTIONAL N—- )

V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 €

cm 47x79 x62 h kg 22
m? 0,23 - kg 25

E7P4B/VTR
Cod. 18732000

INFRARED

b 230x230 mm

Cucina a infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge * Infrarotherd i

STANDARD 380-415V3N~ kW 12,8

Spia di segnalazione del calore residuo * Residual heat signal light  Voyant signalisation du

chaleur residuelle » Resthitze-Warnlampe N\ S
\GSI

OPTIONAL — 9

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €

cm 88x79 x62 h kg 42
m? 0,43 - kg 48

E7P2M/VTR
Cod. 18731500

400
T34

INFRARED 2.385€

b 230x230 mm

Cucina a infrarosso « Infrared stove  Fourneau infrarouge  Infrarotherd i

STANDARD _ _ o - 380-415V3N~ kW64

Spia di segnalazione del calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation du

chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe L o

OPTIONAL j B

V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 €

1P DX 1 porta = 1 door = 1 porte = 1 Tir 224 € cmAanxI9x12lh - kgd2
m? 0,45 - kg 47

1 ® nensany
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MaCros 700 3

E7PAM/VTR INFRARED

Cod. 18732500
O » 230x230 mm

Cucina a infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge « Infrarotherd i

STANDARD 380-415V3N~ kW 12,8

Spia di segnalazione del calore residuo * Residual heat signal light « Voyant signalisation du

chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe 7 o

OPTIONAL Sl 'k‘g'

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €

2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 445€ cm8&79Ixi2lh kg5

m° 0,84 - kg 75

E7P4/VTR+FE1 INFRARED 5.776 €

Cod. 18733800

b 230x230 mm 0=
FE1 JELT N oms ™ CONVECTION

Cucina a infrarosso « Infrared stove  Fourneau infrarouge  Infrarotherd i
STANDARD 380-415V3N~ kW 15,8
Spia di segnalazione del calore residuo « Residual heat signal light  Voyant signalisation du
chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe NN R
= g
OPTIONAL Ne—" 9
W V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € cm8H9NI2h ke85
m° 0,84 - kg 95
E7P4/VTR+FE INFRARED

Cod. 18734000

b 230x230 mm (I p===
FE HH gONXGZS/OImmxllpos.

Cucina a infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge * Infrarotherd i

STANDARD 380-415V3N~ kW 20,3
Spia di segnalazione del calore residuo * Residual heat signal light  Voyant signalisation du

chaleur residuelle « Resthitze-Warnlampe K\ @
I
OPTIONAL me| o
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 2 305 € o
Betriebsthermostat em88x79x121h kg 100 I~
m?0,84 - kg 110 i
E7P2B/IND POWER INDUCTION 9.193€ 9
Cod. 18736500 O
N W b 230x230 mm e
A\ 35
06-20 =
Cucina a induzione - 2 zone cottura - Area quadrata i
2 zones induction cooker - Square area 380-415 V3~ KW 7

Fourneau a induction 2 zones - Surface carrée

W Induktion-herd 2 zones - Quadratisch Flache 7 2
TS J

cm 47x79 x62 h kg 30
m*0,23 - kg 34

E7P4B/IND POWER INDUCTION 17.827€

Cod. 18736700 W » 230x230 mm

Cucina a induzione - 4 zone cottura - Area quadrata i
4 zones induction cooker - Square area 380-415 V3~ KW 14

Fourneau a induction 4 zones - Surface carrée
NN @,
m 7
Gl

Induktion-herd 4 zones - Quadratisch Flache
cm 88x79 x62 h kg 59

m* 0,43 - kg 69

the best catering equipment
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MaCros 700

E7P2M/IND
Cod. 18736000

POWER INDUCTION
b 230x230 mm

Cucina a induzione - 2 zone cottura - Area quadrata
2 zones induction cooker - Square area

Fourneau a induction 2 zones - Surface carrée
Induktion-herd 2 zones - Quadratisch Flache

3 YEAR
GUARANTEE

380-415 V3~ kw7

= R
OPTIONAL J
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € —
\‘1“% em47x79x121h kg 45
m® 0,46 - kg 50
E7P4AM/IND POWER INDUCTION 18.127€

Cod. 18736200

351 » 2304230 mm

Cucina a induzione - 4 zone cottura - Area quadrata
4 zones induction cooker - Square area

Fourneau a induction 4 zones - Surface carrée
Induktion-herd 4 zones - Quadratisch Flache

OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren

380-415 V3~ kw 14

= R
NG
445€
cm88x79x121h  kg70
m° 0,34 - kg 80

E7WOK-B/IND
Cod. 18738500 W

400
538

@ 300 mm

Wok a induzione
Induction Wok
Wok a induction
Induktion-Wok

220-240 V~ kW 3,5

NN R
3
=) fig
cm 47x79 x62 h kg 30
m? 0,23 - kg 34

E7WOK/IND
Cod. 18738000

POWER INDUCTION

@ 300mm

Wok a induzione
Induction Wok
Wok a induction
Induktion-Wok

220-240 V~ kW 3,5

OPTIONAL ’ s
1P DX 1 porta« 1 door* 1 porte« 1 Tir 224 € *I
cm47x79x121h kg 40
m? 0,46 - kg 40
E/TPB HIGH POWER 4.5315€
Cod. 18880000 oo
i e » 740x550 mm
[2.25]12.25
KW || kw

Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura
Electric radiant hotplate - 4 cooking zones
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen

i

380-415 V3N~ kW9

= R

G
cm 88x79 x62 h kg 80
m30,43 - kg 86

BERTO'S"
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MaCros 700 3

E7TPM HIGH POWER
Cod. 18880200

N

25((2,25
i » 740x550 mm

2,25[2,25
KW |[ kW

Ig

Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura i
Electric rq_d|ant hptplatg - 4 cooking zones _ 380-415 V3N~ KW 9
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Gliihplattenherd - 4 Kochzonen

NS .
OPTIONAL j
2P 400 2 porte » 2 doors « 2 portes ¢ 2 Tiiren 445 €
/ cm88x79x121h kg 100
2 m* 0,84 - kg 110
E/TP+FE1 HIGH POWER 6.866 €
Cod. 18880600 o
) b 740%550 mm @ 6N 11
25225 FEL T30 (| o0hsmmmps, CONVECTION
KW || kW < > :
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura i
Electric rqdiant hf)tplatg -4 cooking zones 380-415 V3N~ KW 12
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Glihplattenherd - 4 Kochzonen . ) ®
LI
cm88x79x121h kg 140
m*0,84 - kg 150
E7TP+FE HIGH POWER 6.964€
Cod. 18880400 0251025 )
1291(,69) ) 740x550 \9 211
e o — FE 75w &N 2/1
2,25(2,25 530 x 650 mm x 4 pos.
KW || kW g 3
Tuttapiastra elettrico - 4 zone di cottura i
Electric rqd|ant h9tp|at_e - 4 cooking zones 380-415VaN~ KW 16,5
Plaque mijotage électrique - 4 zones de cuisson
Elektro Glihplattenherd - 4 Kochzonen ) ®
OPTIONAL j dkgb
2TL 2 termostati di lavoro « 2 working thermostat « 2 thermostat de travail « 2 305 € — o
Betriebsthermostat cm88x79x121h kg 140 2
m? 0,84 - kg 150
(Vg
HIGH-TECH 8.990 € 9
Cod. 18843000 Pentola elettrica - riscaldamento indiretto - 55 litri o
Electric boiling pan indirect heating - 55 liters 9°)
Marmite électrique - Chauffage indirect - 55 litres E
Elektro Kochkessel Indirekt Beheizung - 50 Liter i
OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551€ 380-415V3N~ kW9

=’

G

/ mITIINTh kg 95
m?0,97 - kg 115

G7PD HIGH-TECH 7.330€ A
Cod. 18842000

Pentola a gas - Riscaldamento diretto - 50 litri W
Gas boiling pan - Direct heating - 50 liters

Marmite a gaz - Chauffage direct - 50 litres
Gas Kochkessel Direkt Beheizung - 50 Liter

kcal/h Btu/h
15,5 13.327  52.888

o

G

W omIXI9x12Th  kg93
m?0,97 - kg 113

the best catering equipment
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MaCros 700

3 YEAR
GUARANTEE

G7PI HIGH-TECH 9.665 € N
Cod. 18841000 . . L
Pentola a gas - Riscaldamento indiretto - 50 litri W keal/h Btu/h
Gas hoiling pan - Indirect heating - 50 liters 155 13327  52.838
Marmite & gaz - Chauffage indirect - 50 litres ! ’ '
Gas Kochkessel Indirekt Beheizung - 50 Liter
NN R
3
I
% cm97x79x127h kg 118
i m*0,97 - kg 138
E7BR8/1 HIGH-TECH MAXI 6.865 €
Cod. 18822800 Brasiera elettrica - Ribaltabile - Vasca e fondo in inox AISI 304 - 60 litri
Electric tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and bottom - 60 liters
Sauteuse hasculante électrique - Cuve et fond en inox AISI 304 - 60 litres
Elektro Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken un Boden - 60 Liter i
STANDARD
Rubinetto carico acqua « Water fill by tap « Robinet pour remplissage d’eau * 380-415 V3N~ kW9
Wasserarmatur Zulauf
NN\ R
3
NI
W cm88x79x121h  kg1l2
i m® 0,84 - kg 122
G7BR8/1 HIGH-TECH MAXI 6.920€ A
Cod. 18821800 Brasiera a gas - Ribaltabile - Vasca e fondo in inox AISI 304 - 60 litri W keal/h  Btuh
Gas tilting bratt pan - AISI 304 stainless steel tank and hottom - 60 liters 145 12467 49476
Sauteuse hasculante a gaz - Cuve et fond en inox AISI 304 - 60 litres ’ ’ '
Gas Kippbratpfanne - Rostfreierstahl AISI 304 Becken un Boden - 60 Liter
STANDARD
Rubinetto carico acqua « Water fill by tap « Robinet pour remplissage d’eau
Wasserarmatur Zulauf
NN R
n =
i
cm8x79x121h kg 99
m* 0,84 - kg 109
G/FL4B MULTIPAN 2315€ A
Cod. 18301000 Fry Top a gas - Piastra liscia
Gas Fry Top - Smooth plate lg\g k5c 3|3/2h ZBst u5{12
Grillade a gaz - Plaque lisse ! ' '
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 281 €
Teflonpfropfen
W N—r R
534" 3
NGl
cm 47x79 x62 h kg 38
m? 0,23 - kg 46
G7FR4B MULTIPAN 2.448¢€ ®
Cod. 18303000 _ .
Fry Top a gas - Piastra rigata W keal/h  Btu/h
Gas Fry Top - Grooved plate
Grillade a gaz - Plaque nervurée 63 532 23,583
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
RN )
n =
3
(]
cm 47x79 x62 h kg 38
m*0,23 - kg 46

BERTO'S"
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MaCros 700

3 YEAR
GUARANTEE

G/FL4B/CR HARD CHROME 3.036€ A
Cod. 18306100 o
Fry Top a gas - Piastra liscia cromata W keal/h Btu/h
Gas Fry Top - Chromium smooth plate 69 593 23513
Grillade a gaz - Plaque lisse chromée ! ’ '
Gas Bratplatte - Glatt verchromt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
NN R
400 N =
cm 47x79 x62 h kg 38
m? 0,23 - kg 46
G7FLAM MULTIPAN 2.550€ ®
Cod. 18301500 .
Fry Top a gas - Piastra liscia W keal/h  Btuh
Gas Fry Top - Smooth plate
Grillade a gaz - Plaque lisse B L
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € 7 @)
=)
cm47x79x121h kg 50
m?® 0,45 - kg 61
G7FR4M MULTIPAN 2.525€ A
Cod. 18303500 Fry Top a gas - Piastra rigata
) kW kecal/h  Btu/h
Gas Fry Top - Grooved plate
Grillade a gaz - Plague nervurée G kel AR
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
1P DX 1 porta« 1 door« 1 porte « 1 Tiir 224 € 7| @)
) kg
— (@)
emATKI9XI2Lh kg 50 2
\ m? 0,45 - kg 61 7
G7FLAM/CR HARD CHROME 3.425€ ® 9
Cod. 18306600 Fry Top a gas - Piastra liscia cromata o
. kW kecal/h  Btu/h (qo]
Gas Fry Top - Chromium smooth plate 69 5932 93 543
Grillade a gaz - Plague lisse chromée ’ ’ ' E
Gas Bratplatte - Glatt verchromt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
1P DX 1 porta » 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € , R
] (kg
- 9
em47x79x121h kg 50
NPT ERN m?0,45 - kg 61
G/FL8B-2 MULTIPAN 3.975€ A
Cod. 18302000 Fry Top a gas - Piastra liscia
- kW kecal/h  Btu/h
Gas Fry Top - Smooth plate 138 11865  47.087
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
NN 2
0 n =
cm 88x79 x62 h kg 70
m? 0,43 - kg 83

®
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MaCros 700

G7FR8B-2
Cod. 18304000

MULTIPAN 3.958€

Fry Top a gas - Piastra rigata

®

3 YEAR
GUARANTEE

@as Fry Top - Grooved plate KW keal/h  Btu/h
) R . 138 11.865  47.087
Grillade a gaz - Plague nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
NN R
3
=) fig
cm 88x79 x62 h kg 70
m? 0,43 - kg 83
G7FM8B-2 MULTIPAN 3.6/9€ ®
Cod. 18305000 _ - .
Fry Top a gas - Piastra ¥ liscia e 15 rigata
kW kecal/h  Btu/h
Gas Fry Top - ¥ smooth and %5 grooved plate 138 11865  47.087
Grillade a gaz - Plaque % lisse et Y5 nervurée ’ ’ ’
Gas Bratplatte - 15 Glatt und Y5 Gerillt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
NN\ R
NI
cm 88x79 x62 h kg 70
m? 0,43 - kg 83
G7/FL8B-2/CR HARD CHROME 4.595€ A
Cod. 18307100 .
Fry Top a gas - Piastra liscia cromata
. kW kecal/h  Btu/h
Gas Fry Top - Chromium smooth plate
) N . . 138 11.865  47.087
Grillade a gaz - Plaque lisse chromée
Gas Bratplatte - Glatt verchromt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
NN R
n =
NGl
cm 88x79 x62 h kg 70
m? 0,43 - kg 83
G7FL8M-2 MULTIPAN 3.899€ A
Cod. 18302500 Fry Top a gas - Piastra liscia
Gays Fry Top - Smooth plate S beell B
) s ; 138 11.865  47.087
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval < Oval 281 €
Teflonpfropfen
2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 445 € N @)
3
=) fig
cm88x79x121h kg 88
m* 0,84 - kg 104
G7FR8M-2 MULTIPAN 4.281€ ®
Cod. 18304500 T biastra rigat
Gas Fy Top - Grooved plte. W feal/h - Buw/h
S Iy 1o - pate 138 11865  47.087
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
2P 400 2 porte « 2 doors 2 portes + 2 Tiiren 445 € N\ R
=) fig
cm88x79x121h kg 88

m? 0,84 - kg 104

1 ® nensany
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MaCros 700 3

G7FM8M-2 MULTIPAN 3.585¢€ N
Cod. 18305500 _ o .
Fry Top a gas - Piastra 1 liscia e 15 rigata

kW kecal/h  Btu/h
Gas Fry Top - ¥, smooth and %5 grooved plate 138 11865  47.087
Grillade a gaz - Plaque 5 lisse et ¥ nervurée ! ’ '
Gas Bratplatte - ¥ Glatt und %5 Gerillt

OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
2P 400 2 porte « 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren 445 € N @)
=) fig

/ cm88x79x121h kg 88
o m* 0,84 - kg 104
G7/FL8M-2/CR HARD CHROME 5.335€ N

Cod. 18307600

Fry Top a gas - Piastra liscia cromata
Gas Fry Top - Chromium smooth plate
Grillade a gaz - Plaque lisse chromée
Gas Bratplatte - Glatt verchromt

kKW keal/h Btu/h
13,8 11.865  47.087

OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 €
Teflonpfropfen
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 445 € 7 o
3
=)

/ cm8879x12Lh kg8
m? 0,84 - kg 104
E7FLABP POWERED MULTIPAN 2.070€
Cod. 18401100

Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt i
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW 4,8
Teflonpfropfen
% V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € 7 @
3
e
mAnT9x62h  kg37 2
m?0,23 - kg 40 i
E7FR4BP POWERED MULTIPAN 2.211€ 9
Cod. 18403100 Fry Top elettrico - Piastra rigata o
Electric Fry Top - Grooved plate 9°)
Grillade électrique - Plague nervurée E
Elektro-Bratplatte - Gerillt i
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW43
Teflonpfropfen
% V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € N @
B &

cm 47x79 x62 h kg 37
m*0,23 - kg 40

E7FL4BP/CR POWERED HARD CHROME 2.595€
Cod. 18406200

Fry Top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry Top - Chromium smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée

Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt i
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW43
Teflonpfropfen
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338€ NN G
=) fig
N—F- g
cm 47x79 x62 h kg 37
m?0,23 - kg 40
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MaCros 700 3ES

E7FLAMP POWERED MULTIPAN 2.525€
Cod. 18401600

Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt i

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW 4,8

Teflonpfropfen

1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte 1 Tiir 224 € N\

Vi/A  Volts220- 2403~ 338¢€ ,| kg
M cm47x79x121h  kg48

m® 0,45 - kg 53
E7FRAMP POWERED MULTIPAN 2.590€

Cod. 18403600 Fry Top elettrico - Piastra rigata

Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt i

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW48

Teflonpfropfen

1P DX 1 porta » 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € NN

V3/A Volts 220 - 240 3~ 338¢€ ,| kg
cm47x79x121h  kg48
m®0,45 - kg 53

E7FLAMP/CR POWERED HARD CHROME 3.335€

Cod. 18406700

Fry Top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry Top - Chromium smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée

Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt i

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW43

Teflonpfropfen

1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte = 1 Tiir 224 € N\

Vi/A  Volts220- 2403~ 338¢€ ,l kg
W cm47x79x121h kg4

S5 m° 0,45 - kg 53
E7FL8BP-2 POWERED MULTIPAN 3.102¢€

Cod. 18402100

Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt i
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW96

Teflonpfropfen

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551€ ,
m] i

cm 88x79 x62 h kg 71
m? 0,43 - kg 77

E7FR8BP-2 POWERED MULTIPAN 3.484¢€

Cod. 18404100 Fry Top elettrico - Piastra rigata

Electric Fry Top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt i
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW 9,6

Teflonpfropfen

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € ,
o) [

cm 88x79 x62 h kg 71
m? 0,43 - kg 77
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E7FM8BP-2 POWERED MULTIPAN 3.206 €
Cod. 18405100

Fry Top elettrico - Piastra 15 liscia e 15 rigata
Electric Fry Top - ¥ smooth and Y grooved plate
Grillade électrique - Plaque Y4 lisse et ¥ nervurée

Elektro-Bratplatte - ¥ Glatt und ¥ Gerillt i

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW96

Teflonpfropfen
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € N\ el
G
cm 88x79 x62 h kg 71
m? 0,43 - kg 77
E7FL8BP-2/CR POWERED HARD CHROME 4.325¢€

Cod. 18407200

Fry Top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry Top - Chromium smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromé

Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt i
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW 9,6

/ Teflonpfropfen
20, V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € N Q
= g
N—F- g
cm 88x79 x62 h kg 71
m*0,43 - kg 77

E7FLSMP-2 POWERED MULTIPAN 3.655€
Cod. 18402600

Fry Top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry Top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt i
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW 9,6
Teflonpfropfen
2P 400 2 porte « 2 doors » 2 portes * 2 Tiiren 445 € N\ @)
V3/B Volts 220 - 2403~ 551 € J o
cm88T9XI2Lh kg8 2
m? 0,84 - kg 97
(Vg
E7FR8MP-2 POWERED MULTIPAN 3.850€ 9
Cod. 18404600 Fry Top elettrico - Piastra rigata o
Electric Fry Top - Grooved plate 9°)
Grillade électrique - Plague nervurée E
Elektro-Bratplatte - Gerillt i
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW96
Teflonpfropfen
2P 400 2 porte * 2 doors 2 portes « 2 Tiiren 445 € N\ @)
V3/B Volts 220 - 240 3~ h51€ ,I
/ om8379x12Lh kg 87
m® 0,84 - kg 97
E7FM38MP-2 POWERED MULTIPAN 3.815€

Cod. 18405600

Fry Top elettrico - Piastra 4 liscia e %5 rigata
Electric Fry Top - ¥, smooth and Y grooved plate
Grillade électrique - Plaque Y4 lisse et %5 nervurée

Elektro-Bratplatte - %5 Glatt und Y Gerillt i

OPTIONAL

TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415V3N~ kW 9,6
Teflonpfropfen

2P 400 2 porte = 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 445 € NN R

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551¢€ ,|

cm8x79x121h kg 87
m? 0,84 - kg 97
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E7FL8MP-2/CR POWERED HARD CHROME
Cod. 18407700

Fry Top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry Top - Chromium smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée

Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt i
OPTIONAL
TPTO Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 281 € 380-415 V3N~ kW 9,6
Teflonpfropfen
2P 400 2 porte * 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 445 € N\ >
3
Vi/B  Volts220- 2403~ 551 € ,|
W cm8sx79xI2lh kg 87
v m? 0,84 - kg 97
G7WG40M WATER GRILL 3.250€ ®

Cod. 18070500

Griglia a gas con acqua su mobile
Standing gas water grill

Grille a gaz avec d'eau sur placard
Stand-gas Wassergrill

STANDARD
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -

kW kecal/h  Btu/h
9 7.738 30.709

Gerillt spachtel fiir gas Grill N R
OPTIONAL __ ,|
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € a2 h  kgds
m®0,45 - kg 56
G7WG80M WATER GRILL 5.049€ A

Cod. 18130500

Griglia a gas con acqua su mobile
Standing gas water grill

Grille a gaz avec d'eau sur placard
Stand-gas Wassergrill

STANDARD
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill  Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -

kW  kcal/h  Btu/h
18 15477  61.418

Gerillt spachtel fiir gas Grill R\ R
OPTIONAL ) J
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiren 445 € neBI9x2h kg5
m® 0,84 - kg 96
E7CG40B ELECTRIC GRILL

Cod. 18155000

Griglia elettrica da banco

Electric grill
03.‘2“‘\% Grille électrique
Elektro grill i
STANDARD
Spatola rigata » Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415 V3N~ kW 4,08
OPTIONAL
NN )
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338€ n e
NGl
cm 47x79 x62 h kg 40
m*0,23 - kg 45
E7CG40M ELECTRIC GRILL

Griglia elettrica con mobile
Standing electric grill

Cod. 18155100 W
03-2“‘\8 Grille électrique sur placard

Stand-elektro grill - Offener Unterbau i
STANDARD
Spatola rigata « Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415 V3N~ kW 4,08
OPTIONAL
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338€ 7| o
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 € F
W cm47x79x121h kg 49
m° 0,45 - kg 54
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E7CG80B ELECTRIC GRILL
Cod. 18155500

EW Griglia elettrica da banco
® Electric grill
03-?_“'\ Grille électrique
Elektro grill i
STANDARD
Spatola rigata « Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415V3N~ kW 8,16

OPTIONAL .

% V3/B Volts 220 - 240 3~ 951€ *| ﬁ
;3\ g I~ kg

cm 88x79 x62 h kg 75
m? 0,43 - kg 85

E7CG80OM ELECTRIC GRILL
Cod. 18155600 W

Griglia elettrica con mobile
Standing electric grill

03-20‘\8 Grille électrique sur placard

Stand-elektro grill - Offener Unterbau i
STANDARD
Spatola rigata « Grooved scraper « Raclette nervurée « Gerillt spachel 380-415V3N~ kW 8,16
OPTIONAL
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 € 7| S
2P 400 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 445 € N—-
e cm8B7IxI2lh kg9
) me 0,84 - kg 102
PLG40B/G COMFORT POWER 2.967 € ®
Cod. 18050100 riglia pietralayi dab
s s T
69 5932 23.543

Grille pierre de lave a gaz
Gas Lavasteingrill

STANDARD
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill < Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -

\m N Gerillt spachtel fiir gas Grill NN Q.
& 3
J

Cod. 18050600

Griglia pietralavica a gas con mobile
Standing gas lava char grill - Open stand
Grille pierre de lave & gaz sur placard
Stand-gas Lavasteingrill - Offener Unterbau

STANDARD

Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper

for gas grill « Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -

Gerillt spachtel fiir gas Grill @)

NN
OPTIONAL ,|

kKW kecal/h  Btu/h
69 5932 23.543

S

VT ™

PLGAOM /G COMFORT POWER 31526 0 O
o

9°)

=

w 1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 20€ oo o e
0,45 - kg 59
PLG80B/G COMFORT POWER 4.061€ N
Cod. 18110100 T dab

riglia pietralavica a gas da banco W kb Bt/

Gas lava char grill
Grille pierre de lave a gaz
Gas Lavasteingrill

STANDARD
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas * Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill  Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille 4 gaz « Gusseisen Rost -

% Gerillt spachtel fiir gas Grill , R
(]

cm 88x79 x62 h kg 68
m? 0,43 - kg 81

138 11.865  47.087
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3 YEAR
GUARANTEE

PLG80OM/G COMFORT POWER 4.266 € A
Cod. 18110600 o , .
Griglia pietralavica a gas con mohile W keal/h  Btu/h
Standing gas lava char grill - Open stand
Grille pierre de lave & gaz sur placard LEg ity Al
Stand-gas Lavasteingrill - Offener Unterbau
STANDARD
Griglia in ghisa - Spatola rigata per griglia a gas « Cast iron grill - Grooved scrarper
for gas grill < Grille en fonte - Raclette nervurée pour grille a gaz « Gusseisen Rost -
Gerillt spachtel fiir gas Grill N (@)
OPTIONAL ,|
2P 400 2 porte 2 doors « 2 portes 2 Tii
porte oors * 2 portes liren 445 € mBOXI2h  ke83
m® 0,84 - kg 96
CPG40E PASTA ITALY 3.274€ ®
Cod. 18180000 Cuocipasta a gas - Vasca inox 15/10 AISI 316 - 30 litri W keal/h  Btuh
Gas pasta cooker - Stainless steel tank 15/10 AISI 316 - 30 liters 10 8508 34um
Cuiseur a pates a gaz - Cuve en acier inox 15/10 AISI 316 - 30 litres ’ '
Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl 15/10 AISI 316 - 30 Liter
CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS * SANS PANIERS « OHNE KORBE
NN )
=l g
W cm47x79x121h  kg49
Al m® 0,45 - kg 60
CPGS80E PASTA ITALY 2.819€ A
Cod. 18210000 Cuocipasta a gas - Vasca inox 15/10 AlSI 316 - 30430 litri W keal/h Btu/h
Gas pasta cooker - Stainless steel tank 15/10 AISI 316 - 30+30 liters 2 20636  81.891
Cuiseur a pates a gaz - Cuve en acier inox 15/10 AISI 316 - 30+30 litres ’ '
Gas Nudelkocher - Becken Edelstahl 15/10 AISI 316 - 30430 Liter
CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS * SANS PANIERS « OHNE KORBE
NN @
_
3
=) fig
cm 86x108x125h kg 94
m*1,16 - kg 108
CPE40 PASTA ITALY
Cod. 18230000 Cuocipasta elettrico - Vasca inox 15/10 AISI 316 - 30 litri
Electric pasta cooker - Stainless steel tank 15/10 AISI 316 - 30 liters
Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox 15/10 AISI 316 - 30 litres
Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl 15/10 AISI 316 - 30 Liter i
CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS « SANS PANIERS « OHNE KORBE
380-415 V3N~ kW 8
NN\ )
3
=) fig
W cm47x79x121h  kg49
m® 0,45 - kg 54
GL7+7M TURBO 4.360 € N
Cod. 17250500 o o . "
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 747 litri W keal/Zh Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 747 liters 92 7910 31u391
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 7+7 litres ’ ' ’
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 7+7 Liter
STANDARD
2 zone di cottura indipendenti « 2 indipendent cooking zones « 2 zones de cuisson indépen-
dantes « 2 Unabhangigen Kochzonen
NN @
_
=) fig
cm47x79x121h  kg45

400
534

m® 0,45 - kg 50
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3 YEAR
GUARANTEE

GL10B TURBO 2.395€ A
Cod. 17335000 o S . L
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 10 litri
€ R i kW kecal/h  Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10 liters
. X o . 69 5932 23.543
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10 Liter
OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 200 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
]
cm 47x79 x62 h kg 24
m?0,23 - kg 27
GL10M TURBO 2.975¢€ N
Cod. 17380000 —_ o . "y
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 10 litri
¢ e . kW kecal/h  Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10 liters
. R o . 69 5932 23.543
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10 Liter
OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 200 €
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
NN R
n =
Gl
W cm47x79x121h kg 39
o m®0,45 - kg 44
GL10+10B TURBO 4.260€ N
Cod. 17355000 o o . ",
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 10+10 litri
¢ R ! kW kecal/h  Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10+10 liters 138 11865  47.087
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 10+10 litres ’ ’ ’
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10+10 Liter
OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 200 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
C4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 400 € 7 @)
iers « Modell mit 4 Halbkorb 3
paniers ¢ Modell mit 4 Halbkdrben J o
cm8BT9X62h kg4l 2
m? 0,43 - kg 47 i
GL10+10M TURBO 3.170€ ® 9
Cod. 17400000 _— R . o
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 10+10 litri
€ R ! kW kecal/h  Btu/h (qo]
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 10+10 liters 138 11865  47.087
Friteuse & gaz - Allumage piézo - 10 litres ’ : ’ E
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 10+10 Liter
OPTIONAL
C2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 200 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
C4/10 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets « Modele avec 4 demi- 400 € N\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben J
cm8x79x121h kg 56
m? 0,84 - kg 66
GL15M TURBO 3.933€ ®
Cod. 17420000 e - o
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 15 litri
¢ R i kW kecal/h  Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 15 liters
. R o . 127 10919 43334
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 15 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 15 Liter
OPTIONAL
C2/15 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 200 €
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
RN @)
n =
NGl
cm47x79x121h kg 4b
m? 0,45 - kg 50
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GL15+15M
Cod. 17440000

3 YEAR
GUARANTEE

TURBO 6.177 € &
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 15+15 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 15+15 liters 2k5V\£1 l;iaégg

Friteuse & gaz - Allumage piézo - 15+15 litres

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 15+15 Liter

OPTIONAL

C2/15 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 200 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

C4/15 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets « Modele avec 4 demi- 400 € NN
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben J

—

Btu/h
86.668

&

/ cm88x79x121h kg 60
m? 0,84 - kg 70
GL18MI-E INDIRECT GAS FRY 3.231€ ®
Cod. 17560001 — . o
Friggitrice a gas - Comandi elettronici - 18 litri W keal/h  Btuh
Gas fryer - Electronic controls - 18 liters
. R . ; ) 14 12037  47.769
Friteuse a gaz - Commandes électroniques - 18 litres
Gas Fritteuse - Elektronische Steuerung - 18 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique « Elektrozundung 220-240V~ W
OPTIONAL .
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 216 € *l
paniers  Modell mit 2 Halbkorben . kg
\y cm47x79x121h kg 47
= m®0,45 - kg 52
GL18MI INDIRECT GAS FRY 4.533€ A
Cod. 17560000 o , . ",
Friggitrice a gas - Accensione elettrica - 18 litri W keal/h  Btu/h
Gas fryer - Electric ignition - 18 liters
. X o . 14 12037  47.769
Friteuse a gaz - Allumage électrique - 18 litres
Gas Fritteuse - Elektroziindung - 18 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica » Electric ignition « Allumage électrique » Elektrozundung 220-240V~ w6
OPTIONAL
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 216 € *l
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben Ne—" kg
cm47x79x121h kg 47
W me 0,45 - kg 52
GL18+18MI-E INDIRECT GAS FRY 9.178¢€ A
Cod. 17580001 Friggitrice a gas - Comandi elettronici - 18+18 litri
Gas fryer - Electronic controls - 18+18 liters kW keal/h  Btu/h
Friteuse a gaz - Commandes électroniques - 18+18 litres 28 24075 95.539
Gas Fritteuse - Elektronische Steuerung - 18+18 Liter i
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique « Elektrozundung 290-240 V~ W6
OPTIONAL
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modeéle avec 2 demi- 216 € N\
paniers * Modell mit 2 Halbkdrben J kg
1C4/18 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets « Modele avec 4 demi- 433 —
% paniers « Modell mit 4 Halbkorben cm8879x12Lh kg 63
’ m?0,84 - kg 73
GL18+18MlI INDIRECT GAS FRY 7.831€ ®
Cod. 17580000 Friggitrice a gas - Accensione elettrica - 18+18 litri
@as fryer - Electric ignition - 18+18 liters kW keal/h  Btu/h
Friteuse a gaz - Allumage électrique - 18+18 litres 28 24075 95.539
Gas Fritteuse - Elektroziindung - 18+18 Liter {
STANDARD
Accensione elettrica « Electric ignition « Allumage électrique  Elektrozundung 290-240 V~ W6
OPTIONAL
1C2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 216 € 7
paniers  Modell mit 2 Halbkorben ,l kg
1C4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 433 €
paniers « Modell mit 4 Halbkérben cm8879x121h kg 63
m*0,84 - kg 73
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GL20M TURBO 3.661€ A
Cod. 17460000 o S . L
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 20 litri W keal/h Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 20 liters
. X o . 16,5 14.187  56.300
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 20 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 20 Liter
OPTIONAL
C2/20 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 216 €
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
NS R
=) fig
w cm47x79x121h  kg47
S m° 0,45 - kg 52
GL20+20M TURBO 6.450€ ®
Cod. 17480000 —_ o . L
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 20420 litri W keal/h  Btuh
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 20420 liters 33 28374 112.600
Friteuse a gaz - Allumage piézo - 20+20 litres ’ ’
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 20+20 Liter
OPTIONAL
C2/20 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 216 €
paniers * Modell mit 2 Halbkdrben
C4/20 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 433 € R\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkérben J
cm88x79x121h  kg63
m*0,84 - kg 73
E7F10-4B TURBO 2413¢€
Cod. 18501000 Friggitrice elettrica - 10 litri
Electric fryer - 10 liters
Friteuse électrique - 10 litres
Elektro Fritteuse - 10 Liter i
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 200€ 380-415V3~ kW 6
\ﬁ/,,/l paniers « Modell mit 2 Halbkérben
400 V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € N @
3
=1 g
cm 47x79 x62 h kg 22
m?0,23 - kg 25
E7F10-4BS TURBO - HIGH POWER 2.450€
Cod. 18503000 Friggitrice elettrica - Potenziata - 10 litri
Electric fryer - Powered version - 10 liters
Friteuse électrique - Modeéle performante - 10 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 10 Liter i
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 200€ 380-415V3~ kW 9
w paniers « Modell mit 2 Halbkérben
15304
NN ®
B &
cm 47x79 x62 h kg 22
m?0,23 - kg 25
E7F10-4M TURBO 2.985€
Cod. 18501500 Friggitrice elettrica - 10 litri
Electric fryer - 10 liters
Friteuse électrique - 10 litres
Elektro Fritteuse - 10 Liter i
OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 200 € 380-415V3~ kW 6
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € 7 @
I
cm47x79x121h  kg39
m? 0,45 - kg 44
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E7F10-4MS
Cod. 18503500

TURBO - HIGH POWER

Friggitrice elettrica - Potenziata - 10 litri

Electric fryer - Powered version - 10 liters

Friteuse électrique - Modgle performante - 10 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 10 Liter

3 YEAR
GUARANTEE

OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 200€ 380-415V3~ kW 9
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € 7
3
LGl kg
\&\ em47x79x121h kg 39
I m? 0,45 - kg 44
E7F10-8B TURBO 4.262€

Cod. 18502000

Friggitrice elettrica - 10 + 10 litri
Electric fryer - 10+10 liters
Friteuse électrique - 10+10 litres
Elektro Fritteuse - 10 Liter

i

OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 200€ 380-415V3~ kW 12
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 400 € N\
paniers « Modell mit 4 Halbkérben | Ek%
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €
cm 88x79 x62 h kg 39
m®0,43 - kg 45
E7F10-8BS TURBO - HIGH POWER 4.304€

Cod. 18504000

Friggitrice elettrica - Potenziata - 10410 litri

Electric fryer - Powered version - 10+10 liters

Friteuse électrique - Modeéle performante - 10+10 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 10+10 Liter

!

OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 200 € 380-415V3~ kW 18
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 400 € N
paniers « Modell mit 4 Halbkérben J kg
cm 88x79 x62 h kg 39
m? 0,43 - kg 45
E7F10-8M TURBO 3.113€

Cod. 18502500

Friggitrice elettrica - 10+10 litri
Electric fryer - 10+10 liters
Friteuse électrique - 10+10 litres
Elektro Fritteuse - 10 Liter

!

OPTIONAL
CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 200 € 380-415V3~ kW 12
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets « Modele avec 4 demi- 400 € N
paniers * Modell mit 4 Halbkdrben J @
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551¢€ —
cm88x79x121h  kg63
m*0,84 - kg 73
E7F10-8MS TURBO - HIGH POWER 3.120€

Cod. 18504500

Friggitrice elettrica - Potenziata - 10410 litri

Electric fryer - Powered version - 10+10 liters

Friteuse électrique - Modele performante - 10+10 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 10+10 Liter

OPTIONAL

CE2/10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets * Modele avec 2 demi-
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben

CE4/10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi-
paniers « Modell mit 4 Halbkérben

V3/B Volts 220 - 240 3~

200€ 380-415V3~ kw18

400 € N\
=) e
551¢€

cm88x79x121h kg 63
m*0,84 - kg 73
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3 YEAR
GUARANTEE

E7F18-4M TURBO 3.834€
Cod. 18505500 Friggitrice elettrica - 18 litri
Electric fryer - 18 liters
Friteuse électrique - 18 litres
Elektro Fritteuse - 18 Liter i
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 216 € 380-415V3N~ kW 13,5
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € 7 @
] fkg
W cm47x79x121h kg 50
m° 0,45 - kg 55
E7F18-4MEL TURBO 4.390€
Cod. 18505200 Friggitrice elettrica - Comandi elettronici - 18 litri
Electric fryer - Electronic controls - 18 liters
Friteuse électrique - Commandes électroniques - 18 litres
Elektro Fritteuse - Elektronische Steuerung - 18 Liter i
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 216 € 380-415V3N~ kW 13,5
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € 7 Q
3
"l
Q cm47x79x121h kg 50
o m® 0,45 - kg 55
E7F18-4MS TURBO - HIGH POWER 3.949€
Cod. 18505600 Friggitrice elettrica - Potenziata - 18 litri
Electric fryer - Powered version - 18 liters
Friteuse électrique - Modeéle performante - 18 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 18 Liter i
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 216 € 380-415V3N~ kW 18
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € 7 @
3
I
NN emATKI9XI2Lh kg 50 2
m? 0,45 - kg 55 i
E7F18-4MSEL TURBO - HIGH POWER 4.653€ 9
Cod. 18505400 Friggitrice elettrica - Comandi elettronici - potenziata - 18 litri o
Electric fryer - Electronic controls - powered version - 18 liters 9°)
Friteuse électrique - Commandes électroniques - Modele performante - 18 litres E
Elektro Fritteuse - Elektronische Steuerung - Verstarke Modell - 18 Liter i
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 216 € 380-415V3N~ kW 18
paniers « Modell mit 2 Halbkérben
V3/A Volts 220 - 240 3~ 338 € 7 @
| [k
- 9
cm47x79x121h kg 50
m? 0,45 - kg 55
E7F18-8M TURBO 6.547€
Cod. 18506500 Friggitrice elettrica - 18+18 litri @
Electric fryer - 18+18 liters
Friteuse électrique - 18+18 litres
Elektro Fritteuse - 18+18 Liter i
OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 216 € 380-415V3N~ kW 13,5x 2
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben
CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 433 € R\ @)
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben J
V3/B Volts 220 - 240 3~

800
37

cm8x79x121h kg 80
m? 0,84 - kg 90
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E7F18-8MEL TURBO 7.962 €
Cod. 18506200

Friggitrice elettrica - Comandi elettronici - 18+18 litri

Electric fryer - Electronic controls - 18+18 liters

Friteuse électrique - Commandes électroniques - 18+18 litres
Elektro Fritteuse - Elektronische Steuerung - 18+18 Liter i

OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 216 € 380-415V3N~ kW 13,5x 2
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets « Modele avec 4 demi- 433 € 7
3
) [ig

paniers « Modell mit 4 Halbkorben
V3/B Volts 220 - 240 3~ 551¢€
cm8x79x121h kg 80
m® 0,84 - kg 90

E7F18-8MS TURBO - HIGH POWER 6.755€
Cod. 18506600

Friggitrice elettrica - Potenziata - 18 + 18 litri
Electric fryer - Powered version - 18+18 liters
Friteuse électrique - Modele performante - 18+18 litres
Elektro Fritteuse - Verstarke Modell - 18+18 Liter i

OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 216 € 380-415V3N~ kW 18x2
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 433 € 7|
m3 Kk
= )

paniers « Modell mit 4 Halbkérben

V3/B Volts 220 - 240 3~ 551 €
W cm8879x12Lh kg 80
m? 0,34 - kg 90
E7F18-8MSEL TURBO - HIGH POWER 8.181€

Cod. 18506400

Friggitrice elettrica - Comandi elettronici - potenziata - 18+18 litri
Electric fryer - Electronic controls - Powered version - 18+18 liters
Friteuse électrique - Commandes électroniques - Modele performante - 18+18 litres
Elektro Fritteuse - Elektronische Steuerung - Verstarke Modelll - 18+18 Liter i

OPTIONAL
CE2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 216 € 380-415V3N~ kW 18x2
paniers « Modell mit 2 Halbkérben

CE4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 433 € N
—l kg

paniers « Modell mit 4 Halbkérben
V3/B Volts 220 - 240 3~
cm88x79x121h kg 80
m? 0,84 - kg 90

E7SP-4B CONSTANT
Cod. 18803000

Scaldavivande elettrico da banco
Counter top electric food warmer
Rechaud électrique

Tisch-Elektro-Warmhalter i

220240V~ KW1,1

N ]@

cm 47x79 x62 h kg 19
m?0,23 - kg 22

E7SP-4M CONSTANT
Cod. 18803500

Scaldavivande elettrico con mobile
Electric food warmer - Open stand
Rechaud électrique sur placard

Elektro-Warmhalter - Offener Unterbau i

OPTIONAL
1P DX 1 portae1doore«1portee1Tir 224 €  220-240V~ kw 1,1

=) e

cm47x79x121h kg 30
m° 0,45 - kg 35

| ® Tamvensany
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E7BM4B
Cod. 18801000

CONSTANT

Bagnomaria elettrico da banco - 1x 1/1 GN
Counter top electric bain-marie - 1x 1/1 GN
Bain-marie électrique - 1x 1/1 GN
Tisch-Elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN

3 YEAR
GUARANTEE

220-240 V~ kW 1,2

N R

G
cm 47x79 x62 h kg 17
m®0,23 - kg 20

E7BM4M
Cod. 18801500

CONSTANT

Bagnomaria elettrico con mobile - 1x 1/1 GN
Electric bain-marie - 1x 1/1 GN - Open stand
Bain-marie électrique sur placard - 1x 1/1 GN
Elektro-Wasserbad - 1x 1/1 GN - Offener Unterbau

OPTIONAL
1P DX 1 porta 1 door « 1 porte « 1 Tir 224 €  220-240V~ kW 1,2
NN R
n =
Gl
cm47x79x121h kg 28
m® 0,45 - kg 33
E7BM3B CONSTANT

Cod. 18802000

Bagnomaria elettrico da hanco - 2x 1/1 GN

Counter top electric bain-marie - 2x 1/1 GN
Bain-marie électrique - 2x 1/1 GN
Tisch-Elektro-Wasserbad - 2x 1/1 GN - Getrennthecken

220-240 V~ kw 2,4
NN R
3
=1 g
cm 88x79 x62 h kg 28
m? 0,43 - kg 34

E7BM38M
Cod. 18802500

CONSTANT

Bagnomaria elettrico con mobile - 2x 1/1 GN

Electric bain-marie - 2x 1/1 GN - Open stand

Bain-marie électrique sur placard - 2x 1/1 GN

Elektro-Wasserbad - 2x 1/1 GN - Getrenntbecken - Offener Unterbau

OPTIONAL
2P 400 2 porte * 2 doors * 2 portes « 2 Tiiren

445€  220-240V~ KW 2,4
N\ _ )
NG

om8379x121h kg 46
m* 0,84 - kg 56

N7T2B
Cod. 18902100

WORKING

Piano neutro - 200 mm
Neutral unit - 200 mm
Element neutre - 200 mm
Arbeitstisch - 200 mm

622 €

= =

G
cm 27x79 x62 h kg 8
m®0,13 - kg 11
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3 YEAR
GUARANTEE

N7T2M WORKING 875€
Cod. 18902000 N Piano neutro - 200 mm
“E Neutral unit - 200 mm
Element neutre - 200 mm
Arbeitstisch - 200 mm
\En
G
cm27x79x121h kg 18
m* 0,26 - kg 27
N7T4B WORKING 790€
Cod. 18900000 .
Piano neutro
Neutral unit
Element neutre
Arbeitstisch
R
NG
cm 47x79 x62 h kg 14
m*0,23 - kg 17
N7T4AM WORKING 1.300€
Cod. 18900500 . .
Piano neutro su vano a giorno
Neutral unit - Open stand
Element neutre sur placard
Arbeitstisch - Offener Unterbau
OPTIONAL
1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 €
NN @
n A
Gl
w cm47x79x121h kg 24
S m? 0,45 - kg 29
N7-8B WORKING 1.050€
Cod. 18900200 .
Piano neutro
Neutral unit
Element neutre
Arbeitstisch
R
G
cm 88x79 x62 h kg 43
m®0,43 - kg 49
N7-8M WORKING 1.700€
Cod. 18901000 . .
Piano neutro su vano a giorno
Neutral unit - Open stand
Element neutre sur placard
Arbeitstisch - Offener Unterbau
OPTIONAL
2P 400 2 porte » 2 doors * 2 portes ¢ 2 Tiiren 445 €

800
3

= (R

(]
cm 88x79 x121 h kg 53
m° 0,84 - kg 63
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3 YEAR
GUARANTEE

N7T4BC WORKING 1.270€
Cod. 18910000 Piano neutro da banco con cassetto estraibile
Neutral unit with extractible groove
Element neutre avec tiroir
Arbeitstisch mit Ausziehebare Schubladen
400 N\ X
e =
cm 47x79 x62 h kg 16
m*0,23 - kg 19
N7T4MC WORKING 1775€
Cod. 18910500 Piano neutro su vano a giorno - Cassetto estraihile
Neutral unit with extractible groove - Open stand
Element neutre sur placard - Modele avec tiroir
Arbeitstisch mit Ausziehebare Schubladen - Offener Unterbau
OPTIONAL
1P DX 1 porta * 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 €
NN @
n A
Nl
- cm47x79x121h kg 26
m®0,45 - kg 31
71SF2P120 MULTI COLD 3.969 €
Cod. 18385500 Base refrigerata - 2 porte - Capacita vano 170 litri (-2°C = 8°C)
N Refrigerated base - 2 doors - Stand capacity 170 liters (-2°C = 8°C)
“ Soubassement réfrigéré - 2 portes - Capacité 170 litres (-2°C = 8°C)
Kiihlunterbau - 2 Tiiren - Standinhalt 170 Liter (-2°C < 8°C)
STANDARD i
2 griglie 1/1GN « 2 grids 1/1 GN « 2 grilles 1/1 GN « 2 Roste 1/1 GN
7SF2C120 - 18385000 — 6.692 € 220-240V~ W 280
Versione con 2 cassetti « Model with 2 drawers
Modéle avec 2 tiroirs « Madell mit 2 Schubladen h 260mm 7| R
/ 7SFAC120 - 18387500 7333\
Versione con 4 cassetti « Model with 4 drawers * N
| L . N cm129x79x79h kg 84
Modeéle avec 4 tiroirs « Modell mit 4 Schubladen ~|m 1081 - kg 103
71SF3P160 MULTI COLD 7.108 €
Cod. 18386500 Base refrigerata - 3 porte - Capacita vano 265 litri (-2°C + 8°C)
N Refrigerated hase - 3 doors - Stand capacity 265 liters (-2°C <+ 8°C)
“ Soubassement réfrigéré - 3 portes - Capacité 265 litres (-2°C = 8°C)
Kiihlunterbau - 3 Tiiren - Standinhalt 265 Liter (-2°C < 8°C)
STANDARD i
3 griglie 1/1 GN « 3 grids 1/1 GN + 3 grilles 1/1 GN « 3 Roste 1/1 GN
7SF3C160 - 18386000 - 8.190 € 220-240 V~ W 550
Versione con 3 cassetti « Model with 3 drawers «
Modele avec 3 tiroirs « Modell mit 3 Schubladen h 260mm 7| K
/ 7SF6C160 - 18388500 9.164 € m
Versione con 6 cassetti « Model with 6 drawers ¢ P—
N S . — cm 169x79x79h kg 108
Maodéle avec 6 tiroirs « Madell mit 6 Schubladen ~|m 1105 kg 127
7SC2P120 MULTI COLD 6.836 €
Cod. 18385700 Base congelatore - 2 porte - Capacita vano 170 litri (-15°C <+ -18°C)
N Freezer bhase - 2 doors - Stand capacity 170 liters (-15°C < -18°C)
“ Soubassement congélateur - 2 portes - Capacité 170 litres (-15°C + -18°C)
Tiefkiihl Unterbau - 2 Tiiren - Standinhalt 170 Liter (-15°C < -18°C)
STANDARD i
2 griglie 1/1 GN « 2 grids 1/1 GN « 2 grilles 1/1 GN « 2 Roste 1/1 GN
220-240V~ W 280
7SC€2C120 - 18385200 R 7.959€
Versione con 2 cassetti » Model with 2 drawers — e
Modegle avec 2 tiroirs « Modell mit 2 Schubladen h 260mm *l =
N

cm129%79x79h kg 84
m* 0,81 - kg 103

)
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7SC3P160 MULTI COLD 7.979€

Cod. 18386700 Base congelatore - 3 porte - Capacita vano 265 litri (-15°C = -18°C)

EN Freezer hase - 3 doors - Stand capacity 265 liters (-15°C < -18°C)
“ Soubassement congélateur - 3 portes - Capacité 265 litres (-15°C < -18°C)
Tiefkihl Unterbau - 3 Tiiren - Standinhalt 265 Liter (-15°C =+ -18°C)
STANDARD i
3 griglie 1/1 GN « 3 grids 1/1 GN « 3 grilles 1/1 GN « 3 Roste 1/1 GN
220-240 V~ W 550

7SC3C160 - 18386200 - 9.067 €
Versione con 3 cassetti » Model with 3 drawers ¢ P

/ Modele avec 3 tiroirs « Modell mit 3 Schubladen h 260mm ’|
92 ¥ 9

cm 169x79x79h kg 108
m* 1,05 - kg 127

7SG40 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 605 €
Cod. 04810000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL

1P DX 1 porta « 1 door « 1 porte « 1 Tiir 224 €
7SG80 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 800 €
Cod. 04840000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL

2P 400 2 porte * 2 doors « 2 portes + 2 Tiiren 445 €
7SG120 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 1.000€
Cod. 04860000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL
2P 600 2 porte « 2 doors « 2 portes 2 Tiiren 492 €

1 ® Tanversany
BERTOS = =3 45
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OPTIONAL

Maniglione corrimano distanziatore  Handrail shackle spacer ¢ Poignée main courante entretoise * Handlauf griffe abstandsstueck

MCD 80 Cod. 31999200 800 x 140 mm 309€
MCD 120 Cod. 31999300 1.200 x 140 mm 461€
MCD 160 Cod. 31999400 1.600 x 140 mm 615€
MCD 200 Cod. 31999500 2,000 140 mm 767 €
ICT Zoccolatura in acciaio inox - fornitura su misura - prezzo al metro 310€/m

Stainless steel baseboard - made-to-measure supply- price per meter
Plinthe en acier inoxydable - commande sur mesure - prix par metre
Edelstahlsockel - Nach mass Hergestellt - Meter-Preis

7PC 1 DX Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 700 x 900 mm 735 €
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10

Cod. 31793900 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

7PC 1 SX Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 700 x 900 mm 735 €
Closing’s panel made of stainless steel AISI 304, 20/10

Cod. 31794100 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

7PC 2 Pannello di chiusura in acciaio inox AISI 304, 20/10 1.400 x 900 mm 1.353 €
Closing’s panel made of stainless steel AlSI 304, 20/10

Cod. 31794300 Paneau de fermeture en acier inoxydable AISI 304, 20/10
Schliessungsplatte aus Edelstahl AISI 304, 20/10

Personalizzazione logo del cliente con incisione al laser 563 €
Laser engraving with customer logo

Gravure laser avec le logo du client

Lasergravur mit Kundenlogo

1P DX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm 224 €
Cod. 20920000

1P SX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 400 mm 224 €
Cod. 20920100

MacCros 700

2P 400 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 400 + 400 mm 445 €
Cod. 20920200

2P 600 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 600 + 600 mm 492 €
Cod. 20920400

KRF Kit 4 ruote girevoli con fermo 421 € “ .
4 wheels (2 turning with brake + 2 fixed) g

Cod. 31870000 Set de 4 roues pivotantes avec freins i R
Kit 4 Drehbare Reifen mit Bremse ;B

BERTO'S"
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CA/1 Colonnina orientabile a canna snodabile 563 €
Adjustable column with orizontal tap and adjustable spout

Cod. 35201000 Colonne orientable avec rubinet horizontal & bec mobile
Drehbare Saule mit Horizontal Gelenkige Wasser Hahn

CA/?2 Colonnina orientabile “KWC” a canna snodabile con drip-stop 1.949 €
“KWC” swivel column with articulated barrel with drip-stop

Cod. 35200800 Colonne orientable “KWC” articulé avec drip-stop
Schwenkbare Saule “KWC” mit Beweglichem Schlauch mit Drip-Stop

CG7 Coprigiunto per cucine serie 700 73 €

Joint cover for serie 700 modular systems
Cod. 31806500 Cache-joint systemes modulaires serie 700

Klemmstege bei Baukastensystemen Serie 700

CG7F Coprigiunto per fry-top 91€

Joint cover for fry-top
Cod. 31806700 Cache-joint fry-top

Klemmstege bei Grillplatten

CRUN Cruscotto unico « Single panel « Tableau de bord unique « Einteilige Bedienblende 388 €/m

Lunghezza massima 4 metri - lunghezze maggiori in composizione * Lenght max 4 meters - greater lengths available with compositions ¢
Longeur max 4 métres - longueurs superieures dans les compositions « Maximale Lange 4 Meter - grossere langen als kombination

CUCINA « COOKERS « FOURNEAU « HERD

GRC 2/1 GN Griglia per forno cucina 2/1 GN 530 x 650 mm 75€

Oven’s grid 2/1 GN
Cod. 31856800 Grille pour fourneau 2/1 GN

Rost fur Backofen 2/1 GN

GRC1/1GN Griglia per forno cucina 1/1 GN 530 x 325 mm 61€

Oven’s grid 1/1 GN
Cod. 23848200 Grille pour fourneau 1/1 GN

Rost fur Backofen 1/1 GN

GRC 60/40 Griglia de pasticceria 600 x 400 mm 61€
Cod. 24848700 Pastry grill

Grille de patisserie
Backerei-Rost

KRV Kit riscaldamento per vani 0,6 kW 454 €
Electric heating unit for cupboards 220 - 240V~
Cod. 31843400 Kit chauffage pour les placards 342 x 604 x 60 (h) mm

Heizungeinheit vom Raumen

7GFA-E/L PW Griglia in acciaio inox per cucine a gas ECO/LIGHT POWER 370 x 585 mm 377 €
Stainless steel grid for ECO/LIGHT POWER gas ranges @10mm

Cod. 31858300 Grille en acier inox pour fourneaux a gaz ECO/LIGHT POWER
Edelstahl Grill Fuer ECO/LIGHT POWER Gasherdeen

1 ® Tanversany
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CUCINA A GAS » GAS COOKERS < FOURNEAU GAZ « GASHERD

7GFA-H/M PW Griglia fuochi in acciaio inox HIGH/MAX POWER 370 x 585 mm 406 €
Stainless steel grid HIGH/MAX POWER @12mm

Cod. 31856400 Grille en acier inoxydable HIGH/MAX POWER
Edelstahl Rost HIGH/MAX POWER

7PLR Piastra liscia radiante HIGH/MAX POWER 370x 570 mm 464 €
Smooth plate for cooker HIGH/MAX POWER

Cod. 31642800 Plaque lisse pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte Glatt fiir Kocker HIGH/MAX POWER

Grooved plate for cooker HIGH/MAX POWER
Cod. 31643300 plague nervurée pour fourneau HIGH/MAX POWER
Fortkochplatte Gerillt fiir Kocher HIGH/MAX POWER

7PRB Piastra rigata radiante HIGH/MAX POWER 370x 570 mm 513 € %

RID Riduttore fuochi e
Cod. 22643700 Flame reducer

Reducteur feux
Flammenreduzierer

CUCINA ELETTRICA « ELECTRIC STOVE « FORNEAU ELECTRIQUE « ELEKTRO-HERD

PG20700 Piastra ghisa 390 x 574 mm 113€
Cast iron plate
Cod. 31642300 Plaque en fonte
Gusseisenplatte \/

PG2Q700 Piastra ghisa 390 x 574 mm 113€ .é

Cast iron plate C >
Cod. 31642500 Plaque en fonte

Gusseisenplatte \/

CUCINA A INDUZIONE « INDUCTION COOKER « CUISINE A INDUCTION « INDUKTION-HERD

WOK Pentola per wok 874 € )
Cod. 22645000 \I\,/I\Igtrgftz pour wok 2
Wok-pfanne )

@)

PENTOLA < BOILING PAN « MARMITE « KOCHKESSEL b
CP1 Cesto forato 1/1 - 55 Litri 586 € (qv]
=

Basket 1/1 - 55 Liters
Cod. 31615200 o, et /1 - 55 Litres

Korb 1/1 - 55 Liter

CP2 2 cesti forati 1/2 - 55 Litri 752 €

2 baskets 1/2 - 55 Liters
Cod. 31615400 2 paniers 1/2 - 55 Litres

2 Korbe 1/2 - 55 Liter

GVP Grasso per il rubinetto di scarico delle pentole 1Kg 247 €
Cod. 27885500 Grease for the discharge valve

Graisse pour robinet de chasse d’eau
Schmiermittel fir kochkessel

BRASIERA « BRATT PAN « SAUTEUS « BRATER

- Lubrificante al rame per brasiere 50¢€
CU-P
Cod. 27885100 Grease copper for tilting bratt pans

Graisse de cuivre pour sauteuse hasculante
Kupfer-Schmiermittel fir Kippbratpfanne

@ BERTO'S’
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MaCros 700

FRY TOP « FRY TOP « GRILLADE  BRATPLATTE

SPL Spatola liscia per Fry top .
Cod. 22975000 Smooth scraper

Raclette lisse
Glatte Spachtel

3 YEAR
GUARANTEE

SPR Spatola rigata per Fry top 86 €
Grooved scraper

Cod. 22974900 Raclette nervurée

Gerillte Spachtel

TPTO Tappo in teflon ovale 281€
Cod. 31976600 Oval teflon stopper

Bouchon de teflon oval
Oval Teflonpfropfen

GRIGLIA CON ACQUA « WATER GRILL « GRILLE AVEC D’EAU « WASSER GRILL

SPWGG
Cod. 22975100

Spatola per griglia a gas con acqua 105 €
Scraper for gas water grill

Raclette pour grille a gaz avec d’eau

Spachtel fiir Gas Wasser Grill

GRIGLIA PIETRALAVICA « GAS LAVA CHAR GRILL « GRILLE A PIERRE DE LAVE « GAS LAVASTEIN-GRILL

CPL Confezione pietralavica 70€
Bag lava stones

Cod. 31803600 Sac de pierres de lave
Sack Lavastein

CUOCIPASTA « PASTA COOKER ¢ CUISEUR « NUDELKOCHER

cS1/1 Cesto 1/1 290 x 330 x 200 (h) mm 322 €
Basket 1/1

Cod. 31613700 1)
Korb 1/1

CS1/2 Cesto 1/2 140 x 330 x 200 (h) mm 168 €
Basket 1/2

Cod. 31613600 Panier 1/2
Korb 1/2

CS1/3 Cesto 1/3 290 x 105 x 200 (h) mm 160 €
Basket 1/3

Cod. 31613800 Panier 1/3
Korb 1/3

CS1/6 DX Cesto 1/6 140 x 105 x 200 (h) mm 114 €
Basket 1/6

Cod. 31613900 Panier 1/6
Korb 1/6

CS1/6 SX Cesto 1/6 140 x 105 x 200 ¢h) mm 114 €
Basket 1/6

Cod. 31614500 Panier 1/6
Korb 1/6

C1 Combinazione 1 Cesto 1/1 322 €

Cod. 31613700

Combination 1 Basket 1/1
Combinaison 1 Panier 1/1
Kombination 1 Kérb 1/1

)

BERTO'S
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MaCros 700

3 YEAR
GUARANTEE

C2 Combinazione 2 Cesti 1/2 335 €
Combination 2 Baskets 1/2 ~N |~
Cod. 31614000 Combinaison 2 Paniers 1/2 = | =
Kombination 2 Kérben 1/2 O Y
c3 Comtindion’ Baskets 1/ e Cs153
Cod. 31614100 Combinaison 3 Paniers 1/3 cs1/3
Kombination 3 Kérben 1/3
CcS1/3
C4 Combinazione 1 Cesti 1/2 + 3 Cesti 1/6 509 € s
Combination 1 Baskets 1/2 + 3 Baskets 1/6 ~ |6DX
Cod. 31614200 Combinaison 1 Paniers 1/2 + 3 Paniers 1/6 = | ¢
Kombination 1 Kérbe 1/2 + 3 Korben 1/6 O |/eDx
cs
1/6 DX
Combinazione 2 Cesti 1/3 + 2 Cesti 1/6
ggﬁ 31614300 Combination 2 Baskets 1/3 + 2 Baskets 1/6 H8E cs13
) Combinaison 2 Paniers 1/3 + 2 Paniers 1/6 CcS1/3
Kombination 2 Korbe 1/3 + 2 Kérben 1/6
cs S
1/6 SX|1/6 DX
ChH Combinazione 1 Cesti 1/3 + 4 Cesti 1/6 615€ cs1/3
Combination 1 Baskets 1/3 + 4 Baskets 1/6
Cod. 31614400 Combinaison 1 Paniers 1/3 + 4 Paniers 1/6 c | CS
Kombination 1 Korbe 1/3 + 4 Korbe 1/6 1/65X |1/6 DX
cs (&)
1/6 SX|1/6 DX
C6 Combinazione 6 Cesti 1/6 632 € e | ¢S
Combination 6 Baskets 1/6 1/6 SX|1/6 DX
Cod. 31615000 Combinaison 6 Paniers 1/6 e | cs
Kombination 6 Korbe 1/6 1/6 SX|1/6 DX
(&) s
1/6 SX|1/6 DX
FRIGGITRICI GAS « GAS FRYERS ¢ FRITEUSES A GAZ « GAS FRITEUSEN
7 Lt. Cod. 32501700 105x 290 x 120 (h) mm 130 €
Mezzo cesto « Half-basket « Demi-panier « Halbkorh
10 Lt. Cod. 32502200 110 x 290 x 95 (h) mm 130 €
Mezzo cesto * Half-basket « Demi-panier  Halbkorb
Cod. 32616900 235x290x 95 (h) mm 220 €
Cesto « Basket « Panier « Korh
15 Lt. Cod. 32502600 125x 280 x 115 (h) mm 130 €
Mezzo cesto * Half-basket « Demi-panier « Halbkorb
Cod. 32617700 270x 280 x 115 (h) mm 220 €
Cesto * Basket * Panier « Korb
18 Lt. Cod. 39611100 130 x 285 x 135 (h) mm 130 €
Mezzo cesto * Half-basket « Demi-panier  Halbkorb
Cod. 39611000 275x 285 x 135 (h) mm 220 €
Cesto « Basket » Panier « Korb
20 Lt. Cod. 32502400 125x335x 125 (h) mm 130 €
Mezzo cesto « Half-basket « Demi-panier « Halbkorb
Cod. 32502900 255x%335x 125 (h) mm 220 €

Cesto « Basket » Panier « Korb

the best catering equipment
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MaCros 700 3ES

FRIGGITRICI ELETTRICHE « ELECTRIC FRYERS « FRITEUSE ELECTRIQUES « ELEKTRO FRITEUSEN

10 Lt. Cod. 39501600 95x275x 110 (h) mm 130 €
Mezzo cesto * Half-basket « Demi-panier « Halbkorb

Cod. 39610000 200 x 275 x 110 (h) mm 220 €
Cesto « Basket « Panier « Korb

18 Lt. Cod. 32502400 125x335x 125 (h) mm 130 €
Mezzo cesto  Half-hasket « Demi-panier  Halbkorb

Cod. 32502900 255x335x 125 (h) mm 220 €
Cesto « Basket * Panier « Korb

7 Lt. Cod. 33773040 140 €

Filtro per bacinella raccogli olio « Qil tank filter «
Filtre pour récipient d’huile « Fettcontainerfilter

10 Lt. Cod. 32774040 140 €
20 Lt Filtro per bacinella raccogli olio « Qil tank filter «

) Filtre pour récipient d’huile « Fettcontainerfilter
15 Lt. Cod. 32773840 140 €
18 Lt Filtro per bacinella raccogli olio « Qil tank filter «

Filtre pour récipient d’huile « Fettcontainerfilter

ATTREZZATURE A GAS » GAS APPLIANCES » APPAREILS A GAZ « GAS GERAETE

MP Manometro 110€
P .
Cod. 23524900 . &5
Druckmesser
REG GPL Regolatore pressione GPL 94 €
Cod. 22508000  pahessee et @@
Druckregler flussiggas
ATTREZZATURE ELETTRICHE « ELECTRIC APPLIANCES « APPAREILS ELECTRIQUES * ELEKTRO-GERAETE
PIM Versione marina: 440 Volt - Piedino regolabile staffa mobile +15%

Navy version: 440 Volt - Adjustable foot mobile bolt
Cod. 23524900 Version marin; 440 Volt - Pied réglable étrier mobile
See-Version: 440 Volt - Regulierbar-fuss Beweglicher Klaue

Modelli « Models « Modeles « Modell:
E7PQ2B - E7PQ2M - E7PQ4B - E7PQ4M -
E7PQ6M - E7PQ4+FE - E7PQ6+FE

GPP7 Fermapentole per versione Marine 549 €
Cod. 31650000 Pot protection for Marine version

Protection pour casseroles - Version Marine
Topfschutz - Marine Modell

| ®
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PLUS 600

2 Guarantee

G6F2B LIGHT POWER 1.175¢€ N
Cod. 21601000
:E\'/f/1 kW kecal/h  Btu/h
2,8 6,2 5331 21.155
kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
\//\3‘%;\ Gasherd 7 o
o]
cm 38x68 x57 h kg 13
m*0,15 - kg 19
G6F2M LIGHT POWER 1.305€ N
Cod. 21601500
3kv€' kW kecal/h  Btu/h
2,8 62 5331 21.155
KW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN\ )
OPTIONAL ,|
1P300DX  1portae1doore1porte«1Tir 203 €
w cm 38x68x121h kg2l
ik m? 0,31 - kg 30
G6F4B LIGHT POWER 1.840€ A
Cod. 21602000
3k\’lfll %\’A? kW kecal/h  Btu/h
2,834 124 10662  42.310
kW | kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
\//,ago/,A Gasherd
233/5" N\ O
n =
G
cm 68x68 x57 h kg 24
m®0,26 - kg 34
G6FAM LIGHT POWER 1.935€ N
Cod. 21602500
?l:\'/f/1 %\'/? kW kecal/h  Btu/h
28|34 124 10662  42.310
KW || ki
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL . I
1P600 DX 1 porta«1doore1porte«1Tir 236 € — o
. cm68x68x121h kg 34 ()
% 3 0,56 - kg 46 )
w
G6F6B LIGHT POWER 2.290€ N =S
Cod. 21603000 —
3 12834 KW  keal/h  Btu/h o
2813428 18,6 15993  63.465
KW | kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Vi/g‘/’s“) Gasherd . 7 o
&
cm 97.5x68 x57 h kg 35
m*0,38 - kg 43

= AN
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PLUS 600

G6F6M LIGHT POWER 2.690 € N
Cod. 21603500
B | | e W keal/h Btu/h
283,428 186 15993  63.465
KW | kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL J
2P450 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 392 € —
% cm 97.5x68x121h kg 47
s m?* 0,80 - kg 61
G6F4+FG1 LIGHT POWER 3.180€ N
Cod. 21604000 T8
w5 2 KW keal/h  Btu/h
KW ]| kW -zl GN1/1
28[34 FG1 530325 X3 pos. 159 13671  54.253
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd . i o
™ (kg
cm 63x68 x121h kg 66
m?*0,56 - kg 78
G6F4+FE1 LIGHT POWER 3.360 € A
Cod. 21605000 3428 CB
w | % P KW keal/h  Btu/h
KW ]| kW a1l GN 1/1
2834 FEL (3K ]| &0 ihhnyapes % CONVECTION 124 10662 42310
kW || kW = .
Cucina a gas i
Gas cooker 220-240 V~ kw3
Fourneau a gaz
Gasherd
RN )
m AN
Gl
W cm68x68x121h kg 60
m? 0,56 - kg 72
G6F6+FG1 LIGHT POWER 3.640€ N
Cod. 21606000 7554
w LW || 220 KW keal/h  Btu/h
KW || kW |[ kW GN 1/1
28[3428]  FOL BRI 53505 mma s os. 21 1002 75408
KW || W [ kW - .
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL J
1P300DX 1 portae1door 1 portee1Tir 203 € =
% cm97.568x12Lh kg 78
m? 0,30 - kg 92
G6F6+FE1 LIGHT POWER 3.775€ N
Cod. 21607000 342,8][3.4 FIAMMA PILOTA
n
kW || kw || kiv with PILOT FLANE kW keal/h  Btu/h
2834128 T || 830400 mm x4 pos.  ayec VEILLEUSE 186 15993  63.465
KW | Ko ]| kW —— mic ZUNDFLAMME
Cucina a gas i
Gas cooker 220240V~ E
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL |
1P300 DX 1 porta«1doore1 porte 1 Tir 203 € a
cm97.5x68 x121h kg 78
m?* 0,80 - kg 92
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PLUS 600

2 Guarantee

G6F2BPW ECO POWER 1.330€ N
Cod. 21601100
kW kecal/h  Btu/h
3,5 9,5  8.168 32.415
kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
\/‘%05“,& Gasherd .- o
&
cm 38x68 x57 h kg 13
m*0,15 - kg 19
G6F2MPW ECO POWER 1.497 € N
Cod. 21601600
kW kecal/h  Btu/h
3,5 9.5 8168 32.415
KW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN\ )
OPTIONAL ,|
1P300DX  1portae1doore1porte«1Tir 203 €
w cm 38x68x121h kg2l
ik m? 0,31 - kg 30
G6FABPW ECO POWER 2.085¢€ A
Cod. 21602100
kgv %\’/? kW kecal/h  Btu/h
35| 6 19 16336  64.830
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
\//,ago/,A Gasherd
233/5" N\ O
n =
G
cm 68x68 x57 h kg 24
m®0,26 - kg 34
G6FAMPW ECO POWER 2.363 € N
Cod. 21602600
kg\l %\'AE/) kW kecal/h  Btu/h
3,5 19 16336  64.830
KW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL . I
1P600 DX 1 porta«1doore1porte«1Tir 236 € — o
y cm 68x68x121h kg 34 =
m° 0,56 - kg 46 Te)
G6F6BPW ECO POWER 2.877¢€ N ‘g
Cod. 21603100 —
o |38 L e KW keal/h  Btuh o-
3,5 6 [[3,5 28,5 24505  97.246
KW | kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
\//fs‘%’/’l Gasherd 7| ﬁ
!m i kg
cm 97.5x68 x57 h kg 35
m*0,38 - kg 43

=1 AN
B 1 B3T1 LSINCE 1973J
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PLUS 600

G6F6MPW ECO POWER 3.278¢€ N
Cod. 21603600
kgv %\'AE/) Sv kW kcal/h  Btu/h
3,5 6 [[3,5 28,5 24505  97.246
KW || kW || kW
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN\ Q
OPTIONAL J
2P450 2 porte » 2 doors « 2 portes « 2 Tiiren 392 € —
% cm 97.5x68x121h kg 47
s m® 0,80 - kg 61
G6FAPW+FG1 ECO POWER 3.455¢€ N
Cod. 21604100 car
' 2 KW keal/h  Btu/h
KW ]| kW vl GN 1/1
3k\’l\? k\6N FG1 " 530 x 325 mm x 3 pos. 22,5 19.346 76.773
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd — o
ol
= g
cm 68x68 x121h kg 66
m*0,56 - kg 78
G6F4PW+FE1 ECO POWER 3.855¢€ A
Cod. 21605100 3 0
’ AP KW  keal/h  Btu/h
KW || kW /—
35 6 FE1 ' GNLL s, ¥ CONVECTION 19 16336 64830
KW || kw 4 s '
Cucina a gas i
Gas cooker 220-240 V~ kw3
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @,
n =
G
W cm68x68x121h kg 60
B m® 0,56 - kg 72
G6F6PW+FG1 ECO POWER 4.313€ N
Cod. 21606100
kg\l %\'AE/-) kev @ GN 1/1 kW keal/h Btu/h
35( 6 |35 FG1 35 kW 530325 mm x 3 pos. 32 27514 109188
KW [ kW || kW —
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
NN @)
OPTIONAL |
) | g
1P300DX 1 portae1door 1 portee1Tir 203 € =
% cm97.5x68x121h kg 78
m* 0,80 - kg 92
G6F6PW+T ECO POWER 4.692€ N
Cod. 21606600 S35 G
, o200 con FIAMMA PILOTA KW keal/h Btu/h
KW LKW [| kW XFTTRI th PILOT FLAME
T 830x400mmxdpos. 35 20664 117718
3,5 6 (3,5 VEILLEUSE ) i .
KW || kw | kW |_' mic ZUNDFLAMIE
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd

=

&

cm97.5x68 x121 h kg 82
m?* 0,80 - kg 96
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PLUS 600

2 Guarantee

G6F6PW+FE1 ECO POWER 4.813€ N
Cod. 21607100 135G pss
{ Y —— kW kecal/h  Btu/h
KW [ kW || kW GN 1/1
3576 35]  FEL 3RV G0 ikimcp * CONVECTION 25 24505 97246
KW | kw || kW i |
Cucina a gas i
Gas cooker 20200V~ W3
Fourneau a gaz
Gasherd
NN\ Q
OPTIONAL J
1P300DX 1 nporta«1door«1porte«1 Tir 203 € —
% cm97.5x68x121h kg 78
m® 0,30 - kg 92
G6F2BH6 HIGH POWER 1.850 € N
Cod. 21650000
3kv? kW kcal/h  Btu/h
105 9.028 35827
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
W OPTIONAL
= 7B/2 Bacinella fuochi in acciaio inox « Stainless steel burner's tray « Cuvettes-feux 46 € 7 R
en acier inoxidable « Rostfreierstahl Brennern-wannen ,l
cm68x68x57h kg 36
m® 0,26 - kg 42
G6F2MH6 HIGH POWER 2.080 € A
Cod. 21650500
kW keal/h  Btu/h
10,5 9.028 35827
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL
7B/2 Bacinella fuochi in acciaio inox * Stainless steel burner's tray « Cuvettes-feux 46 € 7 R
en acier inoxidable « Rostfreierstahl Brennern-wannen ,l
\/ 1P600 DX 1 porta«1door«1 porte«1 Tir 236 € o 6BE8XIZLh  kedo
s m* 0,56 - kg 56
G6F2H6+FG1 HIGH POWER 3.270€ N
Cod. 21651000 S -
KW FG1 GN 1/1 kW kecal/h  Btush
. '— 530 x 325 mm x 3 pos. 14 12037  47.769
Cucina a gas g =
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL
7B/2 Bacinella fuochi in acciaio inox « Stainless steel burner's tray « Cuvettes-feux 46 € 7 R
en acier inoxidable « Rostfreierstahl Brennern-wannen ,I o
\/ cm68x68x121h kg 66 ()
e m* 0,56 - kg 78 o
n
G6F3BH12 HIGH POWER 2.618€ N =
Cod. 21660100 -l
" &vzv KW keal/h  Btuh o-
31 26.655 105.776
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
\W .
N SAS
(]
cm 129x68 x57 h kg 61
m? 0,50 - kg 76

BERTO'S"
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PLUS 600

G6F3MH12 HIGH POWER 3.093€ N
Cod. 21660600
I}V%I I%V%I kW kcal/h  Btu/h
31 26655 105.776
Cucina a gas
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL .
2P600 2 porte « 2 doors + 2 portes * 2 Tiiren 490 € = T
i
\% cm 129x68 x121 h kg 74
' m* 1,10 - kg 88
G6F3H12+FG1 HIGH POWER 4.154€ N
Cod. 21661100 s
kW || kw || kw — 1 GN1/1 kW kecal/h  Btu/h
FG1 ' 530 x 325 mm x 3 pos. 34,5 29.664 117.718
Cucina a gas U U
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL
1P600 DX 1 porta«1doore1 portes1Tir

1200
A

236 € N—x o
G
cm 129x68 x121 h kg 107

m?*1,10 - kg 126

G6F3H12+T
Cod. 21661600

1200
Ay

HIGH POWER
2712 (===
kW kW T ' 830 x 400 mm x 4 pos.
Cucina a gas ¥ ]
Gas cooker
Fourneau a gaz
Gasherd
OPTIONAL
1P300DX  1porta«1doore1portes1Tir

con FIAMMA PILOTA
with PILOT FLAME
avec VEILLEUSE
mic ZUNDFLAMME

4.426 € &

kW  kcal/h  Btu/h
37 31.814  126.249

203 € N—r T
Gl
cm 129x68 x121 h kg 139

m?* 1,10 - kg 158

E6P2B
Cod. 21721000

CLASSIC

b @ 180 mm

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique

1.000€

i

380-415 V3N~ kw4

300
\/ms“/x Elektroherd L Q.
OPTIONAL ,|
V3/A Volt 220 - 240 3~ 338€ —
cm 38x68 x57 h kg 13
m*0,15- kg 19
E6P2M CLASSIC

Cod. 21721500

w
145"

> @ 180 mm

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique
Elektroherd

OPTIONAL
1P300 DX  1porta«1doore1portes1Tir

V3/A Volt 220 - 240 3~

380-415 V3N~ kw4

N\ R
|
203 € i
338 € Cm38x68x121h kg2l
m*0,31 - kg 30

the best catering equipment
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PLUS 600

E6P4B
Cod. 21722000

600
233/5"

CLASSIC

22
KW | kW

22
KW | kW

» @ 180 mm

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique

380-415 V3N~ kw8

Elektroherd
NN )
OPTIONAL e
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € *I
cm 68x68 x57 h kg 24
m° 0,26 - kg 34
E6PAM CLASSIC
Cod. 21722500 5
Sl & | > @ 180mm
21 2
KW || kw

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique
Elektroherd

OPTIONAL

1P600 DX 1 portae1doore«1porte«1Tir

380-415 V3N~ kw8

NN\ R
I =
236 € :

W V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € cm68x68x12Lh  kg34
B35 m?* 0,56 - kg 46
E6P6B CLASSIC 1.730€
Cod. 21723000 A

v JLiow [ | @ 180 mm

2121 2

KW | kW || kW

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique

!

380-415 V3N~ kW12

Elektroherd
= &
OPTIONAL @
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € !-
cm97.5x68 x59 h kg 35
m*0,38 - kg 43
E6P6M CLASSIC 2.110€
Cod. 21723500 R
il & @ 180 mm
2121 2
KW || kW |[ kW

900
35215

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique
Elektroherd

OPTIONAL
2P450 2 porte » 2 doors « 2 portes 2 Tiiren

V3/B Volt 220 - 240 3~

380-415 V3N~ kw12

NN R
\EZ
392€ —
551 € cm97.5x68x12Lh kg 47
m® 0,80 - kg 61

E6P4+FE1
Cod. 21723800

600
23305

CLASSIC

k%v k\ZN » @ 180 mm GD

2 2 FE1 [[| 3kwW
KW || kW 4 5

GN 1/1
530 x 325 mm x 3 pos.

% CONVECTION

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique
Elektroherd

OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~

3.162€

PLUS 600

380-415 V3N~ kw11

RN R
0 =
= (i
h51 €
cm68x68 x121h kg 66
m? 0,56 - kg 78

®
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PLUS 600

E6P6+FE1
Cod. 21724800

CLASSIC

21212 1) @ 180 mm ©@n

KW | kw || kw /=3 GN 1/1

2121 2 FE1 3kW 530 x 325 mm x 3 pos.
KW || kW |[ kW g Ej

Cucina elettrica
Electric stove
Fourneau électrique

% CONVECTION

2Y,e,ars
Gguarantee

3.602 €

{

380-415 V3N~ kW 15

Elektroherd -
OPTIONAL J @
1P300 DX 1 porta«1doore1 porte «1 Tiir 203 € —
% V3/C Volt 220 - 240 3~ 677 € cm97.568x12Lh kg 79
= m?* 0,80 - kg 93
E6P2B/VTR INFRARED 1.898¢€

Cod. 21730000

1
» @ 200mm
kW
Cucina infrarosso * Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd

STANDARD

i

380-415 V3N~ kW 3,6

\/30,0’; Spia di segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation
e chaleur résiduelle « Rest-hitze Warnlampe , E%
OPTIONAL ] kg
V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 € cm3EBXTh kg 13
m30,15 - kg 19
E6P4B/VTR INFRARED 3.455¢€

Cod. 21732000

600
233/5"

1,8|1,8
» @ 200mm
1,8|1,8
Cucina infrarosso « Infrared stove » Fourneau infrarouge  Infrarotherd

STANDARD
Spia di segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation
chaleur résiduelle « Rest-hitze Warnlampe

!

380-415 V3N~ kW 7,2

G

OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~ NLE nesesxsTh kg2
m? 0,26 - kg 34
E6P2M/VTR INFRARED

Cod. 21731500

» @ 200 mm

Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge * Infrarotherd

STANDARD
Spia di segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation
chaleur résiduelle « Rest-hitze Warnlampe

380-415V3N~ kW 3,6

NN
338€ ’I @

OPTIONAL
V3/A Volt 220 - 240 3~ BBl kel
. . o1 T cm 38x68 x g
% 1P300 DX 1 porta«1doore1 porte «1 Tiir 203 € 7031 - kg 30
E6PAM/VTR INFRARED 3.872€

Cod. 21732500

600
B3I

> @ 200mm

Cucina infrarosso « Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd

STANDARD
Spia di segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation
chaleur résiduelle « Rest-hitze Warnlampe

OPTIONAL
V3/B Volt 220 - 240 3~
1P600 DX 1 porta«1doore1 portes1 Tir

i

380-415 V3N~ kW 7,2

NN
551€ ’I @

cm68x68 x121h kg 34
236 € m? 0,56 - kg 46
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PLUS 600

E6P4/VTR+FE1 INFRARED 5.294€

Cod. 21733800 T © wom Qpsss
kv GN 1/1 % CONVECTION

FE1 ;3"WU 530 % 325 mmx 3 pos.

Cucina infrarosso * Infrared stove * Fourneau infrarouge  Infrarotherd i

STANDARD 380-415V3N~ kW 10,2
Spia di segnalazione calore residuo * Residual heat signal light « Voyant de signalisation

chaleur résiduelle « Rest-hitze Warnlampe 7 @
OPTIONAL ,|

V3/B Volt 220 - 240 3~
y e cm68x68x121h kg 66
m? 0,56 - kg 78

G6FL3B MULTIPAN 1.765€ N
Cod. 21301000

Fry top a gas - Piastra liscia
Gas Fry top - Smooth plate
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

kW kecal/h  Btu/h
4 3.439 13.648

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale * Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
\/3/@; Teflonpfropfen
114/5" 7 &
G
cm 38x68x57h  kg24
m30,15 - kg 30
G6FR3B MULTIPAN 1.794 € A

Cod. 21303000 Fry top a gas - Piastra rigata

Gas Fry top - Grooved plate
Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt

kW  kcal/h  Btu/h
4 3439  13.648

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
w Teflonpfropfen
a5 ‘ .
n =
Gl
cm 38x68 x57 h kg 24
m*0,15 - kg 30
G6FL3M MULTIPAN 2.040€ N

Cod. 21301500

Fry top a gas - Piastra liscia
Gas Fry top - Smooth plate
Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

kW kcal/h  Btu/h
4 3439 13.648

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
Teflonpfropfen
1P300DX 1 porta«1door«1portes1 Tir 203 € N\ R
=) fig
" o
cm38x68x121h kg 32 ()
\m m? 0,31 - kg 41 Jo)
w
G6FR3M MULTIPAN 2.150€ ® =
Cod. 21303500 _ _ —l
Fry top a gas - Piastra rigata o

kKW keal/h Btu/h

Gas Fry top - Grooved plate 4 3.439 13.648

Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
Teflonpfropfen
1P300 DX  1porta«1doore1portes1Tir 203 € N @)
=) fig
cm 38x68 x121h kg 32
W m* 0,31 - kg 41

: 1 ®
o] JiE BERTO'S
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PLUS 600 Dsars

G6FL3B/CR HARD CHROME 2.369€ N
Cod. 21301200

Fry top a gas - Piastra liscia cromata
Gas Fry top - Smooth chromium plate
Grillade a gaz - Plague lisse chromée
Gas Bratplatte - Glatt verchromt

kW  kcal/h  Btu/h
4 3439 13.648

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
\//3@ Teflonpfropfen
145" 7 .
3
=) fig
cm 38x68 x57 h kg 24
m*0,15 - kg 30
G6FL3M/CR HARD CHROME 2.815€ N

Cod. 21301700

Fry top a gas - Piastra liscia cromata
Gas Fry top - Smooth chromium plate
Grillade a gaz - Plaque lisse chromée
Gas Bratplatte - Glatt verchromt

kW kecal/h  Btu/h
4 3.439 13.648

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale * Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
Teflonpfropfen
1P300 DX  1porta«1doore1portee1Tir 203 € 7 @)
3
=l g
. cm 38x68x121h kg 32
\m m* 0,31 - kg 41
G6FL6B MULTIPAN 2.250€ A
Cod. 21302000 Frvt Piastra lsci
Gas Frytop - Smoothplate W feal/h - Blu/h
8 6.878  27.297

Grillade a gaz - Plaque lisse
Gas Bratplatte - Glatt

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 250 €

\y Teflonpfropfen
23305 N\ 'L
G

cm 68x68 x57 h kg 43

m?* 0,26 - kg 53

G6FR6B MULTIPAN 2.503 € N
Cod. 21304000 Fry top a gas - Piastra rigata W keal/h Btu/h
Gas Fry top - Grooved plate . 60?37 g 27“297

Grillade a gaz - Plaque nervurée
Gas Bratplatte - Gerillt

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale * Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 250 €

\//_/@_,/& Teflonpfropfen
233/5" N N\ 'x‘
G

cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53

G6FM6B MULTIPAN 2.405€ N
Cod. 21305000

Fry top a gas - Piastra 15 liscia e Y rigata

Gas Fry top - % Smooth plate and %5 grooved plate k;N kGC %I7/8h ;tuzgf;
Grillade a gaz - Plaque % lisse et 15 nervurée ’ ’
Gas Bratplatte - 1 Glatt und Y5 Gerillt

OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval  Oval 250 €

\/,/)/,,A Teflonpfropfen

60(

23 NN R
G

cm 68x68 x57 h kg 43
m° 0,26 - kg 53

1 ® nensany
BERTO'S o] JE
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PLUS 600

G6FL6M MULTIPAN 2.569 € A
Cod. 21302500 o
Fry top a gas - Piastra liscia W keal/h Btu/h
Gas Fry top - Smooth plate g 678 97997
Grillade a gaz - Plague lisse : ’
Gas Bratplatte - Glatt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
Teflonpfropfen
1P600 DX 1 porta«1doore1porte«1Tir 236 € 7 @)
| [k
J—
W cm68x68x121h kg 53
e m® 0,56 - kg 65
G6FR6M MULTIPAN 2.843€ ®
Cod. 21304500 Fry top a gas - Piastra rigata
Gas Fry top - Grooved plate kz\;N k6c %%h ZB;UZ{;;
Grillade a gaz - Plaque nervurée ’ ’
Gas Bratplatte - Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale * Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
Teflonpfropfen
1P600 DX 1 porta«1doore1 portee1Tir 236 € 7 @)
| (ke
= g
W cm 68x68 x121h kg 53
P35 m? 0,56 - kg 65
G6FM6M MULTIPAN 2.745€ A
Cod. 21305500 Fry top a gas - Piastra 15 liscia e Y rigata W keal/h  Btuh
Gas Fry top - % Smooth plate and %5 grooved plate 8 6.878 97997
Grillade a gaz - Plaque % lisse et 15 nervurée ’ ’
Gas Bratplatte - %5 Glatt und Y Gerillt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
Teflonpfropfen
1P600 DX  1porta«1doore1porte=1Tir 236 € 7| @)
3
e
. cm 68x68 x121h kg 53
% m?* 0,56 - kg 65
G6FL6B/CR HARD CHROME 3.45¢€ A
Cod. 21302200 o
Fry top a gas - Piastra liscia cromata W keal/h  Btuh
Gas Fry top - Smooth chromium plate g 678 97997
Grillade a gaz - Plaque lisse chromée ’ '
Gas Bratplatte - Glatt verchromt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
\//@,,,& Teflonpfropfen
23305 N\ O
3
=) kgl
cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53
G6FL6M/CR HARD CHROME 4.060 € ®
Cod. 21302700 o
Fry top a gas - Piastra liscia cromata W keal/h  Btu/h
Gas Fry top - Smooth chromium plate g 6.878 27uzg7
Grillade a gaz - Plaque lisse chromée ’ ’
Gas Bratplatte - Glatt verchromt
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €
Teflonpfropfen
1P600 DX 1 porta«1doore1 porte«1Tir 236 € 7 @)
| g
= )
W cm63x68 x121h kg 53
2 m? 0,56 - kg 65
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PLUS 600 Qsars

E6FL3BP POWERED MULTIPAN 1.715€
Cod. 21401100

Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt i
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 € 380-415V3N~ kW 4
. Teflonpfropfen
s V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 € ,
3
m [k
cm 38x68 x57 h kg 24
m°® 0,15 - kg 30
E6FR3BP POWERED MULTIPAN 1.760€

Cod. 21403100

Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt i
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €  380-415V3N~ kw4
| Teflonpfropfen
s V3/A Volt 220 - 240 3~ 338€ [~
I

cm 38x68x57h  kg24
m30,15 - kg 30

E6FL3MP POWERED MULTIPAN 1.995€
Cod. 21401600

Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt i

OPTIONAL

TPT0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 € 380-415V3N~ kW 4

Teflonpfropfen
1P300 DX 1 porta=1door 1 porte =1 Tir 203 € N\
Vi/A Volt220- 2403~ 338¢€ ,| kg
cm38x68x121h kg 32
W m?0,31 - kg 41
E6FR3MP POWERED MULTIPAN 2.090€

Cod. 21403600

Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt i

OPTIONAL

TPTO600  Tappo in teflon ovale * Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 250 € 380-415 V3N~ kW 4

Teflonpfropfen

1P300 DX 1 portae1door 1 porte 1 Tiir 203 € AN %

V3/A Volt 220 - 240 3~ 338 € ,I kg
Q cm 38x68x121h kg 32

0 m®0,31 - kg 41
E6FL3BP/CR POWERED HARD CHROME 2.210€

Cod. 21406200

Fry top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry top - Smooth chromium plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée

Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt i
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €  380-415 V3N~ kW 4
. Teflonpfropfen
ECR V3/A Volt 220 - 240 3~ 338€

=) e

cm 38x68 x57 h kg 32
m?0,15 - kg 41

| ® Tamvensany
BERTO'S o] JE
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PLUS 600

E6FL3MP/CR POWERED HARD CHROME 2.755€
Cod. 21406700

Fry top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry top - Smooth chromium plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée

Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt i

OPTIONAL

TPT0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 € 380-415V3N~ kW 4

Teflonpfropfen
1P300 DX 1 porta«1door 1 porte « 1 Tiir 203 € N\ >
Vi/A Volt220- 2403~ 338¢€ ,|
cm38x68x121h kg 32
@ m? 0,31 - kg 41
E6FL6BP-2 POWERED MULTIPAN 2.570€

Cod. 21402100

Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt i
OPTIONAL
TPT0600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €  380-415 V3N~ kw8

\//_@/A Teflonpfropfen
53 V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € N\ el
G
cm 63x68 x57 h kg 43
m° 0,26 - kg 53

E6FR6BP-2 POWERED MULTIPAN 2.720€
Cod. 21404100

Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt i
OPTIONAL
TPT0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 € 380-415V3N~ kW 8

% Teflonpfropfen

60!

T V3/B Volt 220 - 240 3~ 551¢€ NN G2
) i

cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53

E6FM6BP-2 POWERED MULTIPAN 2.650€
Cod. 21405100

Fry top elettrico - Piastra Y liscia e Y rigata
Electric Fry top - % Smooth plate and 14 grooved plate
Grillade électrique - Plaque Y4 lisse et ¥ nervurée

Elektro-Bratplatte - ¥ Glatt und ¥ Gerillt i
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale * Oval teflon stopper * Bouchon de teflon oval « Oval 250 € 380-415 V3N~ kW 8

Teflonpfropfen
W V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € NN\ X
G

cm 68x68 x57 h kg 43
m®0,26 - kg 53

E6FL6MP-2 POWERED MULTIPAN 2.880€
Cod. 21402600

PLUS 600

Fry top elettrico - Piastra liscia
Electric Fry top - Smooth plate
Grillade électrique - Plaque lisse

Elektro-Bratplatte - Glatt i

OPTIONAL

TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €  380-415 V3N~ kW 8
Teflonpfropfen

1P600 DX 1 porta«1doore1 porte«1Tir 236 € N @)

V3/B Volt 220 - 240 3~ 551€ ,|

W cm68x68x12Lh kg 53
m* 0,56 - kg 65

the best catering equipment
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PLUS 600 Qsars

E6FR6MP-2 POWERED MULTIPAN 3.050€
Cod. 21404600

Fry top elettrico - Piastra rigata
Electric Fry top - Grooved plate
Grillade électrique - Plague nervurée

Elektro-Bratplatte - Gerillt i

OPTIONAL

TPT0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 € 380-415V3N~ kW 8

Teflonpfropfen

1P600 DX 1 porta<1door«1 portes1 Tir 236 € N\

Vi/B Volt220- 2403~ 551 € ,| kg
%‘“’\ cm68x68x121h kg 53

3 m?* 0,56 - kg 65
E6FM6MP-2 POWERED MULTIPAN 2.990€

Cod. 21405600

Fry top elettrico - Piastra ¥ liscia e ¥ rigata
Electric Fry top - Y5 Smooth plate and ¥ grooved plate
Grillade électrique - Plaque Y4 lisse et %5 nervurée

Elektro-Bratplatte - 15 Glatt und Y5 Gerillt i

OPTIONAL

TPT0600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 €  380-415 V3N~ kw8

Teflonpfropfen

1P600DX 1 porta« 1 door e 1 porte « 1 Tiir 236 € NN

V3/B Volt 220 - 2403~ 551€ ,| kg
cm 63x68x121h kg 53
m? 0,56 - kg 65

E6FL6BP-2/CR POWERED HARD CHROME 3.740€

Cod. 21407200

Fry top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry top - Smooth chromium plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée

Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt i
OPTIONAL
TPT0600 Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 € 380-415V3N~ kW 8

Teflonpfropfen
\//699/’A V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € ,
NG

cm 68x68 x57 h kg 32
m® 0,26 - kg 41

E6FL6MP-2/CR POWERED HARD CHROME 4.390€
Cod. 21407700

Fry top elettrico - Piastra liscia cromata
Electric Fry top - Smooth chromium plate
Grillade électrique - Plaque lisse chromée

Elektro-Bratplatte - Glatt verchromt i
OPTIONAL
TPTO600  Tappo in teflon ovale « Oval teflon stopper « Bouchon de teflon oval « Oval 250 € 380-415V3N~ kW 8
Teflonpfropfen
1P600 DX 1 portae1door 1 porte 1 Tiir 236 € ,
V3/B Volt 220 - 240 3~ hh1€ ,I kg
%‘“’\ cm68x68x121h kg 53
ST m® 0,56 - kg 65
G6PL60B COMFORT POWER 2.200€ ®
Cod. 21110000 . _
Griglia pietralavica a gas da hanco W keaal/h  Btuh
Gas lava char grill 3 6.878 2711297

Grille pierre de lave a gaz
Gas Lavasteingrill

STANDARD
Griglia in acciaio inox con profilo a "V" « Stainless steel grill with "V" profile « Grille en acier

\///@—/A inoxydable avec profil a "V" « Edelstahl Rost "V"-Profil
23305 ,
=l [

cm68x68x57h  kg39
m? 0,26 - kg 49

| ® Tamvensany
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the best catering equipment :::té. | SNCE 1973 |




PLUS 600

G6PL60M
Cod. 21110500

600
335

COMFORT POWER

Griglia pietralavica a gas con mobile
Standing gas lava char grill

Grille pierre de lave a gaz sur placard neutre
Stand-gas Lavasteingrill

STANDARD
Griglia in acciaio inox con profilo a “V” « Stainless steel grill with “V” profile « Grille en acier
inoxydable avec profil @ “V” « Edelstahl Rost “V”-Profil

2.585€

®

kW  kcal/h  Btu/h
8 6.878  27.297

NN R
3
=) fig
cm68x68x121h kg 80
m® 0,56 - kg 92

E6CP3B
Cod. 21221200

PASTA ITALY

Cuocipasta elettrico - Vasca inox AlSI 316 - 15/10 - 11 litri

Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 15/10 - 11 liters
Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox AISI 316 - 15/10 - 11 litres
Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 15/10 - 11 Liter

OPTIONAL
22617900 1 cesto « 1 baskets « 1 paniers * 1 Korbe 169 € 380-415V3N~ kW 8
\//s@ 36615600  Kit 2 mezzi cesti « Kit 2 twin-haskets « Kit 2 demi-paniers « Kit 2 Halbkdrben 250 €
e 36808200  Coperchio copri-cesto  Lid cover for hasket « Couvercle pour panier » Deckel 53 € N— R
fiir Korb ,l
CESTI NON IN DOTAZIONE « WITHOUT BASKETS * SANS PANIERS « OHNE KORBE cm 47x79 x121 h kg 49
m? 0,45 - kg 54
E6CP6B PASTA ITALY

Cod. 21221000

Cuocipasta elettrico - Vasca inox AlSI 316 - 15/10 - 25 litri

Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 15/10 - 25 liters
Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox AISI 316 - 15/10 - 25 litres
Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 15/10 - 25 Liter

STANDARD
3 cesti « 3 baskets « 3 paniers « 3 Korbe 380-415V3N~ kW 8,25
N OPTIONAL
’ V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € 7| L
vl kg
cm 68x68 x57 h kg 27
m? 0,26 - kg 37
E6CP6M PASTA ITALY

Cod. 21221500

Cuocipasta elettrico - Vasca inox AlSI 316 - 15/10 - 25 litri

Electric pasta cooker - Stainless steel tank AISI 316 - 15/10 - 25 liters
Cuiseur a pates électrique - Cuve en acier inox AISI 316 - 15/10 - 25 litres
Elektro Nudelkocher - Becken Edelstahl AISI 316 - 15/10 - 25 Liter

STANDARD
3 cesti « 3 baskets « 3 paniers « 3 Korbe 380-415V3N~ kW 8,25
OPTIONAL
NN R
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € n o
NGl
%00\ cm 68x68 x121h kg 53
B m® 0,56 - kg 65
GL8B TURBO 2.274€ ®
Cod. 17260000 — o . o
Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8 litri
¢ e . kW kecal/h  Btu/h
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 8 liters
. R o . 6,6 5674 22.520
Friteuse a gaz - Allumage piézoélectrique - 8 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8 Liter
STANDARD
Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢
\/3’09’; Schutzgitter im Behalter
a5 @)
OPTIONAL 7| s
C2/8 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 130 € -

paniers « Modell mit 2 Halbkérben

cm 38x68x57h  kg19
m?0,15 - kg 25

m .
Ll = H&S
185 143 (B 18311
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PLUS 600

GL8M
Cod. 17260500

TURBO

Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 8 liters

Friteuse a gaz - Allumage piézoélectrique - 8 litres
Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8 Liter

STANDARD
Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢
Schutzgitter im Behalter

2.470€ &
kW kcal/h
66 5674

2Y,e,ars
Gguarantee

Btu/h
22.520

OPTIONAL N\
C2/8 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 130 € 7| %
paniers « Modell mit 2 Halbkérben — 9
1P300DX 1 portae1doore1portee1Tir 203€ cm3%x68x12lh  kg34
W m?0,31 - kg 43
GL8+3B TURBO 3.831€ ®
Cod. 17270000 Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8+8 litri
Gas fryer - Piezoelectric ignition - 8+8 liters KW keal/h  Btuh
Friteuse a gaz - Allumage piézoélectrique - 8+8 litres 132 11349 45040

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8+38 Liter

STANDARD
Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢
Schutzgitter im Behalter

N OPTIONAL
? C2/8 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 130 € *l E%
paniers « Modell mit 2 Halbkérben = kg
Cc4/8 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modele avec 4 demi- 259 € om 68x68 x57 h kg 36
paniers « Modell mit 4 Halbkorben m? 0,26 - kg 46
GL8+3M TURBO 4.155¢ ®
Cod. 17270500 Friggitrice a gas - Accensione piezoelettrica - 8+8 litri
Ga; fryer - Piezoelectric ignition - 8+l8 liters ) KW  kcal/h  Btu/h
Friteuse a gaz - Allumage piézoélectrique - 8+8 litres 132 11349  45.040

Gas Fritteuse - Piezoziindung - 8+38 Liter

STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢ Grill de protection dans le bas «
Schutzgitter im Behalter

OPTIONAL
C2/8 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 130 €
paniers « Modell mit 2 Halbkérben 7
C4/8 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets  Modele avec 4 demi- 259 € ,l kg
paniers « Modell mit 4 Halbkérben
N 1P600 DX 1 porta = 1door « 1 porte « 1 Tir 236 € RIS
733 m°® 0,56 - kg 62
E6F10-3B FAST FRY 2.114€
Cod. 21501000 Friggitrice elettrica - 10 litri
Electric fryer - 10 liters
Friteuse électrique - 10 litres
Elektro Fritteuse - 10 Liter
STANDARD i
Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢
Schutzgitter im Behélter 380-415V3~ kWé
(EEER OPTIONAL N
C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 130 € 7| %
paniers « Modell mit 2 Halbkérben — 9
V3/A Volt 220 - 240 3~ 338€ cm38x68x57h kgl
m*0,15 - kg 22
E6F10-3BS FAST FRY - HIGH POWER 2.125€
Cod. 21501100 Friggitrice elettrica potenziata - 10 litri
Powered electric fryer - 10 liters
Friteuse électrique - Modele performante - 10 litres
Elektro Fritteuse Verstérke - 10 Liter i
STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen « Grill de protection dans le bas 380-415 V3~ kW9
\/—3@_/\ Schutzgitter im Behalter
OPTIONAL 7|
C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 130 € - kg
paniers « Modell mit 2 Halbkérben oim 3868 X57 h kg 16
m30,15 - kg 22

the best catering equipment
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PLUS 600

E6F10-3M
Cod. 21501500

FAST FRY

Friggitrice elettrica - 10 litri « Electric fryer - 10 liters « Friteuse électrique - 10 litres ¢
Elektro Fritteuse - 10 Liter

STANDARD
Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢
Schutzgitter im Behalter

2Y,e,a S
Gguarantee

380-415 V3~ kW 6

PLUS 600

OPTIONAL
C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 130 € o
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben fl 7
1P300DX  1porta«1doore1porte<1Tir 203 € i
w\ V3/A Volt 220 - 240 3~ 338€ om3sx68x121h kg 24
0 m*0,31 - kg 33
E6F10-3MS FAST FRY - HIGH POWER 2.515€
Cod. 21501600 o _ . i, ! : L
Friggitrice elettrica potenziata - 10 litri « Powered electric fryer - 10 liters « Friteuse électrique -
Modéle performante - 10 litres « Elektro Fritteuse Verstarke - 10 Liter
STANDARD
Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢ i
Schutzgitter im Behalter
OPTIONAL 380-415 V3~ kW9
C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « Modele avec 2 demi- 130 € o
paniers « Modell mit 2 Halbkdrben fl A
1P300 DX  1porta«1doore1portes1Tir 203 € =
w cm 38x68x57h  kg24
0 m*0,15 - kg 33
E6F10-6B FAST FRY 3.575€
Cod. 21502000 — _ . . . L
Friggitrice elettrica - 10+10 litri « Electric fryer - 10+10 liters « Friteuse électrique -
10+10 litres = Elektro Fritteuse - 10+10 Liter
STANDARD
Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢ i
Schutzgitter im Behalter
OPTIONAL 380-415 V3~ kW12
% C2/8-10  Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 130 €
e paniers « Modell mit 2 Halbkdrben , R
C4/8-10 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets  Modeéle avec 4 demi- 259 € ,l
paniers « Modell mit 4 Halbkérben
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € Cm68G8x57h  kg28
m®0,26 - kg 38
E6F10-6BS FAST FRY - HIGH POWER 3.610€
Cod. 21502100 Friggitrice elettrica potenziata - 10+10 litri
Powered electric fryer - 10410 liters
Friteuse électrique - Modeéle performante - 10+10 litres
Elektro Fritteuse Verstérke - 10+10 Liter
STANDARD i
Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢
Schutzgitter im Behalter 380-415V3~ kw18
N S OPTIONAL .
C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets » Modele avec 2 demi- 130 € fl =
paniers « Modell mit 2 Halbkérben —
C4/8-10 Vers_lone con 4 mezzi cesti® Model with 4 twin-baskets « Modele avec 4 demi- 259 € cm 668 X5Th kg 28
paniers * Modell mit 4 Halbkdrben 3
m®0,26 - kg 38
E6F10-6M FAST FRY 3.976 €
Cod. 21502500 Friggitrice elettrica - 10+10 litri  Electric fryer - 10+10 liters « Friteuse électrique -
10+10 litres « Elektro Fritteuse - 10+10 Liter
STANDARD
Rete di protezione in vasca * Tray protection screen « Grill de protection dans le bas ¢
Schutzgitter im Behalter i
OPTIONAL
C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets « Modéle avec 2 demi- 130 € 380-415V3~ kw 12
paniers ¢ Modell mit 2 Halbkdrben
C4/8-10 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 259 € 7 e
paniers « Modell mit 4 Halbkdrben ,l
1P600 DX  1porta«1doore1portee1Tir 236 €
V3/B Volt 220 - 240 3~ 551 € cm 68x68 x121 h kg 38

m? 0,56 - kg 50

the best catering equipment
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PLUS 600

E6F10-6MS
Cod. 21502600

FAST FRY - HIGH POWER

Friggitrice elettrica potenziata - 10+10 litri « Powered electric fryer - 10+10 liters  Friteuse
électrique - Modele performante - 10+10 litres « Elektro Fritteuse Verstarke - 10+10 Liter

STANDARD
Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢ Grill de protection dans le bas «
Schutzgitter im Behalter

2Y,e,a S
Gguarantee

OPTIONAL " _

C2/8-10 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets  Modele avec 2 demi- 130 € 38041513 kw1
paniers « Modell mit 2 Halbkérben -

C4/8-10  Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-baskets « Modéle avec 4 demi- 259 € *I =
paniers ¢ Modell mit 4 Halbkdrben —

1P600 DX  1porta«1doore1 porte«1Tir 236 € cm6sx68x121h kg 38

0
% m? 0,56 - kg 50
E6BM3B CONSTANT 1.354€

Cod. 21801800

Bagnomaria elettrico da banco - 3/4 GN
Counter top electric bain-marie - 3/4 GN
Bain-marie électrique - 3/4 GN
Tisch-Elektro Wasserbad - 3/4 GN

i

220-240 V~ W 700

e — 3
G
cm 38x68x57h kg 10
m30,15 - kg 16
E6BM3M CONSTANT

Cod. 21801900

Bagnomaria elettrico con mobile - 3/4 GN
Electric bain-marie - 3/4 GN - Open stand
Bain-marie électrique sur placard - 3/4 GN
Elektro Wasserbad - 3/4 GN - Offener unterbau

OPTIONAL

1P300DX 1 porta«1door =1 porte « 1 Tir 203 € 220-240V~ W 700

R Q
f <
Gl
cm38x68x121h kg 18

W m?0,31 - kg 27
E6BM6B CONSTANT

Cod. 21802000

600
233/5"

Bagnomaria elettrico da banco - 1+1/2 GN
Counter top electric bain-marie - 1+1/2 GN
Bain-marie électrique - 1+1/2 GN
Tisch-Elektro Wasserbad - 1+1/2 GN

220-240 V~ kW 1,2

NN R
3
=) kgl
cm 68x68 x57 h kg 19
m®0,26 - kg 29

E6BM6M
Cod. 21802500

600
B3I

CONSTANT

Bagnomaria elettrico con mobile - 1+1/2 GN
Electric bain-marie - 1+1/2 GN - Open stand
Bain-marie électrique - 1+1/2 GN

Elektro Wasserhad - 1+1/2 GN - Offener unterbau

OPTIONAL

1P600 DX 1 porta«1doore1 porte 1 Tir

236 € 220-240V~ kW 1,2

=

&

cm68x68 x121h kg 29
m? 0,56 - kg 41

the best catering equipment
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PLUS 600

E6SP6B
Cod. 21803000

CONSTANT

Scaldavivande elettrico da banco
Counter top electric food warmer
Réchaud électrique
Tisch-Elektro Warmhalter

220-240 V~ kW 1,1
600
\//ﬁﬁ/;¥ S\ Q
3
\GI)
cm 68x68 x57 h kg 21
m®0,26 - kg 31
E6SP6M CONSTANT
Cod. 21803500 Scaldavivande elettrico con mobile
Electric food warmer - Open stand
Réchaud électrique sur placard
Elektro Warmhalter - Offener unterbau i
OPTIONAL
1P600 DX 1 porta«1door 1 porte « 1 Tiir 236 €  220-240V~ kW 1,1
NN\ R
=l g
cm 68x68x121h kg3l
m?* 0,56 - kg 43
N6-3B WORKING 475¢€
Cod. 21901000 .
Piano neutro da hanco
Neutral unit
Elément neutre
Arbeitstisch
\ A R
n =
G
cm 38x68 x57 h kg 10
m*0,15 - kg 16
N6-3M WORKING 738€
Cod. 21902500 . .
Piano neutro con vano a giorno
Neutral unit - Open stand
Elément neutre sur placard
Arbeitstisch - Offener unterbau
OPTIONAL
1P300DX  1porta<1doore1porte=1Tir 203 €
N\ ®
3
G}
Q cm38x68x121h kg 19
30 m*0,31 - kg 28

the best catering equipment
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PLUS 600 Do

SG30 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 468 €
Open stainless steel support
Cod. 04135000 Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen
OPTIONAL
1P300DX  1portae1doore«1porte«1Tir 203 €
SG60 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 590 €
Cod. 04240000 Open stainless steel support

Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés
Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL

1P600 DX  1porta«1doore1porte=1Tir 236 €
SG90 Supporto in acciaio inox a giorno, chiuso sui lati 680 €

Open stainless steel support
Cod. 04325000 Support en acier inoxydable a jour fermé sur les cotés

Struktur aus Rostfreiem Stahl - Vorne Offen

OPTIONAL

2P450 2 porte « 2 doors « 2 portes « 2 Tiren 392 €

| ® r
BERTO'S csg] 5o E
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PLUS 600 sars

1P300 DX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 300 mm 203 €
Cod. 21905000

1P300 SX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 300 mm 203 €
Cod. 21905100

2P450 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 450 + 450 mm 392 €
Cod. 21905800

1P600 DX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 600 mm 236 €
Cod. 21906200

1P600 SX 1 porta - 1 door - 1 porte - 1 Tiir 600 mm 236 €
Cod. 21906300

2P600 2 porte - 2 doors - 2 portes - 2 Tiiren 600 + 600 mm 490 €
Cod. 21906600

KRF6 Kit 4 ruote girevoli con fermo 421 € ‘

4 wheels (2 turning with brake + 2 fixed) .
Cod. 31870100 Set de 4 roues pivotantes avec freins ‘ .

Kit 4 Drehbare Reifen mit Bremse & “

CG60 Coprigiunto per cucine serie 600 73 €

Joint cover for serie 600 modular systems
Cod. 36503100 Cache-joint systemes modulaires serie 600

Klemmstege bei Baukastensystemen Serie 600

CG6F Coprigiunto per fry-top 91¢€

Joint cover for fry-top
Cod. 36806700 Cache-joint fry-top

Klemmstege bei Grillplatten

PLUS 600

CUCINA « COOKERS « FOURNEAU « HERD

GRC1/1GN Griglia per forno cucina 1/1 GN 530 x 325 mm 61 €

Oven’s grid 1/1 GN
Cod. 23848200 Grille pour fourneau 1/1 GN

Rost fur Backofen 1/1 GN

BERTO'S"

the best catering equipment




PLUS 600 Qsars

GRC GRIG Griglia per forno, cucina tuttoforno 830 mm 830 x 400 mm 88 €
Cod. 23848400  Oven'sgrid 830 mm

Grille pour fourneau 830 mm

[
Rost fur Backofen 830 mm /// ///

FRY TOP « FRY TOP « GRILLADE » BRATPLATTE

SPL Spatola liscia per Fry top 86 €
Smooth scraper

Cod. 22975000 Raclette lisse
Glatte spachtel

SPR Spatola rigata per Fry top 86 €

Cod. 22974900 Grooved scraper

Raclette nervuree
Gerillte spachtel

TPT0600 Tappo in teflon ovale Serie 600 250€
Cod. 36977400 Oval teflon stopper for Serie 600

Bouchon de teflon oval pour Serie 600
Oval Teflonpfropfen Serie 600

GRIGLIA PIETRALAVICA « GAS LAVA CHAR GRILL « GRILLE A PIERRE DE LAVE « GAS LAVASTEIN-GRILL

CPL Confezione pietralavica 06
Cod. 31803600 B lava stones

Sac de pierres de lave
Sack Lavastein

CUOCIPASTA ELETTRICO « ELECTRIC PASTA COOKER « CUISER A PATES ELECTRIQUE « ELEKTRO NUDELKOCHER

6 ECS1/2 Cesto 1/2 (per E6CP3B) 100 x 292 x 158 (h) mm 121€

Basket 1/2 (for E6CP3B)
Cod. 22618000 o e 175 (pour EGCP3B)

Korb 1/2 (fir EGCP3B)

FRIGGITRICI GAS « GAS FRYERS « FRITEUSES A GAZ « GAS FRITEUSEN

8 Lt. Cod. 33501800 95x255x 100 (h) mm 65 €
Mezzo cesto  Half-hasket « Demi-panier  Halbkorb

Cod. 33614300 200 x 255 x 100 (h) mm 130 €
Cesto « Basket * Panier « Korb

FRIGGITRICI ELETTRICHE « ELECTRIC FRYERS « FRITEUSE ELECTRIQUES « ELEKTRO FRITEUSEN

10 Lt. Cod. 33501600 95x275x 110 (hy mm 65 €
Mezzo cesto « Half-basket « Demi-panier « Halbkorh

Cod. 31616000 205 x 255 x 110 (h) mm 130 €
Cesto » Basket « Panier « Korh

ATTREZZATURE A GAS » GAS APPLIANCES » APPAREILS A GAZ « GAS GERAETE

MP Manometro 110€
Pressure-gauge

Cod. 23524900 *euss
Druckmesser

REG GPL Regolatore pressione GPL 94 €

LPG pressure regulator
Cod. 22508000 Détendeur de pression GPL @
Druckregler flussiggas

@ BERTO'S’
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ELT 12B-E SNACK TOP 1.255€
Cod. 19150000

Friggitrice elettrica da banco singola - 9 litri
Counter top electric fryer simple - 9 liters
Friteuse électrique simple - 9 litres

Einzel Tisch-Elektro Fritteuse - 9 Liter

OPTIONAL i
RPV12 Rete di protezione in vasca * Tray protection screen ¢ 64 € V380-415V3~ kW6
Grill de protection dans le bas * Schutzgitter im behalter
Y
€2/12  Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets 127 € . l

Modele avec 2 demi-paniers « Modell mit 2 halbkérben

cm 53x31x31h kg 16
m*0,13

ELT 12B+12B-E SNACK TOP 2.220€
Cod. 19180000 Friggitrice elettrica da banco doppia - 9+9 litri

Counter top electric fryer double - 9+9 liters

Friteuse électrique double - 9+9 litres

Doppelte Tisch-Elektro Fritteuse - 9+9 Liter

OPTIONAL i
- RPV12 Rete di protezione in vasca « Tray protection screen » 64€ V380-415V3~ kwex2
Rz Grill de protection dans le bas * Schutzgitter im Behalter
€2/12  Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets » 127 € RN Q
Modele avec 2 demi paniers « Modell mit 2 Halbkérben . |
C4/12  Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets » 255€ —
Modeéle avec 4 demi paniers « Modell mit 4 Halbkérben 0”3‘332)?1)(31 h keg26
m°y,
ELT 12M-E SNACK STANDING 1.650 €
Cod. 19210000 Friggitrice elettrica con mobile singola - 9 litri
Standing electric fryer simple - 9 liters
Friteuse électrique sur pietement simple - 9 litres
Einzel Standing-Elektro Fritteuse - 9 Liter
STANDARD i
Bacinella raccogliolio « Oil collection tank « Récipient collecteur de I'huile * Fettcontainer V380-415V3~ kW6
OPTIONAL
RPVI2  Rete di protezione in vasca « Tray protection screen 64 € N e
Grill de protection dans le bas « Schutzgitter im Behalter . |
€2/12  Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets « 127 € —
Modgle avec 2 demi paniers « Modell mit 2 Halbkérben cm 53x31x85h kg 31
m°0,34
ELT 12+12M-E SNACK STANDING 2.770€
Cod. 19240000 Friggitrice elettrica con mobile doppia - 9+9 litri » Standing electric fryer double - 9+9 liters
Friteuse électrique sur pietement double - 949 litres « Doppelte Standing-Elektro Fritteuse - 9+9 Liter
STANDARD
Bacinella raccogliolio « Qil collection tank « Récipient collecteur de I'huile » Fettcontainer i
OPTIONAL
RPV12 Rete di protezione in vasca « Tray protection screen 64€ V380-415V3~ kwéx2
Grill de protection dans le bas * Schutzgitter im Behalter
€2/12  Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets * 127 € N\ o
Modele avec 2 demi paniers « Modell mit 2 Halbkorben . |
C4/12  Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets « 255€ —
Modele avec 4 demi paniers « Modell mit 4 Halbkérben cm 53x61,5x85 h kg 52
m*0,62
ELT 18B-E SNACK TOP 1.490€
Cod. 19340000 Friggitrice elettrica da banco singola - 13 litri
Counter top electric fryer simple - 13 liters
Friteuse électrique simple - 13 litres
Einzel Tisch-Elektro Fritteuse - 13 Liter
OPTIONAL i
RPV18 Rete di protezione in vasca « Tray protection screen « 64€  V380-415V3~ kw9

Grill de protection dans le bas « Schutzgitter im Behalter

NN\ R
€2/18  Versione con 2 mezzi cesti + Model with 2 twin-baskets « 165€ .I

Modele avec 2 demi-paniers « Modell mit 2 Halbkérben
cm 53x36,5x31 h kg 18
m*0,15

| ® T
BERTO'S &3 E
the best catering equipment et ,T:té. | SNCE 1973 |
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ELT 18+18B-E
Cod. 19360000

ELT 18M-E
Cod. 19380000

h 850
h331/2"

ELT 18+18M-E
Cod. 19400000

h 850
h 33172

ELT 30B
Cod. 19440000

ELT 30M
Cod. 19460000

h 850
h 3312

SNACK TOP

Friggitrice elettrica da banco doppia - 13 litri
Counter top electric fryer double - 13 liters
Friteuse électrique double - 13 litres
Doppelte tisch-Elektro Fritteuse - 13 Liter

OPTIONAL

RPV18 Rete di protezione in vasca * Tray protection screen ¢
Grill de protection dans le bas ¢ Schutzgitter im Behalter

C2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets
Modele avec 2 demi paniers « Modell mit 2 Halbkérben

C4/18 Versione con 4 mezzi cesti » Model with 4 twin-baskets ¢
Modele avec 4 demi paniers « Modell mit 4 Halbkérben

SNACK STANDING

Friggitrice elettrica con mobile singola - 13 litri » Standing electric fryer simple - 13 liters
Friteuse électrique sur pietement simple - 13 litres  Einzel Standing-Elektro Fritteuse - 13 Liter

STANDARD
Bacinella raccogliolio « Qil collection tank « Récipient collecteur de I'huile * Fettcontainer

OPTIONAL

RPV18 Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢
Grill de protection dans le bas * Schutzgitter im Behalter

C2/18 Versione con 2 mezzi cesti » Model with 2 twin-baskets ¢
Modele avec 2 demi paniers « Modell mit 2 Halbkorben

SNACK STANDING

Friggitrice elettrica con mobile doppia - 13413 litri * Standing electric fryer double - 13+13 liters ¢
Friteuse électrique sur pietement double - 13+13 litres * Doppelte Standing-Elektro Fritteuse - 13+13
Liter

STANDARD
Bacinella raccogliolio « Oil collection tank « Récipient collecteur de I'huile « Fettcontainer

OPTIONAL

RPV18 Rete di protezione in vasca « Tray protection screen ¢
Grill de protection dans le bas * Schutzgitter im Behalter

C2/18 Versione con 2 mezzi cesti « Model with 2 twin-baskets ¢
Modele avec 2 demi paniers « Modell mit 2 Halbkorben

C4/18 Versione con 4 mezzi cesti « Model with 4 twin-bas «
Modele avec 4 demi paniers « Modell mit 4 Halbkorben

SNACK TOP

Friggitrice elettrica da banco pasticceria - 22 litri
Counter top pastry electric fryer - 22 liters
Friteuse électrique patisserie - 22 litres
Kleingeback-Elektro Fritteuse - 22 Liter

OPTIONAL
C2/30 Versione con 2 mezzi cestl » Model with 2 twin-baskets *
Modele avec 2 demi paniers « Modell mit 2 Halbkérben

SNACK STANDING

Friggitrice elettrica con mohile pasticceria - 22 litri
Standing pastry electric fryer - 22 liters

Friteuse électrique patisserie sur pietement - 22 litres
Kleingeback Standing-Elektro Fritteuse - 22 Liter

STANDARD
Bacinella raccogliolio « Oil collection tank « Récipient collecteur de I'huile « Fettcontainer

OPTIONAL
C2/30 Versione con 2 mezzi cestl » Model with 2 twin-baskets «
Modele avec 2 demi paniers « Modell mit 2 Halbkorben

the best catering equipment
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Guarantee

2.550€

!

64€  V380-415V3~ kwox2

165€ N R
m3
e\
cm 53x75x31h kg 30
m30,28
1.910€

64€  V380-415V3~ kw9
165€

NI

cm 53x36,5x85 h kg 34

m*0,34
3.175€
V380-415V3~ kW ox2
64 €

NN
165¢  \m)]

330€ cmb53x75x85h kg 58
m°0,62

1.840€

165€  V380-415V3~ kW96

‘ @
3
] (o]
cm 53x61,5x31 h kg 25
m30,25

2.395€

gepriifte
Sicherheit

N

V380-415V3~ kw96

165€ .‘ ®

™)) [io]

|
cm 53x61,5x85 h kg 50
m*0,62

MINI



FIYCIS

OPTIONAL

ELT 12 Cod. 33502000 95x 260 x 110 (h) mm 130 €
Mezzo cesto « Half-basket « Demi-panier « Halbkorh

ELT 18 Cod. 32502100 110x 300 x 115 ¢h) mm 130 €
Mezzo cesto « Half-hasket « Demi-panier « Halbkorh

ELT 30 Cod. 33614600 210x 275 x 110 (h) mm 130 €
Mezzo cesto * Half-basket « Demi-panier  Halbkorb

ELT 12 Cod. 33773040 194 x 230 x 31 (h) mm 140 €
Filtro per bacinella raccogli olio « Qil tank filter «

ELT 18 Filtres récipient huile « Fettcontainerfilter

ELT 30 Cod. 33773240 230 x 350 x 31 (h) mm 140 €

Filtro per bacinella raccogli olio « Oil tank filter «
Filtres récipient huile « Fettcontainerfilter

the best catering equipment

@ BERTO'S’

Cannivensany
2 EECEs
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GPF21B PASTRY 3.905€ N
Cod. 19850000 _— "y
Friggitrice a gas da banco - 21 litri
E Gas counter top fryer - 21 liters kW kcal/h  Btu/h
03-20\8 Frituse & gaz - 21 litres 18 15480 61416

Gas Frittuse - 21 Liter

h 290

h 1127/64" ‘ O

cm 88x69x h62 kg 46
m30,43 - kg 49

EPF21B PASTRY
Cod. 19800000

Friggitrice elettrica da hanco - 21 litri
Electric counter top fryer - 21 liters
Frituse électrique - 21 litres

Elektro Frittuse - 21 Liter {

V380-415V3~ kw9

h 1127/64" ‘ O

cm 88x69x h62 kg 46
m°0,43 - kg 49

| ®
BERTOS =3 [csa)
the best catering equipment t ..-E. :::tj- s




salamanbpers

SA/E 60
Cod. 05140000

SA/E 60-E
Cod. 05142000

SAl7
Cod. 05300200

h 600
h 235/8"

SALAMANDRE

Dimensioni interne - Inner dimensions
Dimensions intérieures - Innenmaf

mm 595 x425x 275 h
231/2"x163/4"x107/8”

Salamandra elettrica con corpo riscaldante regolabile in altezza e 2 regolatori
di potenza

Electric salamander-grill the height of which can be adjusted

Salamandre électrique réglable en hauteur

Elektro-Salamander mit Hohenregulierbarer Heizplatte

(220 - 240V3 ~)
(220 - 240V~)

SALAMANDRE-HIGH POWER

Dimensioni interne - Inner dimensions
Dimensions intérieures - Innenmaf

mm 595x425x275h
231/2"x163/4"x107/8”

Salamandra elettrica con corpo riscaldante regolabile in altezza e 2 regolatori
di potenza

Electric salamander-grill the height of which can be adjusted

Salamandre électrique réglable en hauteur

Elektro-Salamander mit Hohenregulierbarer Heizplatte

(220 - 240V3 ~)
(220 - 240 V~)

SALAMANDRE

Dimensioni interne - Inner dimensions
Dimensions intérieures - Innenmaf

mm 595 x425x 275
231/2"x163/4"x107/8"

Salamandra elettrica con corpo riscaldante regolabile in altezza
Electric salamander-grill the height of which can be adjusted
Salamandre électrique réglable en hauteur

Elektro-Salamander mit Hohenregulierbarer Heizplatte

the best catering equipment

@ BERTO'S’

2.585€
V380-4153N ~kW 3,3
NN\ _x’
cm 458x60x58,5 h kg 56
m*0,34
2.630€
V380-4153N ~kW 4,7
NN SN
3
cm 458x60x58,5 h kg 56
m?0,34
2.800€

G gepriifte
Sicherheit

3

V380 -4153N ~kW4,5

cm 458x60x58,5 h kg 60
m?*0,34

Cannivensany
2 EECEs




conTacr arills

PSR/LD
Cod. 16030000

PSL/LD
Cod. 16050000

PMR/LD
Cod. 16130000

PML/LD
Cod. 16110000

PDR/LD
Cod. 16190000

FAST GRILL

Piastra singola rigata con piano di cottura in ghisa sabbiata

Scored single size-plate with cooking surfaces in sandblasted cast iron
Plague simple rayée avec surface de cuisson en fonte sablée

Gerillte Einzelkoch - Platte mit Grillplatte aus Sandguss

FAST GRILL

Piastra singola liscia con piano di cottura in ghisa sabbiata

Smooth single size-plate with cooking surfaces in sandblasted cast iron
Plaque simple lisse avec surface de cuisson en fonte sablée

Glatte Einzelkoch - Platte mit Grillplatte aus Sandguss

FAST GRILL

Piastra media rigata con piano di cottura in ghisa sabbiata

Scored medium size-plate with cooking surfaces in sandblasted cast iron
Plaque dimension moyenne rayée avec surface de cuisson en fonte sablée
Gerillte mittlere Abmessung - Platte mit Grillplatte aus Sandguss

FAST GRILL

Piastra media liscia con piano di cottura in ghisa sabbiata

Smooth medium size-plate with cooking surfaces in sandblasted cast iron
Plaque dimension moyenne lisse avec surface de cuisson en fonte sahlée
Glatte mittlere Abmessung - Platte mit Grillplatte aus Sandguss

FAST GRILL

Piastra doppia rigata con piano di cottura in ghisa sabbiata

Scored double-plate with cooking surfaces in sandblasted cast iron
Plaque double rayée avec surface de cuisson en fonte sahlée
Gerillte Doppelkochplatte mit Grillplatte aus Sandguss

(220 - 240V3 ~)
(220 - 240V~)

BERTO'S"

the best catering equipment

=
i

€820 |

cm 35x34x20 h
m*0,046

i

220- 240V~ kw17

W

el

kg 18 cm?624

€870

cm 35x34x20 h
m°0,046

!

220 - 240V~ kW17

W

sl

kg 17 cm?624

€935 |

cm 35x44,6x20 h
m?*0,077

3

220 - 240V~ kW25

]

(P

kg 25 cm?876

€975 |

cm 35x44,6x20 h
m?*0,077

N

220- 240V~ kW25

]

kg 23 cme876

N\
]
cm 35x62x20 h
m?30,082

i

€1.325

380-415V3N ~ kw34

]

kg 33 1272

=@ CE &

1973
=



conTacr arills

PDM/LD
Cod. 16210000

PDL/LD
Cod. 16230000

FAST GRILL

Piastra doppia 1/2 liscia e 1/2 rigata con piano di cottura in ghisa sabhiata
Scored double-plate 1/2 smooth and 1/2 scoored with cooking surfaces in
sandblasted cast iron

Plaque double 1/2 lisse et 1/2 rayée avec surface de cuisson en fonte sablée
Gerillte Doppelkochplatte 1/2 glatt - 1/2 Gerillt mit Grillplatte aus Sandguss

(220 - 240V3 ~)
(220 - 240V~)

FAST GRILL

Piastra doppia liscia con piano di cottura in ghisa sabbiata

Smooth double-plate with cooking surfaces in sandblasted cast iron
Plaque double lisse avec surface de cuisson en fonte sablée

Glatte Doppelkochplatte mit Grillplatte aus Sandguss

(220- 240V3 ~)
(220 - 240V~)

the best catering equipment

@ BERTO'S’

2(iuiil’im Tee
NN\

cm 35x62x20 h
m?*0,046

3

380-415V3N~ kW34

W

[S—

kg 33 cm?1272

€1.380 |

cm 35x62x20 h
m?0,082

i

380-415V3N~ kW34

W

el

kg 33 cm?1272

€1.330

MINI





